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agentur[w]erbereich*  www.werbereich.at

Takeaway - Fine Food
Wunderbare Gerichte einfach zum Mitnehmen.

Bar - Liquid Moments
Kaffee, Frischgepresstes, ausgewihlte Weine und vieles mehr.

Shop - Selected Design
Produkte mit Geschichte und Geschichten.

Offnungszeiten T :
Montag bis Freitag 8:00 bis 20:00 Uhr Lr"[‘b(”] Appetlte .

pp Simonis

Dominikanerbastei 10 . 1010 Wien . +43 (0) 1 512 20 10

marcosimonis.com
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DAILY SPECIALS BEI MARCO SIMONIS

Regionale Lieferanten, saisonale Zutaten, raffinierte Zubereitung - dieses Rezept
befolgen wir bei Marco Simonis, um tiglich ein neues Menii an Késtlichkeiten
vorzubereiten. Frische Pasta, wiirzige Currys, Baguettes und Salate - und all das
auch zum Mitnehmen! Ein Kleiner Tipp: Unsere Daily Specials finden sich jeden
Tag ab 0.00 Uhr auf unserer Website ganz oben sowie auf Facebook.

DAS TEAM:

MARCO SIMONIS

"Never allow waiting to become a
habit.", sagte sich Marco Simonis
nach 20 erfolgreichen Jahren beim
Kult-Caterer Frederik's und ent-
schloss sich dazu, endlich seinem
‘Traum zu folgen: Ein eigenes Busi-
ness zu griinden. Schon Simonis'
Eltern — der Vater war Fotograf und
die Mutter Interior-Designerin — wie
auch sein Grofvater (er war einer der
bekanntesten Portraitfotografen Os-

@)

TAG DER AUSTER

Wein und Kise. Kaffee und Kuchen.
Austern und Champagner. Manche
Dinge gehéren einfach zusammen.
Deswegen erkliéren wir bei Marco Si-
monis ab 10. Oktober jeden Freit-
ag zum Tag der Auster: Von 14:00
bis 19:00 Uhr verwshnen wir mit
frischen, exquisiten Austern und
einem Glas perlendem Champagner -
zum Beispiel drei Austern & ein Glas
Champagner um 13,90€. Solange der
Vorrat reicht!
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