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du isst. Wir suchen ausgekochte Dialoger aus j ; Listae = Gy Ben g
Agenturen und Unternehmen, die uns alles Uber

Wie macht man als Dialogmarketing-Agentur iiberraschend
auf sich aufmerksam und unterstreicht mit dieser Maf3-
nahme intern sowie extern den Leitgedanken ,,Wir leben
Beziehungen von Mensch zu Mensch“?
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& 1 1 sam Zeit, einen guten Schlafplatz zu suchenund  vorfahren. Das bedeutet: Taglich 15-20 Kilo- 4 Hahnchenschenkel
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2 ma]a Macﬁ?sact?fa »Stamm* waren einfach zu viel! Fleisch, Fisch, Eier und viel Gemise. Keine (oder getrocknet)
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Sie tarnt sich gut, bewegt sich fink und sieht aus, als ware sie aus. Und so ergattern abenteuerlustige Gourmets eine Meeresspinne: | D em Rest allerdings geht es blendend. Alle-  Badezimmer und kein Smartphone. Und (oder gatrocknet)
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Kindheit und vile Familienurlaube verbracht habe. Hat sich etwas beweqt? Ja? Nein? War da nicht ein weiBer Blitzer? Aufgaben sehr klar: genug Wasser und Nahrung D as Ergebnis: viel geschmolzenes Korper- Salz
Luft holen. Tauchen. Doch nicht. Weiter schwimmen. Jetzt aber. Ganz beschaffen, Zusammenhalt in der Gruppe und fett, optimierte Blutwerte und ein breites, Peffer
Im Gegensatz zu ihrer Cousine im All ist die Meeresspinne Maja sicher. Luft holen. Tauchen. Ihr Kopf ist 5o groB wie eine Hand, dass der Weg, den wir wéhlen, uns ans Ziel bringt. entschleunigtes Grinsen im Gesicht. zum Servieren 1 Zitrone,
o Tier drcimal graer Mut fassen. n Achtel geschniteen
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Geschichten Sichat el lante Sehemisse: i om OB Ut e Ao
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Lasung so noch nie dagewesenen Kochbuch. Dein Erfolgs- = &~ ; 1

rezept: Das Einzige, was uns wirklich schmecken
muss, ist deine Geschichte und nicht das Gericht.
Schick uns deine kostlichen Gedanken bis zum
30.09.2014 an Kochbuch@gkk.de

Wolfram Schneider, Greative Director bei gkk DialogGroup

Eugen Kern, Managing Director bei Geometry Global

Wir luden die Dialogmarketing-Branche ein, mit uns ein
auBergewodhnliches Kochbuch zu schreiben — ein Buch
von und fiir Kunden, wichtige Unternehmen, Personlich-
keiten der Branche sowie die eigenen Mitarbeiter. Der
konsequente Titel: ,,Im Dialog mit — Geschichten von
Gerichten”. Mit E-Mailings, Aktionen auf Facebook und
Anzeigen forderten wir die Zielgruppen auf, ihre Storys ein-
zureichen. Und so individuell wie die Geschichten sind, A Anzeige FISCHER'S ARCHIV N® 219 und 220 ; N

. . und OnetoOne N° 9 und 10 ) Y T e
wurde von uns jede Doppelseite gestaltet. Das Kochbuch et nab e, £ A\ : :
wurde als Geschenk fiir Kunden und Akquise-Tool an Exemplarische >
wichtige Unternehmen verschickt, um damit den Beweis 'T‘;Sél:jg;ﬁt“
anzutreten, wie ein guter Dialog funktioniert und dass o s o st oo ’
gkk Beziehungen von Mensch zu Mensch wirklich lebt. S Tt

Betreff: Diese E-Mail wird Sie hoffentlich zum Kochen bringen

So beifien wir an!
1. Erzéhl uns von deinem
Lieblingsgericht und was
es so besonders macht.
kk 2. Schick uns auflerdem Fotos
g von dir oder deiner Speise.
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Martin Hertz

= oo A Py .
Cinlanfliste: nsere Hochzeitsreise bereitete meiner Frau und mir nicht nur durch unser Liebesgliick

Schwindelgefiihle. Auch die 4000 Meter iiber dem Meeresspiegel in Cuzco, Peru, machten
Lieber Herr Koob,

Ergebnis

1. Externe Reaktionen auf die Einladung: 180 Responses
mit 100 % positiven Feedbacks

2. Anzahl der extern eingereichten Geschichten: 53

3. Anzahl der intern eingereichten Geschichten: 112

4. Anzahl der Businesskontakte: bisher 11, aus denen
sich bis heute 3 konkrete Credential-Termine ergaben

wir haben uns wieder einmal eine késtliche Idee ausgedacht: Denn wir m&chten ein
auBergewdhnliches Kochbuch schreiben, bei dem unsere Kunden, Mitarbeiter und alle
anderen Personlichkeiten der Branche tatkréftig mitwirken kénnen. Daher suchen wir ab jetzt
ausgekochte Dialoger, die uns alles (iber ihre kulinarischen Vorlieben erzahlen. Die
schrégsten Storys verdffentlichen wir anschlieBend in einem so noch nie dagewesenen
Kochbuch.

Auch Sie k8nnen mitmachen und sich auf einer eigenen Doppelseite in unserem Buch
verewigen. Das Einzige, was uns bei Ihrer Einsendung schmecken muss, ist die Geschichte
und nicht das Gericht. Habe ich Sie auf den Geschmack gebracht? Dann schicken Sie Ihre
Geschichte mit Fotos bis zum 30.09.2014 an @gkk de <mailtoK. d

Im Anhang kénnen Sie sich schon einmal einen ersten Eindruck davon verschaffen, wie
unser Kochbuch aussehen wird. Ich bin gespannt auf Ihr Lisblingsrezept!

Mit freundlichen GriiBen
Michael Koch

Michael Koch
Executive Creative Director

gkk DialogGroup GmbH
Hanauer LandstraBe 172
60314 Frankfurt am Main

Telefon +49 (0)69 7544-7089
Telefax +49 (0)69 7544-77

Email michael.koch@gkk.de
Internet www.gkk.de <http://www.gkk.de>
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Wir bringen Mitarbeiter, Kunden und Freunde zum Kochen!
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Wi haben uns weder sinmal eine kbstiche Idse
i Do wir mdshen ein auBergewshnlches
Kochbuch sohveiben, bei dom unsere Kundon, Miarbafter
und allo anderen Perssriichkeiien der Branche tatkrafi
o ausgerochie

vigsten
anschitiend n iner 80 roch e dagewssensn
Kocoien

Auch Sie kennen mimachen und sich auf @ner egenen

o6 in unserem Buch verewigen. Das Einzige,
was uns bel nver Einsendung schmecken muss, st de
Geschichto und nich das Gerich. Haben wi Sie suf den
Geschmack gebracht? Denn schicken Si Ire
Geschichie mit Fotos bis zum 20.10.2014 an
Kochbuch@akk.de

Wi sind gospannt auf Ihe Lisblingsrezepi!

A E-Mail-
Einladung

A Microsite

uns unbeschwert und bereit, etwas Neues zu wagen.
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1 Bund Schnittauch

Kurz nach dem Einchecken berfiel uns ein groBer Hunger, sodass wir auf Empfehlung das

Restaurant LimGn aufsuchten. Vor Ort bekamen wir auf unseren Wunsch hin eine englische
Speisekarte mit ausschiieBlich peruanischen Spezialitaten. Erst mal haben wir den einheimischen
Cocktail Pisco Sour genossen - weitere Schwindelgefihle natirlich inbegriffen. Ich wahlte
ein Alpaka-Steak, aber meine Frau konnte sich nicht entscheiden. Wir suchten dann ein ,Pig"
aus, das in unserem sauerstoffmangelgeprigten Verstandnis die Vorstellung von einer Art
Spanferkel hervorrief.

Nach 20 Minuten kam das Essen, doch der Traum von einem Spanferkel hatte sich in ein ,Cuy al
palo verwandelt. ,Meerschweinchen am SpieB" mit einer leckeren, extrem raffinierten Sauce. Da
meine Frau noch in Er an ihr Tommy aus Kindheitszeiten schwelgte,
nahm ich s auf mich, das ,Schwein® zu essen. Hervorragend gebraten und sehr zu empfehlen!

So kam ich am Ende zu einem
kulinarischen Genuss, von dem
ich vorher nicht zu triumen
wagte. Da hatte ich wohl mehr
oder weniger Schweinchen gehabi!

Martin
Hertzer

Einkaufsliste:

Meersch

extrem raffinierte Sauce
Pisco Sour
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A Posting auf
Facebook

Kyra Groh, Junior-Texterin bei gkk DialogGroup
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Elena Metzger, PR-Managerin bei BrainProject

Unsere mexikanische Kollegin ldt uns zu selbstgemachten,
Klassisch mexikanischen BrainTacos ein. Super Idee.

Und dann hat sie fhr Essen auch noch BrainTacos genannt -
passend zu uns: BrainProject. Wie nett. Da sind wir dabei,
alles prima. Wahrend des Essens dann der Schock. Bei
BrainTacos ist der Name Programm. Warum? In Mexico isst
man die Tdcos mit Kalbshir. Bedriickende Stille.

0" 3N
v

Das gesamte Tean sitzt da, schaut im wahrsten Sinne
des Wortes mit groen und in unserem Fall verzweifelten
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Dann die Erleichterung: Doch nur Steaks! Schwein gehabt!
Wir milssen aber unbedingt das Originalrezept probieren,
meint unsere Kollegin. Hmmm, wir hirnen noch mal driber!

BloB kein Kopfzerbrechen
Uber die richtige Zubereitung
machen:
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