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Sind Sie auf der Suche nach einem idealen Familienurlaub?

Einer romantischen Reise mit Abendessen bei Sonnenuntergang?
Oder einem luxuriésen Sommerreiseziel? Stehen Sie auf

Aktivurlaub und Radfahren, Tennisspielen oder Sporttauchen?

Oder wollen Sie einfach am Strand faulenzen und die Natur genief3en?

JEDER TAG EIN
PERFEKTER
URLAUB

Valamar verfugt Uber eine groRe Auswahl an Hotels, Resorts
und Campingresorts und bietet seinen Gasten unendliche
Urlaubsmdglichkeiten an atemberaubenden Orten. Mit unserer
einzigartigen V-Service-Kultur gestalten unsere Mitarbeiter

far Sie einen Traumurlaub!

T +385 52 465 000 Valamar VALAMAR [PLACES] NNy, g&ﬂ;llrée
www_vala mar.com COlleCtion HOTELS & RESORTS BY VALAMAR Pyt by Valamar
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Willkommen - dobro doslil {AMW

LIEBE FREUNDE UND GASTE,

24 Jahre Istrien-Magazin liefern den perfekten Anlass
flr den Ruckblick in eine Zeit, die noch so nah und
doch so fern erscheint. Ende der 90er-Jahre haben ei-
nige mutige und visionare Touristiker in und fur Istrien
groBe Plane geschmiedet. Ich selbst war als junger
Mitarbeiter des Tourismusverbandes voller Enthusias-
mus dabei. Damals wurde bereits sehr genau skizziert,
wie die Halbinsel in den nachsten 10 und in 20 Jahren
aussehen sollte. Es war der Aufbruch in eine neue tou-
ristische Ara. Was ist aus den ambitionierten Planen
geworden?

Es freut mich aufrichtig, behaupten zu konnen, dass
sowohl die vor 30 Jahren noch kommunistisch ge-
pragten Kustenregionen, als auch die vernachlassig-
ten, vielfach komplett ausgestorbenen Gegenden und
Orte Inneristriens, heute zu den beliebtesten Reise-
zielen der Mitteleuropaer zahlen. Mehr noch: Durch
nachhaltig und verantwortungsvoll entwickelten Qua-
litatstourismus sind wir inzwischen auch international
top positioniert.

Klarerweise ist das »BLAUE ISTRIEN« mit seiner
traumhaften 537 Kilometer langen Kiiste, den Urlaubs-
hotels und Ferienresorts, den unzahligen Wasser-
sportangeboten und den infrastrukturell hervorragend
ausgestatteten Campingplatzen direkt am Meer Ziel
Nummer eins. Die Beliebtheit des »GRUNEN ISTRI-
ENS«, an dessen Zukunft zu Beginn die meisten Be-
teiligten zweifelten, birgt flir mich allerdings die groBte
Faszination. Denn hier wurden unsere Visionen uber-
troffen. - Weit Ubertroffen. Und die Schlisselrolle fir
diese sensationelle Entwicklung spielten und spielen
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die Bewohner selbst. Nahezu uberall im Hinterland
werden Sie Familien antreffen, die mit Leidenschaft
und Respekt vor den natlrlichen Ressourcen (etwa
ganzjahrig gedeihende Triffelpilze, Oliven, Obst) Spit-
zenprodukte erzeugen: allen voran weltbestes Oliven-
ol (S.22/23) und pramierte Weine. Im Zusammenspiel
mit der Gastronomie positionierten uns diese enga-
gierten Menschen international als Genussregion. Die
vielleicht beste Definition der Erfolgsgeschichte lautet:
EINE FAMILIE, EIN HUGEL (EIN TAL), EINE VISION.

Nun ist Tourismus ein sensibles Geschaft und erfordert
immer wieder Anpassungen. Wir haben sicher die rich-
tige Richtung eingeschlagen und »unsere Antennen«
gut aufgestellt, wissen aber auch, dass das Ziel biswei-
len neu gesetzt werden muss. - Sie dlrfen mit unse-
rem vollen Einsatz rechnen. SchlieBlich haben wir die
besten Wegbegleiter, die man sich vorstellen kann: SIE!

DANKE FUR IHRE ZUNEIGUNG UND TREUE.

Denis Ivosevié¢

www.istra.hr

EDITORIAL

General-Manager TVB Istrien

TOURISMUSVERBAND ISTRIEN
HR-52440 Pore¢ - Pionirska 1
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In Sveti Lovrec
fanden wir die
schonsten Straflen-
und Hausnummern-
schilder von ganz
Istrien! S. 40

Gleich erkannt? Aus dieser ungewdhnlichen Perspektive erscheint die Altstadt von Vrsar mit ihrer schonen
Marina womaglich fremd. Die Méwen kennen den Ort an Istriens Westkiste schon immer so.

INHALT

Ferien fiir alle Sinne 50 GENUSSADRESSEN

Ausblicke, Einblicke, Impressionen Erprobte Gastronomiebetriebe,
Winzer, Olivendlproduzenten,

Starkoch im Gliick Triiffelnéndler, Imker, Kasereien,

Kulinarische Istrien-Reise Manufakturen

mit TV-Koch Johann Lafer

! 60 Schone neue Campingwelt
| a : Gutes zum Mitnehmen Outdoor-Traume
Unterwe_g : Souvenirs flr Feinschmecker

mit TV-Koch Johann Weltklasse-Olivenil

Lafer S. 14-18 Infos, Inputs und News 64 Privathotels
Quartiere fiir Individualisten

63 Buchtipps

Istriens Gastroszene
Was gibt es Neues? 66 Info-Point & Impressum

Der Teran von Motovun
Der rote Patriot

Craft-Beer
Istriens Handmade-
Gerstensaft im Fokus

LANDKARTE
Besser finden

Prominenter
Besuch bei den
Olivendl-Spezialis-
ten Irena und
Klaudio Ipsa.

MaBgeschneidert reisen
Individuell geplante Erlebnisse

Insider
Bale, Fazana, Veliki Brijun, Pula

Sveti Lovre¢
Gluck auf

Wir mochten, dass Sie, endlich an lhrem Ziel angekommen, denken: Das ist der Ort. Hier werde ich die besten
Tage meines Lebens verbringen. Im magischen Rovinj oder Vrsar, in den Hotels, Resorts und Camps von Maistra flihlen Sie
sich wie zu Hause. Luxuriése Erholung von Korper, Geist und Seele? Maistra Collection ist Ihr eigener Concierge. Sie sind auf der
Suche nach Spaf und neuen, aufregenden Erlebnissen? Lassen Sie sich von Maistra Select begleiten. Und wenn Sie sich an lhrem
eigenen Stlick unberihrter Kiiste entspannen mochten, ist Maistra Camping die richtige Wabhl. Dies ist der Ort.

Auch abseits der
Kiste durchzie-
hen die fruchtbare
Halbinsel Bike-

Ein schioner Regentag

und Wanderwege. Indoor-Tipps Der Ort an dem Sie sich wirklich neugeboren fiihlen werden.
Weinverkostung . UNSER TITELBILD zeigt das

mit Ausblick und spoﬂe"ehmsse . Dreamteam an Istriens Ostkiste:

Jause im Weingut mit WOW-Garantie Im Vordergrund das mittelalterliche

FOTOS: AdobeStock (1), Gobo (1), Hauenstein (1), Maupilé (1), Standl (1),TZ Central Istria (1)

Tomaz, Motovun . Stadtchen Labin und am Meer den
(von oben). .?_Chasl"EHSteLlTsSBlatue Familienurlaubsort Rabac. BOOKING&INFO:
Op Schnorehel-spots Fotograf: Mateo Gobo M hello@maistra.hr

W maistra.com MAISTRA | Cofere SeaecT Coampings #FeelReborn
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TUT GUT: ISTRIEN SEHEN, RIECHEN,
HOREN, SCHMECKEN, FUHLEN UND ERLEBEN.
DIE KROATISCHE HALBINSEL IST EIN
GESAMTKUNSTWERK. Foto: Glinter Stand|

Ausblick ..

Zauberhafte mediterrane Hafenstadte,
im Mittelalter auf kiistennahen Inseln
erbaut und spater mit dem »Festland«
verbunden, gibt es einige in Istrien.
ROVINJ aber ist einzigartig. mit seinen
Altstadtgassen, in denen es einem die
Sprache verschlagt vor lauter schon.
AuBerdem: Kulturschéatze an jeder
Ecke, tolle Hotels, hervorragende
Restaurants, Ateliers, Shops, hervorra-
gende Campingplatze und der, durch
eine Uferpromenade mit der Altstadt
verbundene, Naturpark Zlatni Rt
(Goldenes Kap) mit seinen Rad- und
Wanderwegen, Kletterfelsen, mediter-
ranen und exotischen Pflanzen sowie
traumhaften Stranden. <
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EINMAL ISTRIEN, IMMER ISTRIEN. WAS MACHT DIE ANZIEHUNGSKRAFT
DIESER KROATISCHEN HALBINSEL AUS? NATURLICH: 539 KUSTENKILOMETER AN
EINER BLITZSAUBEREN ADRIA, MILDES KLIMA UND 2500 SONNENSTUNDEN IM
JAHR SIND GUTE ARGUMENTE. ABER DA IST NOCH MEHR. SEHR VIEL MEHR.

s gibt Landstriche, die Menschen

schon seit Jahrtausenden faszi-

nieren. Istrien ist einer von ihnen.

Lange vor unserer Zeitrechnung

weckte die exakt zwischen Nord-
pol und Aquator gelegene Halbinsel bereits
stirmische Besitzanspriiche bei zahlreichen
Volkern. Und noch heute trdumen viele von
ihrem ganz personlichen »Stlick Istrien, zu-
mindest flr die Dauer eines Urlaubs. Was fir
ein Gllck, dass Reisende aus dem deutsch-
sprachigen Raum in nur wenigen Autostun-
den dort sind. In einem vertrauten Umfeld,
das den Alltag spielerisch leicht in die Ferne
rlickt. Warum ist das eigentlich so?

DIE VERFUHRUNG DER SINNE

Zugegeben, es klingt kitschig, aber tatsach-
lich spricht die vielfaltige Idylle auf kleinem
Raum nahezu alle unsere Sinne auf positive
Weise an. Da ist zunachst das milde Klima,
das bereits im Frihjahr zum Sprung ins Meer
animiert und die Adria auch noch im Spat-
herbst auf Badetemperatur halt. Und da ist
diese entspannende Augenweide, gespickt
mit Schonheiten: Wie Gemalde prasentieren
sich die Hafenorte mit ihren Palmen, Prome-
naden und Booten in der tiirkisblau schillern-
den Adria.

Das nahe Hinterland begeistert mit steiner-
nen mittelalterlichen Burgenstadtchen auf
sattgriinen Hugeln und einer heimeligen,
klein strukturierten Landwirtschaft: Wein-
garten neben Olivenhainen, von Mohnblu-
men geschmickte Wiesen, winzige Felder
mit Mangoldbeeten, Kartoffelzeilen, Feigen-
baumen und Bienenstdcken. Das fruchtbare
Innere Istriens ist reich an Quellen, viele min-
den in den Fluss Mirna, flankiert vom Motovu-
ner Wald, dem letzten mediterranen Auwald
seiner Art, in dem das ganze Jahr Uber Triffel-
pilze gedeihen. Nur trainierte Hunde konnen

ISTRIEN

Text: Karin Hauenstein-Schnurrer

die Delikatesse erschniffeln. Menschenna-
sen wiederum inhalieren den Duft von Krau-
tern, Pinien, bliihenden Akazienbdumen und
salziger Meeresluft als gesundheitsfordernde
Aromatherapie. Ein Geschenk der Natur.
Nicht zuletzt erweist sich das historische
Erbe einer bewegten Geschichte, die unzéh-
lige Kulturschatze hinterlassen hat, als sinn-
liche Inspiration. Inmitten einer griinen Natur-
landschaft oder an pulsierenden Locations
mit modernem Lifestyle Gben sie einen ganz
besonderen Reiz aus. Etwa die Arena in Pula,
die ziemlich zeitgleich mit dem Kolosseum
in Rom errichtet wurde. Sie ist zwar etwas
kleiner, aber viel besser erhalten. Bis zu 5000
Besucher kénnen darin heute Filmfestivals,
Konzerte, Sportveranstaltungen und nachge-
stellte Gladiatorenkampfe erleben.

UND WO IST ES AM SCHONSTEN?

Je mehr Istrienfans man nach ihrem Lieb-
lingsort befragt, desto langer wird die Liste
der Antworten. Denn ebenso vielféltig wie
die Halbinsel selbst sind auch die Moglich-
keiten und Angebote der Kleinregionen, Orte,
Ferienanlagen, Hotels und der bereits legen-
daren Gastronomie. Ruhesuchende finden
ebenso ihr Glick, wie Abenteurer und Fami-
lien. Sportarten, zu Wasser, am Land und in
der Luft, lassen sich in besonders attraktiver
Umgebung auslben, viele das ganze Jahr
Uber. Hinzu kommt die Gastfreundschaft der
Bewohner, die ihre Heimat zumeist splrbar
lieben und es ganz wunderbar verstehen,
Traditionen und Trends mit weltoffenem Blick
in einem ureigenen Lebensgefiihl zu biindeln.
Und das ist ebenso spannend wie erholsam.

Der Wanderweg des hl. Simon (10 km) beginnt und endet im Ort Gracis¢e und flihrt auch am Wasserfall
Sopot vorbei. // Jahrhundertealte Kirchlein, wie hier im Fischerstadtchen Fazana, findet man an nahezu
jedem Ort Istriens. // Coole Architektur sorgt vielerorts fur spannende Kontraste (Hafenpromenade Rovinj).

FOTOS: AdobeStock (2), Standl (1), TZ Central Istria (1)

Was fiir ein Gefiihl! Die Sonne des
Suidens. Das ZusammenflieBen von Meer
und Himmel in der Weite. WeiBe Segel-
boote im Hafen, tausendjahrige Pflas-
tersteine unter den FiiBen. Die von den
Rémern vor mehr als 4000 Jahren erbaute
Altstadt von Pore¢ wurde von den Byzan-
tinern, Venezianern und Osterreichern um
Kulturgiter bereichert, die den Horizont
Uiber viele Grenzen tragen. UNESCO-
Weltkulturerbe inmitten einer quirligen
Urlaubswelt, die besonders Familien mit
Kindern begeistert. «
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Im 35 m hohen
Leuchtturm auf der Mini-
Insel Porer bei Premantura
finden Ruhesuchende zwei
Ferien-Appartements flr je
vier Personen.

Aroma

Wasser gilt im Allgemeinen als geruch-
los. Nicht so das Meer. Die Frage nach
seinem Odeur lasst sich kaum beantwor-
ten, jedoch gilt Meeresluft als besonders
rein. Pollen oder Smogbelastungen sind an
Kisten deutlich niedriger, als im Landes-
inneren. Wenn dann der Fallwind Bora
die Wasseroberflache aufwirbelt und die
Atemluft mit winzigen Teilchen aus Jod
und Salz anreichert, wandern Spuren-
elemente und Mineralien in feinster Form
in die Atemwege. Und das wirkt nicht nur
bei Asthmatikern befreiend und starkend.
Hinzu kommt das wurzige Aroma von wil-
den Krautern, sonnenwarmer Macchia und
Pinien - eine mediterrane Aromatherapie
mit Heilwirkung. Das Naturschutzgebiet
Kap Kamenjak am Stidzipfel Istriens ist
ein Paradies mit mehr als 600 verschiede-
nen Pflanzenarten und einer 30 Kilometer
langen, zerklifteten Kiiste mit schonen
Stranden, verwunschenen Buchten und
spektakularen Klippen. <
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Istrien verfiihrt mit Diiften und Geschmackserlebnissen, die man nie vergisst. An der Kiste und im fruchtbaren Mirnatal (Foto
oben) gedeiht eine der beliebtesten Duftpflanzen Kroatiens - die gelbe »Smilje«. Sie wird zu hochwertigen Olen und Naturkosme-
tik verarbeitet und ist auch getrocknet attraktiv, weshalb man sie auch Strohblume oder »Immortelle« (die Unsterbliche) nennt. //
Nicht selten bitten Gastgeber im griinen Hinterland inmitten von Gppig griiner Natur zu Tisch, wie hier das Weingut Castle Belaj
zwischen Rebstocken und 5 Jahrhunderte alten Mauern (li. unten). // Klar, dass mediterrane Krauter, wie Rosmarin, Lorbeer oder
Salbei (re. unten) in vielen traditionellen Gerichten unentbehrlich sind. <«
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Band« im Kiinstler-g#*

Bale, Jazzfestival

Klangkulisse

Soundcheck fiir Istrien-Kenner: Die Zikaden musizieren,
das Meer umsplilt die Uferfelsen, ein Fischerboot tuckert zu
seinen Fanggriinden. Von Industrie- und Gro3stadtgerau-
schen verschont, erklingt auf der Halbinsel die nattrlichste
Meditationsmusik der Welt. Es geht aber auch anders: Laue
Sommernachte und Locations in romantischen Altstadten,
Kirchen, antiken Ruinen und der eindrucksvollen romischen
Arena von Pula, bieten die perfekte Blihne flir atmospharisch
einzigartige Konzerte von Klassik bis Jazz und ziehen auch
Weltklasse-Musiker wie magisch an. <«
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Arena, Pula

il = frefands

JAZZ IS BACK,GROZNJAN
Die letzten beiden Juliwochen
gehdren internationalen Jazz-
musikern und ihren Fans.
www.jazzisbackbp.com

MUSIKALISCHER KULTUR-
SOMMER IN GROZNJAN
Masterclasses und Festivals.
www.hgm.hr/groznjan_eng.htm

KONZERTE ARENA PULA
2023 bespielten u. a. Robbie
Williams, Simply Red und Eros
Ramazotti die Arena. Auch ande-

re Platze der Stadt, wie etwa das
restaurierte »Kleine romische
Theater« aus dem 1. Jh,, dienen
als Showbdihne.
www.pulainfo.hr/de/events/
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LAST MINUTE OPEN
JAZZ FESTIVAL IN BALE
Legendéar und hochkaratig.
www.bale-valle.com/de/
veranstaltungen

DVIGRAD-FESTIVAL

Festival fur alte Musik in der
Ruinenstadt Dvigrad.
SOMMERKONZERTE

IM WELTKULTURERBE

Jazz im historischen Lapidarium
und Klassik in der Basilika.
www.myporec.com/de/
unternehmen/events

AKTUELLE TERMINE UND
WEITERE EVENTS:
www.istra.hr/en/events

FOTOS: dreamstime (1), Heuer (1), Arsen Mileti¢ (2)

Umag bildet durch seine Lage an der
nordwestlichen Kiiste Istriens Europas Tor zum
mediterranen Raum. Erbaut auf den Fundamen-

ten antiker Zivilisation, ist die Hafenstadt mit
ihrer 45 km langen Riviera und der romantischen
Altstadt auch das Sportzentrum der Halbinsel
und Austragungsort des ATP-Croatia-Open-
Tennisturniers.

—arben

Die Welt kennt begnadete Maler,
Lichtkinstler und lllusionisten. Selbst
langweilige Fotos lassen sich digital
in beeindruckende Werke verwandeln.
Trotzdem bewegen uns die »Bilder«
der Natur auf unvergleichliche Weise.
So wird Istrien mit seinen unzahligen
Kulturschatzen inmitten einer fantas-
tischen, oft kaum bertihrten mediter-
ranen Umgebung zur unverwechsel-
baren GALERIE DER SINNE. «

Jahrhundertealtes Navigationssystem. Wie der alte Hafen Mandra¢ in Novigrad (kleines Bild) haben viele Fischerhafen eine
lebendige Tradition bewahrt: In der ersten Reihe am Meer tragt jedes Haus eine andere, zumeist knallige, Farbe. Geschichten,
wie es dazu kam, gibt es einige: Bei Nebel und in der Morgendammerung sollen die bunten Gebaude heimkommenden Fischern
als Orientierung gedient und sie sicher in den Hafen geleitet haben. Eine frechere Erklarung besagt, dass sich die Manner nach
einer anstrengenden und schnapsreichen Nacht nur an eine Farbe erinnern mussten, um zu wissen, in welchem Haus und Bett
sie zu Hause waren. <
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AusschlieBlich luftgetrocknet,

nie gerauchert: Johann Lafer

entdeckt den istrischen Prsut.
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DA KANN AUCH EIN PROFI NOCH NEUES ERLEBEN: JOHANN LAFER
UNTERWEGS AUF DEN SPUREN EINER NEUEN GENERATION VON PRODUZENTEN
UND GASTRONOMEN, DIE DAS EIGENE KULINARISCHE ERBE WIEDERENTDECKTEN
UND SO EINE QUALITATSREVOLUTION STARTETEN.

Text: Patricia Brohm, Fotos: David Maupilé

inen Teller sonnengereifte Toma-
ten, Mozzarella, ein paar Zwie-
beln und gutes Olivendl - mehr
brauche ich nicht zum Glick."
Die Sonne scheint tber den Oli-
venhainen der Familie Chiavalon am Orts-
rand von Vodnjan, Johann Lafer sitzt im Gar-
ten der Olmiihle und probiert sich durch das
Sortiment. Er nimmt einen Schluck Ol, be-
wegt es im Mund hin und her, zieht etwas Luft
ein, und lasst die griinen, fein grasigen Noten
am Gaumen nachhallen: ,Da ist viel Frucht,
eine feine Saure und eine tolle Cremigkeit -
kroatisches Olivendl ist flir mich eine echte
Entdeckung!” Besonders gut gefallt ihm das
kraftvoll-wirzige »Atilio«, ein Blend aus den
alten Sorten Carbonazza und Bianchera.
JPerfekt zu einem guten Steak”, meint er. ,Am
besten das Fleisch alla tagliata (in Scheiben)
aufschneiden, mit Salz und Pfeffer wirzen,
dazu dieses Ol - ein Traum!" Tedi Chiavalon,
selbst begeisterter Hobbykoch, setzt noch
eins drauf: ,Warum nicht mal zum Dessert?"

ISTRIENS HEILIGE DREIFALTIGKEIT

Das Fachsimpeln mit den Bridern Tedi und
Sandi Chiavalon, deren Ole aus biologischem
Anbau gerade wieder vom Magazin »Fein-
schmecker« ausgezeichnet wurden, macht
dem Spitzenkoch Laune: ,Ein gesegneter
Landstrich, hier gibt es so viele kulinarische
Schatze zu entdecken!”

Johann Lafer ist nach Istrien gereist, um die
Spezialitaten, die zwischen Adriakuste und
dem (ppig grinen Hinterland produziert
werden, kennenzulernen. Als geblrtiger Stei-
rer liegt ihm die Halbinsel nahe - er ist rund

30 Kilometer von der Grenze zum damaligen
Jugoslawien aufgewachsen: ,Istrien war flr
mich immer ein Sehnsuchtsort.” Damit steht
er nicht allein: Schon fiir die Romer, die dort
vor 2000 Jahren die ersten Olivenhaine an-
legten, war die Halbinsel eine Entdeckung.
»Terra magica« nannten sie Istrien, dessen
Terroir mit warmen Tagen und kihlen Nach-
ten sich bestens fiir den Anbau von hochwer-
tigen Oliven eignet.

Auf seiner Fahrt durch das Uppig griine Hin-
terland der Kiiste wird dem Spitzenkoch bald
klar: Olivendl, Wein und Triffel bilden die kuli-
narische Dreifaltigkeit Istriens. Die regionalen
Olivendle werden im flihrenden Branchen-
guide »Flos Olei« kontinuierlich hoch bewer-
tet, und auch Istriens Winzer haben mit ihren
Weinen in den vergangenen zwanzig Jahren
einen enormen Qualitatssprung vollzogen.

DAS POTENZIAL VON MALVAZIJA

Im Weingut Kozlovi¢, unweit der slowenisch-
kroatischen Grenze in einer idyllischen Natur-

landschaft gelegen, kdnnen sich Weinliebha-
ber davon Uberzeugen. Hier bildet moderne
Architektur einen reizvollen Kontrast zum mit-
telalterlichen Dorf Momjan, das in Sichtweite
auf einem Hugel thront.

Antonella Kozlovi¢ begrift ihren prominen-
ten Gast herzlich und flihrt ihn zu einem Tisch
im Schatten alter Bdume. Sie und ihr Mann
Gianfranco engagieren sich seit vielen Jah-
ren flr die wichtigste weil3e Rebsorte Istriens,
den Malvazija: Wir wollen zeigen, wie viel
Potenzial in unseren autochthonen Sorten
steckt”, sagt die Winzerin, schenkt ihrem Gast
ein Glas ein und prasentiert die Flasche: Es
ist ihr bester Wein aus der Einzellage »Santa
Lucia« bei Buje, bepflanzt mit 60 Jahre alten
Reben. Kenner halten ihn fir einen der bes-
ten istrischen Malvasier.

Auf der einladenden Terrasse inmitten der
Lage »Valle« oder in den pfiffig gestalteten
Prasentationsraumen mit Weinbar konnen
die eleganten Tropfen verkostet werden, nach
Anmeldung auch mit Prdut und Kase.

Auf einzigartige
Weise ist das
Weingut Kozlovi¢
(Foto: Wein-
garten-Terrasse)
in die idyllische
Naturlandschaft
bei Momjan ein-
gebettet.
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Nach einer Ausfahrt mit dem Fischerboot findet Johann Lafer in der urigen Konoba Astarea sein Glick, wo der Wolfsbarsch unter gliihender Kohle gart.

Olivendl, Wein - nun fehlen Johann Lafer auf
seiner Tour nur noch Triffelpilze. Besonders
gutgedeihen sie in den griinen Auwaldern des
Mirnatals. Dort wurde 1999 ein 1,3 Kilogramm
schweres Exemplar gefunden und léste einen
regelrechten Boom aus. Es ist mittlerweile ein
offenes Geheimnis, dass viele Edelknollen, die
in Italien als Albatriffel angeboten werden, in
Wahrheit aus dem Hinterland der kroatischen
Klste stammen.

»Pietro&Pietro« zahlt zu den Pionierbetrie-
ben in Sachen Truffelhandel, die Produktion
von allerlei Getriffeltem gehdrt dazu. Inhabe-
rin Daniela Puh benannte das Unternehmen
nach ihren zwei GroBvatern - beide waren
leidenschaftliche Triffelsucher, beide hieBen
mit Vornamen Pietro.

.Schwarze Triiffel gibt es bei uns das ganze
Jahr Uber, vorwiegend dort, wo HaselnUlsse
wachsen", erklart die Expertin. ,Weil3e Triffel
bevorzugen die Nahe von Eichen, Linden und
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Ein gesegneter
Landstrich. Hier gibt es
so viele kulinarische
Schitze zu entdecken.
Ich komme wieder!*

JOHANN LAFER

Weiden." Ihren prominenten Besucher schickt
sie mit ihrem besten Triiffeljdger Davor in den
Wald, begleitet von Spuirnase Pipo. Der Hund
ist ruhelos, lauft immer ein paar Schritte vor-
aus, mit der Schnauze am Boden. Vor allem
die machtigen Baumstamme mit ihren weit-
verzweigten Wurzeln ziehen ihn wie magisch
an. Am Ful3e einer alten Eiche schlagt Pipo an,
wie besessen scharrt er mit den Vorderpfoten
in der Erde. Auf gut 100 Gramm schatzt Davor
das Fundstick, das er seiner Chefin, sorgfal-

tig in ein Tuch gewickelt, mitbringt. Daniela
hobelt die kostliche Knolle am Tisch Uber fri-
sches Ruhrei. ,So esse ich Triffel am liebsten”,
freut sich Johann Lafer. ,Ganz pur serviert,
Uber Rihrei, Risotto oder frischer Pasta. Da
kann sich das Aroma am besten entfalten.”

SCHWEIN & AUSTERN

Auf seiner Rundreise durchs Land geht der be-
liebte TV-Chefkoch zuriick zu den Urspriingen
weiterer Delikatessen: In Tinjan, der Hochburg
des typisch istrischen Rohschinkens Prsut,
kommt er dessen Geheimnis auf die Spur: ,Im-
mer luftgetrocknet, nie gerauchert!" In Oprtalj
lernt er bei der Bauerin Lina VeZnaver, wie
man perfekt geformte Fuzi, traditionelle ist-
rische Rohrnudeln, herstellt: Nudelteig ganz
diinn auswellen, in kleine Quadrate schneiden,
dann eins nach dem anderen in Sekunden-
schnelle um ein Holzstabchen wickeln, einmal
drehen - fertig!

TRUFFELFOTOS: Adobe Stock (4)

Eine istrische Spezialitat aus kaum
bertihrter Natur sind frische Austern und
Muscheln aus dem Limski-Kanal, wo sich

SURB- und Salzwasser vermischen.

Die vielleicht groBte Uberraschung der Entde-
ckungsreise kam fir Johann Lafer allerdings aus
dem Wasser: ,In Istrien gibt es sogar Austern!”
Und die schmecken natirlich frisch am allerbes-
ten. - Davon Uberzeugt sich der GenieBBer bei
Emil Sosi¢ am Limski-Kanal. Der rund zwolf Ki-
lometer lange Meeresarm, in dem sich Suf3- und
Salzwasser mischen, entstand vor vielen Mil-
lionen Jahren. ,Das Wasser hat hier einen gerin-
geren Salzgehalt und eine hohe Sauerstoffkon-
zentration”, weil3 So$i¢, der eigentlich studierter
Okonom ist. ,Das sind ideale Bedingungen fiir
die Zucht von Schalentieren.” Er beliefert viele
Restaurants der Region, bewirtet Besucher aber
auch gerne vor Ort. Routiniert schneidet er ein
paar Austern auf, traufelt etwas Zitronensaft da-
riber und reicht sie zum Probieren. Johann La-
fer genielt das ultrafrische Fleisch der Meeres-
frucht: ,Nicht zu jodig, fein ausbalanciert in der
Aromatik, mit einer schonen, cremigen Konsis-
tenz!" Dazu gibt es ein Glas gekihlten Malvazija
vom Weingut Terzolo und den Blick in die kaum
berlihrte Natur - quasi gratis als Draufgabe.

Erstklassige Truffelpilze gedeihen im griinen Mirnatal. Fiir Johann Lafer
schmecken sie frisch gehobelt Uber Rihrei am besten.

Eeone Traffelpand -

Tuber magnatum pico - Herbsttriiffel

Die Konigin der Triiffel, auch Alba- oder Piemont-Tr(f-
fel genannt, ist nur in Istrien und Norditalien zu finden.
Sie wird ausschlieBlich roh tiber Gerichte gehobelt
oder gerieben und hat durch ihre ausgepragte Duft-
note Weltruhm erlangt. Haut: glatt, zart ockerfarben;
Gleba: weil3 bis intensiv rosa.

Tuber melanosporum - Wintertriiffel

Dieser Wiirzpilz gilt vor allem in Frankreich als Star
unter den schwarzen Triiffeln, weshalb man ihn gene-
rell unter der Bezeichnung Périgord-Triffel kennt.
Haut: braun-schwarz, zarte Warzen; Gleba: grau-
braun bis rotlich-violett-schwarz marmoriert.

Tuber aestivum Vitt. - Sommertriiffel

Diese weit verbreitete Trlffelsorte verstromt einen an-

genehm-aromatischen, leicht erdigen Duft und hat ihre
Hauptsaison von April bis August. Sie wird grundsatz-

lich im Gericht verkocht.

Haut: ausgepragte, pyramidenférmige Warzen; Gleba:

hell, rosa bis hellbraun, durchzogen von wei8en Adern.

Tuber brumale Vitt. - Wintertriiffel

Die runde, mild-aromatische Triiffel mit Muskatnuss-
note kann sowohl im Gericht verkocht, als auch roh
Uber Speisen gerieben werden.

Haut: gut erkennbare abgeflachte Warzen, dunkel-
eisenfarbig bis schwarz; Gleba: dunkelbraun oder
schwarzgrau, von breiten weilSen Adern durchzogen.

Gleba = Fruchtfleisch
17



Bei Plava Laguna sind wir seit 1957 der Standorten fir perfekte und inspirierende
Gastgeber fiir beste Urlaube. Besuchen Sie  Urlaube, die das Herz der Plava Laguna
unsere unterhaltsamen Urlaubsstandorte sind. Egal ob Sie ein 2 Sterne Apartment
in Pore¢ und Umag. Dort erschaffen oder ein 5 Sterne Hotel wahlen, Sie

wir lhnen jeden Tag unvergessliche kénnen von uns nur das Beste erwarten.
Erlebnisse. Wir sind stolz auf unsere Die hohen Service Standards von Plava
Apartments und Hotels. Entdecken Sie Laguna spiegeln sich in jedem Moment
auch unsere Resorts an einzigartigen

Lina Veznaver hat gut lachen: Ihre handgemachten
Nudeln sind Spitzenklasse. Da kann sogar ein prominenter
Koch noch was lernen. An manchen Tagen stellt Lina bis
zu 17 kg Fuzi her - mit Eiern von den Hiihnern am Hof und
Weizenmehl aus eigenem Anbau.

Die gesamte Kuste der Halbinsel ist ein Para-
dies fur Fische und Meeresfriichte. Das Stadt-
chen Novigrad etwa gilt als Hochburg von
Seezungen und Jakobsmuscheln. Seafood-
Fan Lafer mochte sich die Fanggriinde gern
vor Ort ansehen und ist im kleinen Hafen von

schon ein Tisch in der Konoba Astarea auf
ihn wartet! Die Kiiche dort ist fir den Fan un-
komplizierter Genusse ultimativ, denn Familie
Kernjus hat eine alte Tradition wiederbelebt:
das Garen von Fisch oder Fleisch in der Glut
einer offenen Feuerstelle.

lhres Urlaubaufenthalts wieder.

Savudrija mit dem Fischer Danilo Latin ver-  Alma Kernjus ist die Herrin des Feuers. Sie -
abredet. Jeden Morgen ab fiinf Uhr ist der  zeigt ihrem Gast, wie sie Gemise, Kartoffeln ) . - it i o

. . . . o Top-Sommelier Andreas Zilli . '
wettergegerbte Mann in der Bucht von Piran und einen fangfrischen Wolfsbarsch in eine . . . -

] i ) préasentiert Johann Lafer vinophile T
unterwegs, genau wie schon sein Vater und groBe gusseiserne Pfanne, genannt Peka, Kleinode im top sortieren Weinkeller -
GrofBvater vor ihm. An Bord windet Latin die  schichtet. Deckel drauf, alles komplett mit des Grand Park Hotels Rovinj. UMAG - POREC
Beute des frihen Morgens aus dem Netz: glihender Holzkorjle bedecken. D|§ Ggrzelt Beim Bummel durch die idyllischen KROATIEN
Oktopus und Seezunge, Hummer, Jakobs-  muss man im Geflihl haben - so wie die Se- Altstadtgassen und iber die Plétze
muscheln. Alles geht direkt an die Restau-  niorchefin, die den herrlich saftigen Fisch spa- der Hafenstadt Rovinj sind kulinari- plavalaguna com
rants der Umgebung. ,GroRartig, wenn man ter am Tisch vor den Augen der Gaste zerteilt. sche Schatze Programm: Téaglich ab
mit solch ultrafrischer Ware arbeiten kann®,  Klar, dass Johann Lafer zum Ausklang mit ihr sieben Uhr morgens ist hier Markt.
sagt Johann Lafer und hat nach einer kleinen noch ein Glaschen hausgebrannten Kamille- Hervorragendes Olivend| verkostet
Spritztour aufs glitzernd blaue Wasser ordent- ~ Mispel-Schnaps trinkt: ,Das gehort sich so Lafer bei den Briidern Tedi und
lich Appetit. Gut, dass im nahen Ort Brtonigla nach einem guten Essen in Istrien.” Sandi Chiavalon - in Bioqualitat. ' ‘ 4

18 ISTRIEN 19

Porec

urwag



IN ISTRIEN DECKT DIE NATUR DEN TISCH UND
LIEFERT AUCH ERSTKLASSIGE PRODUKTE FUR EINE
KULINARISCHE NACHLESE ZU HAUSE.

Brsriech s dfer Jieapenfarse

FARMFUHRUNGEN, ZIEGENHUTEN, VERKOSTEN & GENIESSEN.

Im Hofladen der Bio-Ziegenkaserei Kumparicka lassen sich Roh- und Frisch-
kédse, Molke, Joghurt, Ricotta, Feta und unterschiedlich lang gereifte Schnitt-
kase kosten und kaufen, ebenso auf dem Markt von Pula, wo unter dem Motto
»Goat to go« auch kostliches Streetfood angeboten wird. Die Farm von Familie
Winkler (Stdostistrien, ca. 20 km von Pula) ermdglicht aber noch viel mehr:
Neben Flhrungen (ca. € 15,-), Kaseverkostungen (ca. € 24,-) und sommer-
lichen Diners, konnen sich Interessierte auch einige Stunden als Ziegenhirten
betatigen, samt HirtentUte zur Verpflegung und einer Verkostung bei der Riick-
kehr (ca. € 45,-). Buchungsmaglichkeit und Infos: www.kumparicka.com

20 ISTRIEN

begonnen, beschaftigt die
Farm inzwischen die ganze
Familie, auch Tochter Tita.
Zweimal taglich liefern dort
300 Ziegen ihre von rund 180
mediterranen Krautern und Pflanzen
»gewlrzte« Milch, die sofort und ohne
Pasteurisierung verarbeitet wird.

Fyr Foren

TOP-SERVICE FUR GASTE

»Privilegien« ist womaglich ein treffender Begriff fir die
Vorteile, die Gaste des Urlaubsdomizils CASA DANTE
von Katarina und Tom Riederer genieen. Dass sie sehr
personlich (und richtig gut) von dem steirischen Spitzen-
koch verkostigt werden, ist das eine. Dass man vieles,
was einem in den groBzligigen, eleganten Urlaubs-Suiten
positiv auffallt, auch kaufen kann, das andere. Als
Inneneinrichterin hat sich Katarina auf unikale, handgefer-
tigte Stlicke rund um Tisch- und Wohnkultur spezialisiert
und pflegt wertvolle Produzentenkontakte. Etwa zu einer
Murano-Glashltte, einem istrischen Antiquitatenhandler
oder einer Keramikerin, bei der interessierte Gaste ihre
eigene Peka (trad. SchmorgefaR, Foto li.) tdpfern kdnnen.
LAST BUT NOT LEAST: Im Rahmen von personlich
gefiihrten Genuss-Touren werden Hausgaste (exklusiv)
gemdtlich durch Istrien chauffiert, direkt zu Hotspots in
Sachen Kultur, Kunst und naturlich Kulinarik. Wer Antiqui-
taten sucht, landet auf diese Weise bei einem lokalen
Geheimtipp, der auch nach Osterreich liefert.

Kontakt: T. +43 650/ 44 58 627, www.momjan.com

FOTO: Aura (1), Kernmayer (6), Maupilé 1)

ISTRIENS
IMKER, LISTE:
www.istra.hr/de/
gourmet/honig

Ftes Gyl

HONIG AUS DEM NATURPARADIES

Nachweislich wurde in Istrien bereits im 17. Jhd.
Honig produziert, wahrscheinlich aber schon viel
friher. Die Naturlandschaft deckt den Tisch dort
namlich auch flr Bienen auf ideale Weise. Wie
einige ihrer Kollegen (Link links) hat die Imkerin
Gabrijela Valenta (Foto) einen kleinen Shop ein-
gerichtet - mitten in ihrem idyllischen Momjaner
Hausgarten - wo man neben Bliten-, Akazien-
und Kastanienhonig u. a. auch Propolis kaufen
kann; vieles davon mehrfach pramiert.

Dolinija vas 4, 52462 Momjan, T. (0)91/13 66 474

Die Spezialitaten-
geschafte der
Familien-Destillerie
AURA bieten eine
gro3e Auswahl an
kroatischen Produk-
ten, von hauseige-
nen Destillaten Uber
Wein, Olivendl, Essig,
Limonade, Konfitire,
Kase, Schokolade,
Keksen und Wurst-
waren bis zu Natur-
kosmetik.

Shops gibt es an
vielen Orten in Ist-
rien und Kroatien.
2023 eroffnete in
Novigrad nahe der
St.-Pelagius-Kirche
einer der groBten
Shops mit mehr

als 1000 Produkten
(Foto). Einen Web-
shop gibt es auch:
www.auradelicom

@(o Y ,UW/J”— Hovylewvf/(/

GESCHMACKVOLLES VOM BOSKARIN

Genau genommen nennt man Istriens jahrhundertealte
Rinderrasse »lstarska Govedo«. Der Fachbegriff konnte

sich allerdings nie gegen den ebenso betagten Kosena-
men »Boskarin« (sprich: Boschkarin) durchsetzen. Bis vor
Kurzem war »der tierische Traktor der vormotorisierten Zeit«
wegen Arbeitslosigkeit vom Aussterben bedroht. Und so
kurios es klingt: Sein Fleisch hat dem gro8 gewachsenen
Tier das Fell gerettet. Die Nachfrage nach hochwertigen,
naturlichen Nahrungsmitteln hatte vor rund 20 Jahren eine
Rettungsaktion in Gang gesetzt. Inzwischen hort man im-
mer Ofter: ,Dieses Fleisch schmeckt tatsachlich noch nach
Fleisch!" Kein Wunder, dass Istriens
Gastronomie Gerichte vom »Boskarin«
als Spezialitat anbietet. Einer der Zich-
ter ist Familie Pausin (Foto: Sara Pausin).
Das Besondere an ihrer Arbeit: Die Tiere
werden vor Ort moglichst stressfrei ge-
schlachtet und in der hofeigenen Metz-
gerei nach alter Handwerkskunst zerlegt
und verkauft. - Ideal fiir Fleischliebhaber,
die auf der Heimreise noch ein authenti-
sches Stlck Istrien einpacken mdchten.

MESNICA PAUSIN

Kortina 48, 52475 Savudrija,

T.+385 (0)52/73 7104, M.(0)98 /44 13 04,
Mo-Sa: 8.30-13 Uhr + So: 8.30-12 Uhr
www.facebook.com/p/Mesnica-Pausin-
100065120494119/




ERNEUT ERKLARTE ITALIENS »BRANCHEN-
BIBEL« FLOS OLEI DIE HALBINSEL ISTRIEN
ZUR BESTEN OLIVENOLREGION DER WELT.
69 VON 500 AUSGEWAHLTEN SPITZENPRO-
DUZENTEN SIND ISTRIER! PLATZ 2 BELEGT
APULIEN (55), PLATZ 3 DIE TOSKANA (51).
AUSSCHLIESSLICH DIE HOCHSTE GUTE-
KLASSE »EXTRA NATIV« (EXTRA VERGINE)
KOMMT HIER IN DIE FLASCHE, UND DIE

SORTENVIELFALT EROFFNET UNZAHLIGE
SPANNENDE EINSATZGEBIETE.
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ISTRIENS HOCHSTNOTEN
IM NR.-1-OLIVENOL-GUIDE
FLOS OLEI 2024

Mate, Savudrija: 100 P.

Ip$a, Livade: 99 P.

Olea BB Belié, Rabaé: 98 P.
Chiavalon, Vodnjan: 98 P.
Enio Zubin, Umag: 98 P.
Belci, Vodnjan: 97 P.

Negri Olive, Labin: 97 P.
Bursié, Brtonigla: 96 P.

Uljara Vodnjan, Vodnjan: 96 P.
Tonin, Vodnjan: 96 P.

Cervar, Novigrad: 96 P.
Monte Rosso, Savudrija: 96 P.
Oliveri, Kastelir: 96 P.

Oleum Maris, Galizana: 95 P.
Al Torcio, Novigrad: 95 P.

Nono Remido / Vandeli¢, Bale: 95 P.

Direkt zu >
allen aktuellen
Bewertungen
von Flos Olei

Primizia / San Rocco, Brtonigla: 95 P.

FOTOS: Adobe Stock (1), Oleum histriae (1), Mate (1)
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IStriens Jungbrunnen

in Olivenbaum ist wie eine
Mutter. Auch wenn du ihn ver-
gisst, wirst du weiterhin Frich-
te geschenkt bekommen. Eine
Weinrebe hingegen gleicht einer Ehefrau:
Wenn man sich nicht gut um sie kiimmert,
bekommt man gar nichts von ihr!"
Natlrlich birgt dieser alte istrische Bau-
ernspruch einen hinkenden Vergleich.
Doch tatsachlich ist die Kultivierung
eines Olivenhaines sehr viel pflegeleich-
ter als die eines Weingartens. Und dass
man Olivendl sofort nach dem Pressen
genieBen kann, wahrend die Traube bis
zur »Weinwerdung« unzahlige Prozesse
durchlauft, ist ein weiterer Vorteil.
Um allerdings richtig gutes Ol herzu-
stellen, braucht es viel Wissen, eine
ausgekligelte Technik und vor allem
Ehrlichkeit. Panschen und Strecken ist
als lukratives Geschéft global betrachtet
namlich eher die Regel als eine Ausnah-
me. Dabei profitiert die »Olivendlmafia«
von der Unkenntnis der Verbraucher. Die
meisten kennen den Geschmack eines

hochwertigen, kalt gepressten Oliven-
Ols namlich gar nicht und sind irritiert,
wenn ein Produkt nach dem Schlucken
im Hals kratzt. Dabei bezeugt genau
diese »bittere Pfeffernote« seine wert-
vollsten Inhaltsstoffe: die Polyphenole.
Diese schiitzen das Ol davor, ranzig zu
werden und den menschlichen Korper
vor freien Radikalen. Die Antioxidantien
helfen auch dabei, den Cholesterinspie-
gel zu senken, kurbeln den Stoffwechsel
an, wirken blutverdiinnend und hemmen
Entziindungen. RegelmaBBig genossen,
kénnen sie uns mehr gesunde Lebens-
jahre schenken. Hochwertige Olivendle
enthalten mindestens 200 mg Polyphe-
nole pro Kilogramm, Spitzendle 500 bis
1000 mg.

Gut zu wissen, dass man Istriens nam-
haften Olivendlproduzenten quasi blind
vertrauen kann. Die Olivenbauern der
Halbinsel sind viel zu qualitatsorientiert
fir betriigerische Olgeschéfte. Trotzdem
gilt auch hier die Regel: Wer sich aus-
kennt, geniel3t besser.

Dlpwverily far Trguder

QUALITAT ERKENNEN

Top Ole riechen angenehm und frisch.

Je nach Olivensorte(n), Bodenbeschaffen-

heit und Lesezeitpunkt variieren ihre Aromen.
Typisch ist der Duft nach frisch geschnittenem
Gras, Tomaten, Apfeln, Mandeln, griinen Bana-
nen, Krautern (...). In keinem Fall darf Olivendl
ranzig, stichig oder schlammig riechen. Die
Farbe des Ols ist kein Qualitdtsmerkmal.

QUALITAT SCHMECKEN

Im Mund sollte es sich angenehm

und eher dunnfliissig, niemals schmierig
anflihlen. Als wichtigstes Qualitatsmerkmal

gilt eine deutliche pfeffrige Schérfe nach dem
Schlucken, entstanden durch grin geerntete,
schnell gekiihlte und ehestmdglich kalt ge-
presste Friichte (= professionelle Verarbeitung).
Grundregel: Je scharfer das Ol, desto mehr
gesundheitsfordernde Polyphenole enthilt es.

BESTMOGLICH LAGERN

Richtig gelagert ist Olivendl monatelang
haltbar, wobei die Wirkung der Polyphenole

mit der Zeit schwacher und das Ol milder

wird. Seine Feinde sind Licht, Sauerstoff und
liberméaRige Warme, weshalb es in dunklen, gut
verschlossenen Glasflaschen oder Weilblech-
dosen bei etwa 12-20 °C gelagert werden sollte.
Im Kiihlschrank wird es triib und flockig, was
sich bei Zimmertemperatur zwar reguliert, top
Olen aber trotzdem schaden kann.

DIFFERENZIERT EINSETZEN

Zum Braten sollte man nicht die hochste
Qualitét einsetzen. Da tut es einfaches Olivendl
auch. Bei Salat und Gemdse, Fisch und Fleisch
oder beim Wiirzen von Desserts macht es
SpaB, die unterschiedlichen Sorten auszupro-
bieren. Das Spielfeld ist grol3 und Geschma-
cker sind bekanntlich verschieden.

Top oy (LD

100 PUNKTE FUR OLMUHLE MATE

In die »Hall of Fame« des international markt-
fihrenden Olivendl-Guides FLOS OLEI schaf-
fen es nur Produkte, die nach Meinung
anerkannter Experten keinerlei Stei-

gerung mehr erlauben. Bisher dlrfen

sich nur 8 Unternehmen weltweit (5

aus ltalien und 3 aus Spanien) tber

diesen Erfolg freuen. Im aktuellen

Guide 2024 wurde die Olmiihle

Mate in Zambratrija bei Savudrija

mit 100 Punkten fur die Sorte »bian-

cha belezza« (reinsortig Bianchera)

geehrt. www.mateoliveoil.com

KOSTEN,

KAUFEN & ENTDECKEN

lasst sich das
griine Gold auch in Pula:

HAUS DES ISTRISCHEN
OLIVENOLS.

Infos: S. 44.

DELICIJE

Wein | Olivens! | Gin | Sljivo l
Triiffel | Feinkost | Geschenkpakete

KROATIENS
FEINE,WELT

www.delicije.de
.
esucht uns und holt s
uch Kroatiens feine Welt -~

nach Hause.
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Denis Ivosevic, General-Manager
des Tourismusverbandes Istrien,
hedonistischer Feinschmecker und
Forderer der Visionédre und Qualitats-
produzenten seiner Heimat.

[fow frenger

Mehr denn je verwandeln Istriens
Landwirte und Produzenten die
Frlichte ihrer klimatisch und land-
schaftlich bevorzugten Heimat in
Produkte der Extraklasse.
Stellvertretend fir die Oliven-
Olproduzenten mochte ich das
Unternehmen Agrofin-Mate nennen.
Mit 100 Punkten im renommierten
Branchenguide FLOS OLEI hat

. ——
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NEUES AUS [STRIENS

GASTRUSZENE

Der neue Design-Weinkeller erganzt das Landgut Meneghetti samt Spitzenweingut,
Olivendlmanufaktur, Relais & Chateaux-Luxushotel und einem ausgezeichneten Restaurant perfekt.

ihr Olivendl Mate bianca bellezza
(100 % lIstarska Bijelica) offiziell den
Olymp erreicht; international das

9. Unternehmen mit dieser Aus-
zeichnung. Ganz nah dran ist
iibrigens die Olmiihle Ipsa mit 99
Punkten fir die Blend Selekcija.
Auch unsere Winzer schreiben wei-
terhin Erfolgsgeschichten. Stylishe,
teils neu erbaute Weingiiter, wie
die von Tomaz, Roxanich, Bertosa,
Kabola und Valenta sowie die archi-
tektonischen Zukunftsprojekte von
Benvenuti und Fakin mei3eln diese
Entwicklung in Stein. Die Region
um Motovun hat sich zudem zur
vinophilen Hochburg der Halbinsel
entwickelt (S. 28 bis 31).

Das Pionier-Produkt fiir Istriens
Positionierung als Genussdestina-
tion waren allerdings unsere Triiffel-
pilze. Der weltweit grote Fund
feiert 2024 sein 25. Jubildaum.

Last but not least sind es Istriens
Koche, die den Geschmack der
Region in aller Vielfalt und in Per-
fektion auf den Teller bringen.

24 ISTRIEN

Kichenchef Damir Pej¢inovi¢ (Foto) bringt Istrien mit all seinen Vorziigen auf den Teller.

Award of Excellence fur Meneghetti

DER NAME DES RELAIS & CHATEAUX-LUXUSHOTELS MENEGHETTI
BEI BALE STEHT FUR EINE VIELFALTIGE GENUSSWELT, DEREN 3-HAUBEN-
RESTAURANT EINE DER WELTWEIT BEGEHRTESTEN AUSZEICHNUNGEN
FUR WEINKULTUR ERHIELT. ERSTMALS IN ISTRIEN.

Was flr ein wunderschéner Ort inmitten von
Olivenhainen und Weingarten: An lauen Aben-
den werden die lauschigen Terrassen zwischen
den typisch istrischen Natursteingebauden zur
stimmungsvollen Biihne fir die kreative mediter-
rane Kiche von Chef Damir Pej¢inovi¢, der mit
16,5 Punkten an der vierten Gault-Millau-Hau-
be kratzt. Wie famos die Weinkarte bestuckt ist,
unterstreicht der Award of Excellence des inter-
national angesehenen Weinmagazins »Wine
Spectator«.

Zahlreiche Preise raumen aber auch die haus-
eigenen Olivendle (zuletzt 94 Punkte bei Flos
Olei) und Weine ab, denen die Star-Architekten
Antonio Balzareno und Zeljko Burié nun ein neu-
es Zuhause geschaffen haben. Im lassigen Ambi-

ente dieses Weinkellers konnen Besucher taglich
zwischen 12 und 16 Uhr, individuell oder im Rah-
men von interessanten Packages, degustieren
(z. B. Weingut-Tour mit 6 Weinen ab 2 Personen
€50,- p. P).

Ein Highlight ist die Vertikal-Verkostung von
sechs Meneghetti-Rotweinen der besten Jahr-
gédnge zwischen 2009 und 2018 mit BegriiBungs-
sekt und Premium-Héappchen im VIP-Raum fiir
maximal acht Personen (pauschal € 1.330,-).

Neu im Meneghetti-Sortiment: Valle D'lstria, ein
Sortiment von acht handgefertigten Zigarren,
die unter der Leitung des berlihmten spanisch-
nicaraguanischen Master-Blenders Daniel Guer-
rero hergestellt werden. Kenner genieBen dazu
den Meneghetti Brandy XO. www.meneghetti.hr

FOTOS: Stand! (9), KHS (1)

Giancarlo Zigante mit dem Gipsabdruck der Rekordtriiffel. // Matej Lonca, der 3-Hauben-Kiichenchef
des Fine-Dining-Restaurants Zigante, veredelt (fast) alle Gerichte mit weiBen oder schwarzen Triiffel-
pilzen. // Ist bereits Kult: das schmiedeeiserne Interieur. // Keine schwarze Trffel, sondern Triffeleis.

Der Truffelkonig

VOR 25 JAHREN SCHLUG DIE STERNSTUNDE VON TRUFFELHANDLER
GIANCARLO ZIGANTE: DIE GROSSTE WEISSE TRUFFEL DER WELT
BRACHTE IHN INS GUINNESSBUCH DER REKORDE UND LEGTE DEN
GRUNDSTEIN FUR ISTRIENS TRUFFELBOOM.

Die sogenannte Millenniumstriiffel, erschnif-
felt von der Hiindin Diana am 2. November 1999,
wog unglaubliche 1,31 kg. Ein Sensationsfund
in den Eichenwéldern des Mirnatales, der Ist-
rien Uber Nacht in der internationalen Gourmet-
szene bekannt machte. Giancarlo Zigante lie
das Juwel damals allerdings nicht versteigern,
was vielversprechend gewesen ware. Nach der
notariellen Beglaubigung wurde die Gourmet-
Knolle flugs zur spateren Verewigung in Gips ge-
presst und ganz unkompliziert im Rahmen eines
groBBen Festes mit 120 Freunden verspeist.

Infolge wuchs das Geschaft von Familie Zigante
zum bekannten Triffelimperium heran. Neben
dem Fine-Dining-Restaurant in Livade entstan-
den eine Produktion fir Triffelspezialitaten, und
an vielen Orten eroffneten Gourmandisen-Shops

ihre Pforten. Die Triffelhandler der Halbinsel, die
Gastronomie und der Tourismus profitierten
nachhaltig von dieser Entwicklung. Mittlerweile
ist die zweite Generation am Ruder der Zigan-
te-Betriebe und das Restaurant mit drei Gault-
Millau-Hauben hoch dekoriert. Das schmiede-
eiserne Interieur des Gastraums hat mit seinen
StraBenlaternen und Dekors zwar etwas Schra-
ges, sein Konzept ist allerdings richtig spannend:
Kuchenchef Matej Lonca kreiert das ganze Jahr
Uber (fast) ausschlieBlich Gerichte mit saisona-
len schwarzen und/oder weiBen Triffeln. Zu ge-
nieBen a la carte oder als groBe Show in Form
eines 6-Gang-Degustationsmeniis (p.P. ca. €
210,-). Und an den Herbstwochenenden steht
Livade jedes Jahr im Zeichen der »Zigante-
Truffle-Days«. www.zigantetartuficom

g gietlgreich

BUON APPETITO IN POREC

Miramare by Fratelli Cerea nennt sich
der neue kulinarische Hotspot der Insel
Sveti Nikola gegenliber der Altstadt von
Porec. Im Ranking der theatralischsten
Platze mit Sonnenuntergangsromantik
war das Restaurant des Valamar Isabella-
Island-Resorts schon immer spitze, durch
die Kooperation mit den Bridern Enrico
und Bobo Cerea (3-Michelin-Sterne-Res-
taurant »Da Vittorio« in Bergamo) prasen-
tiert sich das ,Miramare by Fratelli Cerea"
nun als Edel-Bistro. Mittags gibt's direkt
neben dem Infinity-Pool feinste Fleisch-
und Fischspezialitdten vom Grill, Pasta,
Salate und drei Arten von Gourmet-Pizza.
Abends serviert Kiichenchef Alen Ivancié¢
kreative mediterrane Gerichte und ein
Degustationsmendi. Ein Pasta-Klassiker
der Briider Cerea darf dabei nie fehlen:
»Paccheri alla Vittorio, die vor 50 Jahren
kreierte Pasta-lkone mit der beriihmten
Sauce aus drei ausgewahlten Tomaten-
sorten (Foto). www.valamar.com
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HEXENSEKT - GESUCHT & GEFUNDEN

Es war wie verhext: Ein Jahr lang suchten wir nach
dem Malvazija-Sekt, der uns beim Austernfischer am
Lim so gut geschmeckt hatte. Der nach klassischer
Champagnermethode produzierte »Sprudel« war so
leicht, zartblumig und fein zu trinken. Als Folge der
Begeisterung geriet aber leider der Name des Wein-
guts in Vergessenheit. In der Konoba Cok (Novigrad)
wurden wir endlich fiindig. Dort begleiteten der rare
»Ostriga« und der Malvazija vom Weingut Terzolo
unser Meeresfriichte- und Fischmenu perfekt.
Roberto Terzolo ist im Ortchen Br&iéi bei Pore¢ -
zuhause und wird noch als Geheimtipp gehan-
delt. Und »Ostriga« ist das kroatische Wort fir
Auster, im istrianischen Dialekt aber auch das fur
»Hexe«. Die Adresse des Weinguts finden Sie
auf Seite 55.

KUNST, CAFE UND BAR IN MOTOVUN

Die im Sommer 2023 in Motovun neu eroffnete Café-Gallery
Artipolis samt stylisher Bar hat sich in Nullkommanichts zu einem
beliebten Treffpunkt entwickelt. Schrage Kunst-Events, eine atem-

beraubende Aussicht vom idyllischen Gastgarten, dazu coole Drinks,
feine Weine, guter Kaffee und Nettigkeiten, wie hausgemachter
Eistee. Kunst- und genussvoller kann man kaum anderswo mitten

in der Natur chillen - umgeben von mittelalterlichen Mauern.
Motovun, Borgo 8, T. +385 (0)99 / 65 67 085
Offnungszeiten: 9-23 Uhr

Top Cocktailbars
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JUNGES WEINGUT BEI LABIN

Als erster Winzer in der Familie pflanzte
Lari Juri¢i¢ unweit von Labin in 440 m
Seehdhe drei Hektar Weingérten auf
steinigem Boden aus und erntete bereits
mit seiner ersten Flaschenabfillung
namhafte Prémierungen (Decanter,
Vinistra). Dass er als Hommage an die
lokale Bergbautradition zum 100. Jahres-
tag der Republik Labin den barrique-
gereiften Malvazija »Sv. Barbara« und

FEIN SPEISEN IN ADRIA-POLEPOSITION

Seit zwei Jahren beheimatet die Villa Valdepian nahe Savudrija das
Restaurant »Anna's Garden« und mit ihm einen der schonstgelege-
nen Gastgérten Istriens. Mit etwas Gluck kann man vom Tisch aus

), Hauenstein (3), Kernmayer (2), Standl (2)

Purple rain

Filips Cocktail-Kreation (1 Portion)

« 30 ml Malvazija (z. B. von Frankovic)
» 25 ml St.-Germain-Holunderbliitenlikor

45 ml Gin Mare
Primar-Botanicals: Arbequina-Oliven,
Rosmarin, Basilikum und Thymian

» Lavendel & Limettenschaum

Im Shaker gut mixen.

SCHAUM
100 ml Lavendelbliten-Tee
80 ml Limettensaft

Ebenso einladend wie das luxuriése Resort
SAN CANZIAN HOTEL & RESIDENCES, (25
Zimmer und Suiten) im Hinterland-Dorfchen
MuZolini Donji ist auch dessen Bar, in der er-
freulicherweise auch Gaste willkommen sind,
die nicht im Hotel logieren. Das junge Team
rund um Filip Speli¢ (Foto oben) serviert an
dem schonen Ort hervorragende regionale
Getranke und klasse Cocktails, zu denen
man kleine Gerichte aus der Haubenki-
che genieBen kann, etwa eine erfrischende
Burrata mit Tomaten oder kostliche panier-
te Rinderbackchen. Bereits als Kind mixte
Barchef Filip solange Shampoos mit allerlei

LUCIANO BAR, San Canzian
Hotel & Residences, Buje

Nach Reservation kénnen hier auch
Géste von auBerhalb hervorragend

frihsticken (7-11 Uhr).
www.san-canzian.hr/de/
luciano-bar/

MEDITERRANEO BAR, Rovinj
Im Altstadtfelsen direkt am Meer.
Fréhlich, trendy, top Cocktails!

www.facebook.com/mediterraneo.

rovinj.eu

AMORE BAR, Novigrad
Coole Getranke an einer der
schénsten Sonnenuntergangs-
Locations von Novigrad.
www.amorebar.co

die Rotwein-Cuvée »Zmo sloto« kreierte, Delfine beim Queren der Bucht beobachten. Der junge Kiichenchef + 2Eiweil Fliissigem zusammen, bis diese ihre Farbe PAPILLON COCKTAIL BAR, Vrsar
bestatigt ihn als Lokalpatrioten. Auch Marko Gorela ist einer, der fiir seine Profession brennt und hat sich in Zutaten fiir Schaum in einen wechselten. Heute legt er groBen Wert dar- Gseer,tL?:F: S::Z:i:;tndoilf/':;r

. . s . . . . . . . . = a . . . o | | \Y .
das Olivendl und der Weinessig der seiner Heimat Slowenien bereits einen guten Namen erarbeitet. Wir Siphon fiillen, zwei Kohlenséure- - & auf, dass maglichst viele Sirupe, Likore und

Familie sind klasse. Tipp: Zu einer Jause
mit Kase, Wurst und Schinken von loka-
len Bauern konnen Besucher die sechs

sagen »Danke« flir eines der auBBergewdhnlichsten und geschmacks-
intensivsten Gerichte der vergangenen Jahre: »l§trijanka i PeSkador,
was so viel heil3t wie »die istrische Pastaproduzentin und der Fischer«

FOTOS: Ana's Garden (1

Kartuschen hinzufiigen, gut

schiitteln und 1 Std. kiihl stellen. w

Krauterauszige selbst hergestellt werden.
TIPP: Der kalt gebriihte Kaffee (cold Brew)

www.papillon-vrsar.eatbu.hr

TORRE ROTONDA, Pore¢
Einzigartige Lage on top eines

. o « Finishing: = ist sensationell gut und in seiner Art sicher mittelalterlichen Turmes, super
Weine des Hauses und das Olivendl ver- (Foto oben). Fir Liebhaber roher Garnelen ein Muss. Auch sonst Essbare Bliite der Saison einzigartig in Istrien. < Getranke, traumhafte Aussicht.
kosten (EUR 20,-). www.vina-juricic.hr haben Speise- und Weinkarte viel zu bieten. ' www.torrerotonda.com

WWW.annas-garden.com
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FOTO: Heuer (1)

RUBINROTE ENTDECKUNG

per Teran von Motovun

WEISSE TRUFFELPILZE MACHTEN ISTRIENS MIRNATAL WELTWEIT BEKANNT.

NUN STEHT DIE DORT BEHEIMATETE MIKRO-WEINREGION MOTOVUN IM FOKUS .
DER GENIESSER. UND MIT IHM DAS PERFEKTE TERROIR ZUM ANBAU DER ROTEN
REBSORTE TERAN. MIT TOP-QUALITAT UND GEMEINSAMEN AUFTRITTEN ‘

VERSCHAFFEN SICH FUNF LOKALE WINZER RESPEKT IN DER WEINSZENE.

Text: Christian Buechler

mgeben von einer machtigen
doppelten Wehrmauer, erhebt
sich das mittelalterliche Burgen-
stadtchen Motovun auf einem
imposanten Hugel Uber Istriens Mirnatal
mit seinen Truffelwaldern, Olivenhainen und
weitldufigen Weinhangen. Rund 280 Hektar
umfasst das hier zu findende und, nach dem
imposanten Ort benannte, Weinbaugebiet,
dessen Tradition bis zur Antike zurlickreicht.
Seit Generationen konzentrieren sich die Win-
zer hier auf die lokalen Rebsorten Malvazija
und Teran, die wunderbar mit dem lokalen
Mikroklima und den wei3en, kalk- und tonrei-
chen Boden harmonieren. Die Nahe zur Adria
im Westen und zum Uc&ka-Gebirge im Osten
lassen in dieser inneristrischen Region das
mediterrane und das kontinentale Klima auf-
einandertreffen. Dies flihrt zu warmen Tagen
und kihlen Nachten, bei denen Temperatur-
unterschiede von bis zu 20 Grad keine Selten-
heit sind. Oft liegt der Fluss Mirna morgens
noch lange im Nebel, wahrend der Himmel
Uber den Weinbergen bereits blitzblau strahlt.

QUALITATS-BOTSCHAFTER IM QUINTETT

Genau dort, an den sonnigen Sudlagen von
Motovun, findet die Rebsorte Teran ideale und
gleichzeitig fordernde Bedingungen, um zu et-
was Grof3em zu werden.

Jeran mag es schwierig, er muss jeden Tag
kampfen, denn nur so lassen sich ausgezeich-
nete Weine herstellen”, unterstreicht der Win-
zer Marko Fakin die Bedeutung des Terroirs.

,Dieser tagliche Kampf zeigt sich auch in un-
serem Wein: Der Korper gibt sich voll, kraftig
und fruchtbetont, aber auch immer noch ein
wenig wild und ungestim.”

Das Weingut Fakin in Brkac ist eines von finf
Weingtitern der Weinregion Motovun, die mit
viel Leidenschaft, Erfahrung und Engagement
exzellenten Teran vinifizieren. Gemeinsam bil-
den sie ein ebenso lberzeugtes wie Uberzeu-
gendes Team, zur Promotion der Top-Teran-
Lage. Zahlreiche Auszeichnungen (Vinistra,
Decanter, Concours Mondial de Bruxelles)
sprechen fir sich.

FAMILIENGESCHICHTEN AUS KALDIR

In Kaldir, mit fantastischem Blick auf den
Ort, finden sich gleich drei familiengeflihrte
Weingdter, die Teran kultivieren. Die Briider
Albert und Nikola Benvenuti finden in ihren
Toplagen Santa Elisabetta, Divjaki und Subi-
jent, rund 300 Meter Uber dem Meeresspiegel,
ideale Bedingungen fir ihre gereiften Terans
»Livio« und »Santa Elisabetta« vor.

,Bei uns ist weniger mehr" - Nikola Benvenuti
meint damit die konsequente Reduzierung
der Trauben am Rebstock - nur die besten
finden den Weg in die Weinfasser. Dabei set-
zen er und sein Bruder, wie auch die anderen
vier Motovuner Winzer, auf nachhaltige Be-
wirtschaftung, die den Rhythmus der Natur
respektiert. ,Nur so lasst sich wirklich authen-
tischer Teran produzieren, der den Charakter
des Terroirs und der Region widerspiegelt,” ist
Nikola Uberzeugt.

Mit derselben Hingabe und dem Streben
nach héchster Qualitét ist auch Robi Berto$a
in den Weingarten von Kaldir unterwegs. Die
handische Lese ist bei ihm nicht nur wegen
der steileren Lagen Programm. Nach sorg-
faltiger Selektion wandert das Lesegut in klei-
nen Bottichen in den Weinkeller. Dort reift der
Teran ber mehrere Jahre, bis er rubinrot und

mit intensivem Aroma ins Glas kommt. - Wun-
derbar zu herzhaften Fleischgerichten oder
schokoladigen Desserts.

Der dritte im Bunde der Weinbauern von Kal-
dir ist Valter Valenta. In unmittelbarer Nach-
barschaft zu Benvenuti und Bertosa flihrt er
das Weingut Valenta mit seinen Sohnen. Uber
Generationen hatte die Familie in geringer
Menge Wein produziert, fir den Eigenbedarf
und fir Freunde, wie es damals so Ublich
war. Vor sieben Jahren entschied sich Valter
dann, damit auf den Markt zu gehen. Seit-
dem schreibt das Weingut Erfolgsgeschichte.
Auf dem Hiigel Subient liegt in 260 Metern
Seehohe der Weinberg »Raj« (lbersetzt: Pa-
radies), dessen Rebstocke alter als 60 Jahre
sind und die Trauben flr den Teran »Terre di
Paradiso« liefern. Die Wildheit der Rebsorte
wird hier wunderbar gezahmt, und so préasen-
tiert er sich fruchtbetont, mit feinen Tanninen,
ausgewogener Mineralitat und vollem Korper.

LUKUNFTSFIT MIT DESIGN & HIGH-TECH

Wahrend drei der flnf Weinglter den Aus-
und Umbau ihrer Weinkeller noch planen
und die Briider Benvenuti 2024 die Eroffnung
eines neuen Kellers realisieren mochten, ist
Familie Tomaz am FuBBe von Motovun schon
einen Schritt weiter. Im Sommer 2023 wurde
das spektakular designte, neue Gutsgebaude
fertiggestellt, das auf mehr als 1.650 Quadrat-
metern mit entsprechender High-Tech-Aus-
stattung verbesserte Moglichkeiten bietet, pra-
mierte Terans wie »Barbarossa« reifen zu las-
sen. Ohne Zweifel ein weiterer Place-to-be fiir
GenieBer in Istrien mit groBartigen Weinen
und fantastischer Aussicht als Draufgabe. »
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Drei Vertreter des Motovuner
Teran-Winzer-Quintetts sind im
Dorf Kaldir zuhause (im Vorder-
gund), das einen wunderscho-
nen Blick auf die Burgenstadt
Motovun eroffnet.

Von links: Stiven Valenta,
Marko Fakin, Claudio Tomaz,
Albert und Nikola Benvenuti,

Robi Bertosa.

Motovun immer im
Blick: Kostraum des

Weinguts Bertosa.

FOTOS: Benvenuti (1), Delicije (1), Stand! (3), Winzer Motovun (5)

Das neu erbaute Weingut von Familie Tomaz bezeugt auch
architektonisch hohe Qualitatsanspriiche. Panoramafenster
schaffen eine Verbindung zu Terroir und Natur.

Teran
Tinps

3 A VON
W e, TS 2 1 CHRISTIAN
Y. BUECHLER
_ 7 LSeit ich denken
Feileias” kann, begeistern
' mich gutes, liebevoll zu-
bereitetes Essen und auBerge-
wohnliche Weine. Beides habe ich in
Kroatien in einer unglaublichen Vielfalt
vorgefunden. Um diese Produkte -
von grof3artigen Menschen in kleinen
Manufakturen hergestellt - moglichst
vielen Interessierten zugéanglich zu
machen, habe ich mit meinem Partner
Mario Vrdoljak den Online-Shop
DELICIJE gegriindet. Dort konnen
Sie auch die hier vorgestellten Weine
der Rebsorte Teran bestellen.”

www.delicije.de

GoLD.

2019 TERAN
Weingut Bertosa
Die Fruchtnoten stehen beim

Kirsche und Pflaume sind zu
Beginn sehr prasent, ehe auch
Rauch- und Vanillenoten das
Gesamtbild des Weines abrun-
den. Feine Mineralitat und sanft
eingebundene Tannine sorgen
fir animierenden Trinkfluss. Viel
Spal} im Glas und ein toller Be-
gleiter fur Fleischgerichte, aber
auch fir schokoladige Desserts.

coLp|

2019 TERAN »IL PRIMO«
Weingut Fakin

Teran at its best! Der Spitzenwein
Teran »ll Primo« wurde bereits
mehrfach von den international
renommierten Decanter Awards
mit Gold ausgezeichnet. Frucht,
Raffinesse und Balance pragen
den Rotwein aus Motovun.
Herrliche Aromen nach Beeren,
Kirschen und Veilchen, harmo-
nisch eingebundene Tannine und
ein wunderbar langer Abgang.
Grandios zu kraftigen Fleisch-
und Wildgerichten.
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Teran von Berto$a im Mittelpunkt.

2020 TERAN »TERRE DE
PARADISO«, Weingut Valenta

Der Valenta Terre de Paradiso

ist ein feiner, eleganter und
vielschichtiger Teran. Der Wein
begeistert mit toller Frucht, Fri-
sche, feinen Tanninen und vollem
Koérper und erinnert an Kirschen,
Beeren, Lakritze, Schokolade,
Pfeffer und mediterrane Krauter.
Die Wildheit der Rebsorte Teran
ist hier wunderbar gezéhmt
worden. Ideal zu Gerichten mit
Kalbs- und Schweinefleisch.

Motovuner
Teran-Winzer

WWW.FAKINWINES.COM

WWW.BENVENUTIVINA.COM

WWW.FACEBOOK.COM/
VALENTAWINES

WWW.FACEBOOK.COM/
ROBI.BERTOSA

WWW.VINA-TOMAZ.HR

VIDEO
TERAN WINE  verkosten. Immer Ende

& WALK

TOP-EVENT
TERAN WINE & WALK

Durch die Weingarten
spazieren und den Teran
der Motovuner Winzer

September.

GoLp.

2019 TERAN »LIVIO«
Weingut Benvenuti

Definitiv einer der besten

reifen Teran-Rotweine. Der
lebendige und vielschichtige
Spitzenwein entfaltete sich tiber
zwei Jahre in Eichenholzfassern
und begeistert mit Aromen nach
Kirschen, Pflaumen, Waldfriich-
ten und mediterranen Krautern.
Elegantes, dunkles Rubinrot mit
violetten Akzenten im Glas.
Herrlich zu Steaks, Schmorgerich-
ten und deftigen Eintdpfen.

oL |

Details und weitere Weingdter finden Sie bei unseren erprobten Genussadressen, S. 50-58.

2018 TERAN »BARBAROSSA«
Weingut Tomaz

»Barbarossa« ist ein in Eichen-
fassern gereifter Teran mit Kraft,
Eleganz und markanter Séure.

Er erinnert an dunkle Beeren,
getrocknete Kirschen, Schoko-
lade und Gewiirze. Ein noch recht
 wilder” Vertreter der Rebsorte,
der sich in den kommenden
Jahren sicher weiter entfalten
wird. Idealer Begleiter von
Prosciutto, Kase, Fleisch- und
Wildgerichten.
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as urspringlich in Kalifor-
nien begann, hat langst die
ganze Welt erobert: Pas-
sionierte Brauer machten
ihr Hobby zum Beruf und produzieren Bier in
handwerklich kleinen Mengen ohne chemi-
sche Zusatze. Bisweilen werden vergessene
Stile wiederbelebt und ungewohnte, fallweise
intensive Geschmacksnoten kreiert, um mehr
Charakter zu erzeugen. In Europa gilt Ita-
lien als Craft-Beer-Pionierland. So ist es kein
Wunder, dass man heutzutage in einigen Ge-
genden Europas, darunter auch Istrien, immer
wieder auf Brauereien stoft, die von Italienern
betrieben werden oder Braumeister aus Bella
Italia engagieren. Zwei davon sind die Maildn-
der Alessandro Zecchinati und Claudio Rossi.

VON DER CRAFT- ZUR FARM-BREWERY

Gemeinsam mit der Deutsch-Istrianerin Vero-
nika Beckers griindeten sie 2015 nahe Pore¢
die kleine Brauerei »Bura«, benannt nach dem
berlchtigten Fallwind. ,Bis dahin lebte ich in
Irland und war im Informatikbereich tatig",
erzahlt Zecchinati, ,doch ich wollte einfach et-
was Handwerkliches machen und eine eigene
Firma grinden." Auf Istrien, Veronika Beckers
Heimat, fiel die Wahl deshalb, weil man sich in
die Halbinsel verliebt hatte.

Aus ltalien stammt auch Gabriel de Faveri,
dessen Mutter in Istrien geboren wurde, und
der mit seiner Frau Tina Kovac, ebenfalls von
dort, die winzige Brauerei »Castellana« im
hibschen Ort Kastelir betreibt. ,Das Bier-
brauen haben wir uns weitgehend selbst

ISTRIEN

Text: Georges Desrues

beigebracht”, erzahlt Tina, wahrend sie Kost-
proben ihrer vier Biere zapft. Die dafir be-
notigte Gerste wird selbst angebaut. Genau-
genommen handelt es sich bei »Castellana«
folglich um eine Farm-Brewery.

DAS PIONIERBIER

Im Jahr 2013 konfrontierte Ivan Vidmar (Foto
oben) das weinliebende Istrien mit dem ers-
ten Craft Beer - gebraut nach deutschem
Reinheitsgebot, mit erstklassigem Quellwas-
ser aus dem Mirnatal, Hopfen und Malz aus
Deutschland, in der Flasche gereift. Anfang-
lich oft beldchelt, wurde das Projekt ein voller
Erfolg. Heute findet man die Biere unter der
Marke »San Servolo« in vielen istrischen Res-
taurants und Bars. Ivan Vidmars gekonntes
Spiel mit verschiedenen Hopfen- und Malz-
arten garantiert eine spannende Sortenviel-
falt, und die Familie hat sich bereits ein wei-
teres Ziel in den Kopf gesetzt: Nach der Uber-
siedelung in eine neue Produktion mochte
man jahrlich 20.000 Hektoliter Bier brauen.
Damit wére San Servolo die groRte Craft-
Beer-Brauerei Kroatiens.

BAUER UND BRAUER

Auf seinem Bauernhof im Ort Svetvin¢enat
wiederum betreibt Darko Petiza Kroatiens
erste Bio-Craft-Beer-Brauerei »Kampanjola«.
Gerste hat die Familie schon immer als Futter
flr die Kihe angebaut; aus einer Laune her-
aus entstand die Idee, damit Bier zu produ-
zieren. So erzeugt der Hof heute neben Kase
auch vier Biersorten mit Bio-Zertifikat.

ISTRIENS WEINSZENE BOOMT, ABER AUCH
BIERGENIESSER KOMMEN DORT AUF IHRE KOSTEN.
IMMER MEHR CRAFT-BEER-BRAUEREIN BIETEN

ORIGINELLEN, SUFFIGEN UND/ODER SPANNENDEN
GERSTENSAFT - »>HANDMADE« VERSTEHT SICH.

Vor wenigen Monaten eroffnete die Familie
wenige Gehminuten vom Hof entfernt ein
Bier-Pub im Ortszentrum. Mit Blick auf die
eindrucksvolle Burg der Grimani-Morosini fin-
det man nun also einen weiteren Ort, an dem
man exzellentes Bier trinken und sich von der
brodelnden istrischen Craft-Beer-Szene Uber-
zeugen kann,

SAN SERVOLO

Bierverkauf und Verkostungen mit Snack
sind im Brauhaus von Istriens erster Craft-
Bier-Brauerei am neuen Standort méglich.
52460 Buje, Gospodarska ul. 9,
www.sanservolo.beer

Am bisherigen Standort des Brauhauses
befindet sich nun das San-Servolo-Well-
ness- und Camping-Resort mit Hotel,
Ferienh&usern, Pizzeria, Steakhouse und
Bier-Shop. Die Craft-Biere gibt's im Shop.
www.sanservoloresort.com

CASTELLANA CRAFT BEER

Kauf und Verkostung vor Ort, auch mit
sehr guten kleinen Gerichten.

Sept. bis Juni, Do-So: 17 bis 23 Uhr,
Juli/Aug., Mo-Di + Do-So: 18 bis 23 Uhr,
https://castellana.com.hr

BURA - BRAUHAUS POREC
Bierverkostung ab 10 Pers. (keine
Gerichte), Bierverkauf vor Ort
Mo-Fr: 9.30 bis 17 Uhr,
www.burabrew.hr

KAMPANJOLA ECO BIRA
Kauf und Verkostungen vor Ort,
auch mit kleinen Gerichten.
Mo-Fr: 8 bis 18 Uhr,
www.kampanjola.hr

LMPA

FOTOS: Kampanjola (1), Kernmayer (1), Lafer (1), Veralda (1)

Marina und Luciano Visintin (li. und re.) mit Johann Lafer und Pavo Klari¢,
Klchenchef im 5-Sterne-Resort San Canzian Hotel & Residences.

NAGHGEFRAGT oei Luciano visintin

NSIDER Topp

Top Wein & Winzersekt

IM SPITZEN-TERROIR ZWISCHEN BUJE UND BRTONIGLA
LIEGEN DIE BIOLOGISCH BEWIRTSCHAFTETEN
WEINGARTEN VON FAMILIE VISINTIN. UNTER DER
MARKE VERALDA STREBEN DIE WINZER NACH INNOVA-
TIONEN VON UND MIT HEIMISCHEN REBSORTEN.

Ihr Sortiment umfasst neben Malvazija, Teran und  Flasche zu verkorken. In Kombination mit dem

Refosk fiinf komplett unterschiedliche Sorten
Winzersekt. Eine prickelnde Leidenschaft?

Wir »brennen« fiir Prickelndes und Wein gleicher-
maBen. Unser Ziel ist es, einheimische Rebsorten
auf innovative Weise zu vinifizieren.

Ihr Blanc de Blancs wurde zu 100 % aus der
roten Rebsorte Refosk gewonnen. Das ist neu.

Stimmt. Unsere Recherchen und Versuche haben
ergeben, dass unsere Rebsorte Refosk klassischen
Champagnersorten dhnlich ist. Durch die Flaschen-
garung werden feinste Blaschen erhalten, die auch
dann nicht verschwinden, wenn man vergisst, die

Korper des Refosk ist ein neuer Stern geboren.
Was prickelt am besten zu Fisch und Krustentier?

Der Blanc de Blancs. Auch der Rosé-Sekt aus
100% Refosk passt optimal, vor allem zu roh mari-
nierten Scampi, Austern und Fisch.

Der speziellste Sekt aus Ihrem Hause ist ...?

Meiner Meinung nach der Brut Rosé wegen seines
Korpers, seiner Eleganz und seiner Einzigartigkeit.
Der Blanc de Blancs wiederum ist der perfekte
Aperitif und mit unserem Pét-Nat - eine Herausfor-
derung - wollen wir zeigen, wie der Grundwein fiir
unseren Sekt in unberihrter Form aussieht.

KOSTEN & KAUFEN

WEINVERKAUF
Mo-Sa von 10 bis 18 Uhr,

So 10 bis 14 Uhr.

WEINVERKOSTUNG
nach Voranmeldung:
Mo, Do, Fru. Sa: 13 bis18 Uhr.

Verschiedene Kost-Pakete,
z. B. Fihrung + 4 Weine

+ hauseigenes Olivend!

+ Jause von lokalen Produ-
zenten, p.P. € 25,-(90 Min.)
4 weitere Angebote auf der
Website: www.veralda.hr

chdner Wohnen %/
MIETEN SIE EINE FERIENVILLA IM ISTRISCHEN STIL,
DIREKT VOM MUNCHNER IMMOBILIENENTWICKLER.

Verbringen Sie erholsame Tage zu zweit, mit Freunden oder mit
der gesamten Familie in einer unserer Ferienvillen und genie-
Ben Sie die hochwertige Innenausstattung und das wundervolle
Ambiente in vollen Zlgen. Die kiustennahe Lage zwischen Pore¢
und Novigrad bietet vielseitige Moglichkeiten fiir einen unver-
gesslichen Urlaub.

Bei der Entwicklung unserer modernen, landestypischen Stein-
hduser legen wir hohen Wert auf ausgewahlte, regionale Ma-
terialien und schaffen so einen harmonischen Gesamteindruck.
Eine Auswahl verschiedener Hauser und weitere Informationen
finden Sie auf unserer Website:

www.haus-mieten-kroatien.com - T. +385 91 1729 080
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TISCHKULTUR & TABLEWARE

EINZIGARTIGE ANTIQUITATEN

Die Gastronomin Katarina Riederer und
die Keramikerin Sybille Lehner (elsi
tischkultur) fihren in ihrem Sortiment
Exquisites fur Tisch, Genuss und Woh-
nen. Jedes einzelne Stlick macht die Lei-
denschaft seines Produzenten spurbar.

KONTAKT
contact@livingin21.com
www.livingin21.com

Download Katalog B2B
Gastronomie, Hotellerie und Handel:
www.livingin21.com/B2B

MaBgeschneidert reisen

FUR INDIVIDUALISTEN SIND GRUPPENREISEN OFT EHER NEGATIV
BESETZT. ES GIBT SIE ABER, DIE KLEINEN, ZUMEIST FAMILIAREN
AGENTUREN, DIE SCHON FUR WENIGE TEILNEHMER EINZIGARTIGE
ERLEBNISAUFENTHALTE PLANEN. MAN MUSS SIE NUR FINDEN.

tellvertretend fiir letztere haben wir uns

mit der in Karnten und Brtonigla leben-

den Kroatin Maruska Schwengersbauer
unterhalten, die seit 23 Jahren das Reisebiiro
»Guidina« flhrt. Ihre thematischen Gruppen-
reisen und Events sind alles andere als »von
der Stange, bereits ab sechs Teilnehmern.

23 Jahre und viele Stammkunden.

Was ist Ihr Erfolgsgeheimnis?

Vielleicht, dass mir Herausforderungen Spal3
machen und die Zufriedenheit und Freude der
Kunden mich personlich motiviert. Von An-
fang an haben wir jede Reise individuell auf
die Winsche, Vorstellungen und das Budget
der Interessenten zugeschnitten. Das war neu.

Sie leisteten damals echte Pionierarbeit.
Stimmt. Mein Mann Guido und ich hatten uns
zum Ziel gesetzt, Istriens Besucher fiir die Re-
gion abseits von Strand und Sonne zu begeis-
tern. Etwa flir das damals noch kaum bekann-
te Hinterland, die faszinierenden Orte und die
authentischen Produkte. Unsere Gruppen
besuchten kleine Familienbetriebe, konnten
an Weinlesen und Olivenernten teilnehmen,
fuhren mit den Fischern aufs Meer hinaus und
genossen die Vielfalt der typisch istrischen
Klche. Das war der Anfang.

Und wie sieht es heute aus?

Mit der Zeit und der raschen Entwicklung
der Halbinsel wuchsen auch die Anspriiche
unserer Kunden. Inzwischen bieten wir mal3-
geschneiderte Themenreisen an, etwa mit

den Schwerpunkten Kuli-
narik, Wein, Wandern oder
Fahrradfahren. Wir organi-
sieren land- und forstwirt-
schaftliche Exkursionen,
Incentives, Programme fiir
Chére oder Orchester, aber
auch Kroatienrundreisen.
Die Organisation von Ver-
anstaltungen flr Firmen
oder Privatgruppen zahlt ebenso zu unseren
Aufgaben. Mich reizt es, aus einem anfang-
lichen, oft vagen, Kundenwunsch ein Pro-
gramm auszuarbeiten, das alle begeistert.

Haben Sie ein Rezept fiir Begeisterung?
Moglicherweise schon (lacht). Auch wenn
wir mit jedem Zielort vertraut sind und dort
wirklich tolle Partner haben: Jeder Aufenthalt
muss penibel geplant werden und organisa-
torisch Sinn ergeben. Obwohl wir fiir unsere
Kunden immer das beste Preis-Leistungs-Ver-
héltnis aushandeln wollen, wiirde ich etwa nie
bei der Reiseleitung sparen. Diese Menschen
bilden das Herzstlick aller Unternehmungen
vor Ort und sind Gold wert.

Apropos Preis-Leistungs-Verhiltnis ...

Als langjahrig bestehende Agentur kénnen wir
am Zielort sehr gute Preise aushandeln. So
wird die Reise flr den Kunden eher giinstiger.
Gleichzeitig muss er sich um nichts mehr kiim-
mern und darf einen perfekten Ablauf erwarten.

www.guidina.eu

FOTOS: Studio Sonda (1), Caroline Knauder (1)

modern interpretiertes Steinhaus an
einem auBergewohnlichen Urlaubsort. “

MONDELLEBOTTE

ein Haus, ein Ort, ein Gefuhl

An schoénen Tagen, und davon kennt Istrien viele, kann ~ Ohne Anfang und Ende, ein mediterraner Raum, der
man von der Villa MONDELLEBOTTE bis nach Venedig  von den Terrassen bis zu den Olivenhainen fliest. Auf
blicken, dann ist die venezianische Geschichte Istriens  (iber 400 m? bietet dieses neu errichtete Urlaubsdomi-
zum Greifen nah. Auf einem Htigel zwischen Pore¢ und  zil seinen 10 Bewohnern eleganten Luxus — vom Wohn-
Visnjan erbaut, umgebenvon einem weitlaufigen Garten,  zimmer bis zum Weinkeller, vom Pool bis in die Sauna.
gibt das Anwesen den Rundumblick zum Meer frei. Hier ~ Die schénsten Sonnenuntergénge Istriens gibt’s ganz-

\ sind Dorf, Haus und Landschaft ineinander verwoben.  jahrig dazu. www.mondellebotte.com

Der Brijuni-Nationalpark wird Sie mit seiner reichen Geschichte, der Schonheit seines
kulturellen und historischen Erbes und zahlreichen Outdoor-Aktivitaten verzaubern.

,Unsere Gaste erwartet ein

Ute Stotter, Architektin

Erkunden Sie Brijuni bei einem Tagesausflug oder entscheiden Sie sich fir einen Urlaub in unseren
Hotels und Villen und schaffen Sie unvergessliche Erinnerungen.

BRIJUNI

Nacionalni park
National Park

www.np-brijuni.hr
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Klein ist es nur im Vergleich mit
dem Amphitheater: Das aufwandig
rekonstruierte »Kleine romische
Theater« iniPula bildet eine ein-
zigartige Blihne flir Konzerte und
Theateraufflihrungen.

l

Y,
-

ik

i

it

¥R
|I

LS i R [N

_Entdeckun

UNTERNEHMEN SIE MIT EINER INSIDERIN STIPVISITEN
ENTLANG DER SUDWESTKUSTE, EINE AUSFUHRLICHE
ENTDECKUNGSREISE IN DEN KLEINEN HINTERLANDORT
SVETI LOVREC NAHE ROVINJ UND EINE ZEITREISE INS
»SCHWARZE ISTRIEN« RUND UM DIE HUGELSTADT LABIN.

FOTOS: KHS (1), Standl (1), TZ Fazana (1)

UNSERE INSIDERIN
Nachdem sie Istrien zunachst fir
sich und ihre Familie privat entdeckt hatte,
ist die Wahlsteirerin Karin Hauenstein-
Schnurrer dort seit mehr als 20 Jahren
auch beruflich unterwegs und begibt sich
am liebsten auf Entdeckungsreise.

bwohl sich meine berufliche
Tatigkeit in Istrien grofteils
zwischen gedeckten Tischen,
bauerlichen Produktionen und
Weinkellern abspielt, mochte
ich auf den folgenden Seiten von dem Istrien
berichten, das nicht durch den Magen geht.
Konkret Uber den sidlichen »Zipfel« der
Halbinsel. Nachdem diese Region allerdings
Blcher flillen konnte, habe ich einige beson-
dere Orte herausgepickt, sei es wegen ihrer
relativen Unbekanntheit, interessanten News
oder dem Mehrwert, den ein Besuch bietet.
Da und dort ist mir ein kulinarischer Tipp aus-
gekommen. Viel Spal3 beim Entdecken. Las-
sen Sie es sich gut gehen und schmecken!

BALE. ENTSPANNTE PRIVATSPHARE

Wie gemalt ringeln sich die Steinhduser des
mittelalterlichen Hlgelstadtchens Bale um das
Kastell »Soardo-Bembo« (15. Jhd.). Ein Bum-
mel durch die Gassen entschleunigt groBartig.
Bale ist aber auch eine super Urlaubsdestina-
tion. Erstens, weil man im hiibschen Hotel »La
Grisa« logieren kann, das sich Uber sechs Alt-
stadthauser erstreckt und ein ausgezeichnetes
Restaurant beheimatet. Zweitens, weil man
im Ort beschauliche Ruhe findet (auBer beim
jahrlichen Jazz-Festival im Juli), gleichzeitig
aber nur 10 bis 15 Autominuten von der Kiste
entfernt ist. Superschone Badestrande fiir je-
den Bedarf und Geschmack sind dort zu fin-
den. Wer Privatsphare bevorzugt, findet diese
am kleinen Kies- und Felsenstrand »Plaza
Palud« (eher weniger fur Kinder geeignet).
Keine Shops und Cafés, dafiir kristallklares
Wasser, FKK-Abschnitt und ein Hundestrand.

FAZANA - WIR SIND FISCHER

Nichts tun, auBer Nichtstun und die Szenerie
geniel3en. - Die ultimative »mediterrane Medi-
tation« funktioniert so: Man sucht sich gegen
acht Uhr morgens ein gemitliches Platzchen
am Hafen von FaZana und nimmt die Rolle
des Beobachters ein. Da schaukeln Boote im
Wasser, andere kehren von ihrem Fischzug
heim und verteilen den Fang gleich an Hand-
ler, Restaurants und Privatleute. Danach heif3t
es Netze sdubern und flicken.

Lust, einmal beim Fischfang dabei zu sein?
Zwei Fischer aus dem Ort lassen sich gerne
Uber die Schulter schauen (Kontaktdaten
unten rechts). Wer es noch genauer wissen
oder Kindern eine spannende neue Erfahrung
génnen mochte, holt sich im Tourismusbiro
den Pass fiir die »Kleine Fischereiakademie
Pilchard«, deren Ziel es ist, die jahrhunderte-
alte Fischereitradition des Ortes greifbar zu
machen. Lokale Fischer fungieren jeden Mitt-
woch im Juli und August bei Workshops, wie
»Netze weben«, »Seemannsknoten knlipfen«
oder »Sardinen salzen« als »Lehrmeister«.
Flr erlernte Fahigkeiten gibt's einen Stempel
im Pass und schlussendlich ein Diplom. Der
Hafen von FaZana ist auch Ausgangspunkt fir
zahlreiche interessante Bootstouren und die
Fahrverbindung zu den nahen Brijuni-Inseln.
Ein Erlebnis ist auch der Wettbewerb »Val-
bandon unter der Tonglocke« im Nachbarort
Valbandon. Jedes Jahr im August konnen sich
Besucher dort durch verschiedene, unter der
Glut gegarte Gerichte (Peka) kosten. Die Zuta-
ten bilden Lamm, Esel, Pilze, Oktopus, Rochen
und Fisch. Im Ort befindet sich mit »Alla Be-
caccia« auch eine der besten Konobas.

VELIKI BRIJUN - INSELTOUR
MIT RAD, ROLLER ODER E-MOBIL

Die groBte Insel des Brijuni-Archipels ist eine
Kuriositat per se. Bereits im Rahmen von ge-
fihrten Touren begegnet einem ungewohn-
lich viel »Nicht-Alltagliches«, wie das teilweise
recht skurrile Tito-Museum, ein 1600 Jahre al-
ter Olivenbaum oder der Safaripark samt Ze-
bras, somalischen Schafen und einem hoch-
betagten Elefanten. Wer die interessanten
Exkursionen bereits erlebt hat oder die Insel
auf eigene Faust erkunden mdchte, tut dies
am besten mit dem Fahrrad, Roller oder Elek-
tromobil (alias Golfcart) - letzteres ist fir eine
Familie mit Kindern besonders praktisch. Eine
Verleihstation gibt es beim Fahranleger.

Die Kontaktdaten zu den Kulinarik-Tipps finden Sie bei den Genussadressen S.50 bis 58.

PULA - IMMER WAS NEUES

Die gro3e romische Arena in Pula ist ein Er-
lebnis flr sich und die Altstadt im Grunde ein
jahrtausendealtes Freilichtmuseum. Gleich-
zeitig pulsiert dort das moderne Leben. - Ge-
schichtsinteressierte  kommen in »lstriens
heimlicher Hauptstadt« nur langsam vom
Fleck und sollten unbedingt auch die Zero-
straBe besuchen - ein unterirdisches Laby-
rinth an gut bellfteten, breiten Luftschutz-
tunnels aus dem 2. Weltkrieg, genutzt fir
Ausstellungen und Veranstaltungen. Tipp: Es
ist kiihl, Jacke mitnehmen.

Neu als historischer Veranstaltungsort ist das
viele Jahre straflich vernachlassigte »Kleine
romische Theater«. Kroatiens einziges sicht-
bar erhaltenes Theater aus der Antike, in der
die Romer noch mit Brot und Spielen »Politik«
machten. Zweitausend Jahre spater erflillt es
nun wieder seine ursprlingliche Funktion und
gilt schon jetzt als einer der spektakularsten
Aufflihrungsorte in diesem Teil Europas.

Im Zuge eines aufwendigen Rekonstruktions-
projektes wurde das antike Denkmal geschickt
in das moderne Geflige der Stadt integriert,
wobei die Fundamente des Neubaus die ro-
mischen Uberreste weder beriihren noch ge-
fahrden durften. Das Ergebnis ist ein unikales
»kunstlerisch-kulturhistorisches« Ensemble
und bietet Platz fir rund 1250 Personen. Ter-
mine fir Konzerte und Theaterauffihrungen:
www.pulainfo.hr/de/events.

&—> Fischen mit Einheimischen
Netzfischen: Fischerboot LUNA
Danica Tomasic, Mobil: +385
(0)98/932 57 14, +385 (0)98 /40 23 41
M. danica.tomasic@gmail.com

Fischen mit Angelrute:
M/B VITO-BEPO, Cedomir Kostesié
Mobil: +385(0)98 13164 34

NEU!

e—> Kleines romisches Theater, Pula
https.//www.pulainfo.hr
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Glas ist bei
Olivenol-Verkostun-
gen immer ein gutes
Zeichen! Genormt
nach dem »Interna-
tional Olive Council,
wird es gerne von
Experten verwendet.
Bei Familie Vosten
bekommt es jeder.

Wehrhaft: pie Grafen von
Pazin waren ein echtes Argernis fiir
die Bewohner der Westkdste, die im
13. und 14. Jh. von der GroBmacht
Venedig ebenso beherrscht wie be-
schiitzt wurden. Standig war man in
Verteidigungsnot. In diesem Sinne
verwandelte die venezianische Mili-
tarverwaltung den Ort Sveti Lovrec
(Castrum Sancti Laurentii) in eine
wehrhafte Trutzburg, umgeben von
einer Stadtmauer mit neun Wehrtur-
men. Einer von ihnen blieb bis heute
erhalten. Mit etwas Gllick kann man
ihn besteigen.

EINIGE UNSCHEINBAR WIRKENDE ORTE
IN ISTRIENS HINTERLAND EROFFNEN

Top Olivenol & mehr

UBERRASCHENDE ENTDECKUNG

BEIM NAHEREN HINSEHEN SPANNENDE
GESCHICHTE(N). SO AUCH SVETI LOVREC,
EINST EIN ZENTRUM DER MACHT, HEUTE
EIN IDYLL VOLLER UBERRASCHUNGEN.

er gerne auf Entdeckertour durch das idylli-
sche Hinterland der Halbinsel gondelt oder
wandert, hat beste Chancen auf viele scho-
ne Erlebnisse. Klar, dass die Familienbetriebe in touris-
tisch kaum entdeckten Regionen weniger kommerziell
aufgestellt sind und man auch einmal vor verschlossener
Tir steht, etwa weil die gesamte Familie im Friihling und
im Herbst in den Olivenhainen und Weingéarten arbei-
tet. Umso wertvoller sind die personlichen Kontakte, die

man knupfen kann,

Auch wir haben uns auf den Weg gemacht und im Ort-
chen Sveti Lovre¢ gleich mehrere versteckte Schatze ent-
deckt: kulturelle, kulinarische und solche in Menschen-
form, wie Ivan Hrastovéak. »Gefunden« haben wir den
Professor der Geschichte im lokalen Tourismusbiro von
Sveti Lovre¢ und mit ihm ein lokales Lexikon und den
Schlussel fir die wenige Meter entfernte Basilika des

hl. Martin aus dem 11. Jhd.

WARUM IST SV.
LOVREC EINEN
BESUCH WERT?
Da gibt es viele Griinde.
Flr Besucher ist vielleicht am
interessantesten, dass die
kleine Stadt das istrische Mittel-

.. EIN BEWOHNTES!

Genau. Und auch ein lebens-
wertes. Vor allem im Sommer
vermischt sich unser histori-
sches Erbe mit entspannten
Veranstaltungen zu einem ein-
zigartigen Wohlfiihl-Cocktail.

2 gute Grunde,
den Ort im Winter

zu besuchen:

Die lebende Krippe rund
um Weihnachten (rechts)
und der Winter-Gin der
Old School Distillery,

der durch die vierfache
Destillation von istrischem
Malvazija gewonnen und
mit winterlichen mediterra-
nen Pflanzen, etwa Jujube
(Brustbeere) aromatisiert
wird (oben im Kreis).

Nachaefragt - im Gesprach mit lvan Hrastovéak

zudem eine der drei altesten
Freskenmalereien Istriens. Im
Gegensatz zu jenen im Kloster
von Klostar und der Kirche der
heiligen Sophia (Ruinen von
Dvigrad) sind die Fresken aus
dem 11. Jh. bei uns aber noch

Lebende Krippe und eine
jahrhundertealte Orgel

Nicht nur die Einheimischen lieben das jahr-
lich an drei Tagen um Weihnachten und am
6. Januar aufgefiihrte Krippenspiel von Sveti
Lovreg, fur das sich mehr als 100 Ortsbewoh-
ner mit viel Leidenschaft engagieren.

Die Heilige Familie, Hirten, Konige, Engel,
Handwerker, die alte Techniken vorfiihren,

FOTO: A. Bancic (1), KHS (1), TB Central Istria (3), OPG Vosten (3), Siegl (1), Villa Nar/istraline (1), Old School Distillery (1)

AKTIV ERFAHREN
Top 10 der Radrouten
rund um Sveti Lovrec.

Im Zeichen des Granatapfels

URLAUBSFREIHEIT MIT FAMILIE UND FREUNDEN
RUHEOASEN MIT MEERBLICK

Ferienhauser sind besonders bei
Urlaubern beliebt, die mit Freun-
den und/oder der Familie reisen,
bieten sie doch viel Bewegungs-
freiheit und individuellen Charme.
Auch sind sie fiir eine Gruppe oft
glinstiger, als ein Hotel mit weit
weniger Komfort.

Aufgrund der Namensgleichheit
hatten wir sie zunachst verwech-
selt: die Villa Nar von Dragan
DPevenica am Ortsrand von Sveti
Lovre¢ und die gleichnamige Vil-
la von Sandra und Tobias Siegl
auf dem 20 km entfernten Hugel
von Krajcar Breg. Und eigentlich

gehort letztere nicht unmittelbar
in diese Geschichte, ist aber so
schon, dass wie sie hier erwahnen
wollen. Beide Ferien-Villen bieten
Platz fir sechs Personen, Kiiche
und Wohnraum, drei Schlafzim-
mer, drei Bader, einen beheizba-
ren Pool und zahlreiche Extras.
Allerdings ist jede VILLA NAR
(nar = kroat. Granatapfel) einzig-
artig. Die Villa am Ortsrand wurde
im istrischen Stil neu erbaut, jene
auf dem Hugel ist ein exklusiv re-
novierter ehemaliger Bauernhof
mit luxuriéser Einrichtung und
viel Charme.

o

VILLA NAR
in Sv. Lovre¢
275-395 € pro Tag
www.istraline.com/
index.php/de/un-
terkunft/villa-nar

In seinem Heimatort Vosteni kultiviert Roberto

Vosten mit seiner Familie 5 ha Olivenhaine. Die
altesten Baume wurzeln dort seit mehr als 300 Jahren.
Top Bewertungen bei der »New York International
Olive Oil Competition«, beim renommierten »Fein-
schmecker Olio Award« und in Italiens Olivendlbibel
Flos Olei zeugen von hochster Qualitat, werden aber
kaum beworben. Robertos Oliven in Salzlake und sein
hausgemachter Krauterlikor sind auch richtig gut. Die
beste Zeit, den Bauernhof (Foto oben) zu besuchen,
istim Sommer, wenn der Tisch unter dem groRen,
Schatten spendenden Maulbeerbaum im Hof gedeckt
wird (9-20 Uhr), Gruppen nach Voranmeldung.

|+ vosten Cr

Besser finden

OLD SCHOOL DISTILLERY
Destillerie mit fast hundertjah-
riger Tradition: Vier Gin-Sorten,
angepasst an die Jahreszeiten,
Brénde und Likére.

52448 Sv. Lovreg, Vosteni 1
www.despotstills.eu/en/news/

Der sympathische Oliven-

und Weinbauer Roberto Vosten
produziert erstklassige Oliven-
ole (siehe oben).

52448 Sv. Lovre¢, Vosteni 23
www.opg-vosten.com

WEINGUT MATOSEVIC

Als einer der ersten privaten
Qualitatswinzer im noch blut-
jungen Kroatien fiillte der Quer-

AVISTRIA - ONLINE ONLY
Seit 2015 produziert die dster-
reichische Familie Nemetschke
nahe Sv. Lovre¢ erstklassige,
international ausgezeichnete
Olivendle aus den autochtho-
nen istrischen Sorten Buza,

the-old-school-distillery Storta, Karbonazza, Rozignola
. und Istarska Bijelica sowie den
A LANDGUT VOSTEN italienischen Olivengattungen

Leccino, Frantoio, Pendolino,
[trana und Amaurino.
ONLINESHOP: www.avistria.at

TOMAZEVA KONOBA

Die urige Konoba von Miro
Vosten gilt als Eldorado fir
Fleischtiger und wird noch
vorwiegend von Einheimischen
frequentiert. Erstklassigen istri-
schen Prsut gibt es dort auch.

alter in seiner schonsten Form WAS MACHT DIE Zj:;gstfienrg;”r?:r:rzU%Z?;em Ochse, Esel und Schafe - alle aus Fleisch und LA einsteiger lvica Matosevi¢ seinen 52448 Sv. Lovreg, Vosteni 19

widerspiegelt. Die Geschichte o o Blut. Auch das Jesuskind, das zum Schutz der 2 Wein 1995 in 750-ml-Flaschen www.tomaso.hr

ist hier einfach irgendwann ste-  BASILIKA SV. MARTIN die dlteste funktionierende . . =]’ A und wurde iiber die Landes-

hen geblieben. Der angesehene ~ ZUM KULTURSCHATZ? Pfeifenorgel Istriens, 1735 vom Kleinen Darsteler stets mehrfalc,jh besetzt ist grenzen hinaus bekannt. In WEINGUT PREKALJ

kroatische Kunsthistoriker lvan  Fir den kleinen Ort eigent- berihmten Baumeister Petar Ende August fmdét In. der Basilika .em weiteres .VI LL.A NAR Krunciéi, 4 km stdlich vo.n Kleiner Familienbetrieb.

Matejéié zu dem Ort: ,Sveti  lich tberdimensioniert, giltsie  Nakic erbaut. Veranstaltungs-Highlight statt: Beim Orgelfes- in Kralcar Breg Sv. Lovre&, kénnen die Weine 52448 Sv. Lovre¢, Medvidéi 1,

Lovre¢ ist nicht nur eine Stadt,  als gréBte romanische Kirche Den Schiiissel zur Kirche gibt's im tlva.l »Organum Hlsm.,a,e« W|rdllstr|ens alteste pro ;NOChe verkostet und gekauft werden. www.facebook.com/profile.

sondern ein Stadtmuseum.” der dstlichen Adria und birgt Pfarrhaus und im Tourismusbiiro, Pfeifenorgel hochkaratig bespielt. wwwilla-nar- www.matosevic.com php?id=100054364188960
istria.com/
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GLUCK AUF!

SIE ZAHLTEN ZU DEN GEFAHRLICHSTEN ARBEITSPLATZEN
EUROPAS UND SIND SEIT 60 JAHREN STILLGELEGT: DIE KOHLE-
BERGWERKE DER REGION LABIN AN ISTRIENS OSTKUSTE. IM
BERGBAUSTADTCHEN RASA WURDE 2023 EIN TEILSTUCK FUR
BESUCHER ZUGANGLICH GEMACHT UND ERMOGLICHT AUTHEN-
TISCHE EINBLICKE IN DIE SPANNENDE REGIONALGESCHICHTE.

ISTRIEN

AUF DEN SPUREN
DER BERGLEUTE

Spazier- und Erlebniskarte
zum Download (eng.):

www.istra.hr/de/
informationen/
broschuren/labin-rabac

FOTOS: TVB Rabac-Labin (3), ARSIA (2), Wikipedia (1)

ie ehemaligen Bergleute waren

von der Sicherheit und dem Kii-

ma in ihrem Schacht begeistert

gewesen. Zwischen den Jahren
1928 und 1966 beschéftigte das Bergwerk von
Ra8a mehr als zehntausend Kumpels, ernahrte
Generationen und sorgte flr einen enormen
wirtschaftlichen Aufschwung der Region um
die mittelalterliche Stadt Labin, die sich infolge
ebenso dem Bergbau verschrieb. Entwassert,
gesichert, beleuchtet, belliftet und mit Senso-
ren ausgestattet, lasst sich nach Jahren der Sa-
nierung ein 1,5 Kilometer langes Teilstick des
»Karlota-Stollens« besichtigen: das einzige 6f-
fentlich zugangliche Kohlebergwerk Kroatiens.

SCHAUPLATZ SCHWARZES GOLD

870.000 Euro investierte die Gemeinde Ra3a
in das Projekt, ein wegbereitendes Stlick Re-
gionalgeschichte so authentisch wie mog-
lich sichtbar zu machen. Und so offnet die
2,5-stlindige Flihrung »Kova Experience« dann
auch ein durchaus realistisches Fenster in die
Vergangenheit. Die Zeitreise auf den Spuren
der Bergleute beginnt mit dem Anlegen der
Arbeitskleidung, imaginar wird die Ausrlstung
ausgefasst und man marschiert bei 12 Grad
Celsius durch die unterirdischen Stollen bis
zum Forderturm. Das Ende der Tour markiert
ein Besuch im »Zentrum Arsia« [1] am Haupt-
platz von Ra$a. Das kleine multimediale
Bergbaumuseum kann auch unabhéngig von
einem Stollen-Rundgang besichtigt werden
und beheimatet u.a. nachgestellte Arbeiter-
wohnungen [4].

LUXUS ZWISCHEN LEBEN UND TOD

Die wahrend der italienischen Besatzungs-
zeit (1918-1943) eigens flir Bergleute erbaute
Kleinstadt Rasa [2] bot fir damalige Ver-
haltnisse modernste Standards. Es gab eine
Kanalisation, Wasserleitungen, asphaltierte
StraBen mit Beleuchtung, ein Kino und ein
offentliches Schwimmbad. Mit dem Ziel, die
groBen Kohlevorkommen der besetzten Regi-
on auszuschopfen, hatte der Diktator Mussoli-
ni den damaligen Stararchitekten Gustavo Pu-
litzer Finali mit der Planung der Arbeiterstadt
beauftragt. Der wiederum nutzte die Chance,
um seine Vision einer »vollkommenen Stadt«
umzusetzen. Die Stollen selbst zdhlten jedoch

zu den gefahrlichsten Arbeitsplatzen Europas.
So bendtigte es nach der Rickeroberung des
Landstriches reisende Jobvermittler, die Kroa-
ten, Slowenen, Bosnier, Serben und Mazedo-
nier mit aulBerordentlichen Lohnen und einer
modernen Infrastruktur nach Istrien lockten.

Nur wenige Kilometer trennen die ungleichen und genau deshalb so span-
nenden Nachbarn, die auch auf der Titelseite dieses Magazins zu sehen sind:
das ehemalige Fischerdorf Rabac mit seinen familienfreundlichen Hotels und
wunderschénen Kieselstranden und die mittelalterliche, venezianisch gepragte
Altstadt von Labin mit Kunstateliers, Shops, Cafés und vielen Kultur-Events.

EIN ZEITZEUGENBERIGHT

Die schwierigen Arbeitsbedingungen im Berg-
werk schweif3ten die Kumpels zusammen, ganz
gleich welcher Nationalitat sie angehorten. Der
geblrtige Bosnier Izudin Fejzi¢ erinnert sich:
Jch hatte eine Bergbauschule abgeschlossen,
wollte aber nie wirklich in einer Mine arbei-
ten. Doch das Angebot war einfach zu gut. So
kam ich fur ein geplantes Jahr, um ein wenig
im Meer zu schwimmen und Geld zu verdienen.
Wir Bergleute genossen grof3en Respekt, etli-
che Privilegien und ich war jung. Aus einem ge-
planten Jahr wurden zunachst drei. Dann heira-
tete ich und brachte meine Frau aus Bosnien
mit. Sie liebte das Meer und das Sonnenbaden
am Strand, obwohl sie nicht schwimmen konn-
te. Keinesfalls wollte sie in die Heimat zuriick,
um das Feld zu bestellen und die Kihe zu ver-
sorgen. Als wir Kinder hatten, gab es ohnehin
kein Zurtck mehr. Ich blieb, bis das Bergwerk
geschlossen wurde und werde auch den Rest
meines Lebens hier verbringen.”

BERGBAU

OHNE GRENZEN
Mine-Tour-EU-Projekt
zwischen Labin [3] und
dem slowenischen Litija
mit interessanten Infos
(de): www.mine-tour-eu

LABIN OLD TOWN
SIGHTSEEING-TOUR
Bei einem gemdtlichen
Spaziergang durch die
engen Gassen und Uber
die malerischen, von
Adelspalasten gesaum-
ten Stadtplatze wird die
stlirmische Geschichte
der mittelalterlichen
Stadt Labin greifbar.
Bergbaugeschichte in-
klusive.

Flhrung (auch in DE):
Mitte Juni - Mitte Sep-
tember, jeden Dienstag
von 21.30 bis 23 Uhr.
Treffpunkt bei der Tou-
risteninformation in der
Altstadt. Kostenlos.



RIVA

IHR SPEZIALIST FUR KROATIEN

Ein schoner

Regentag

IM FRUHLING UND IM HERBST, WENN
ISTRIEN GANZ BESONDERE REIZE AUS-
SPIELT, FREUT SICH DIE NATUR AB UND
ZU UBER REGENFALLE - DER URLAUBS-
GAST EHER WENIGER. DOCH ES GIBT
BESSERES, ALS SICH ZU ARGERN.

FISGHE, SCHIFFE, MEER UND MEHR

Istriens schonstes und gréRtes AQUARIUM [1] ist im
Kastell Verudela von Pula untergebracht. Hunderte
Arten von Fischen und Meerestieren lassen sich in
den Gangen und Rdumen sowie in einem Freigelande
bestaunen: Haie, Oktopusse, Quallen (...). In einem
Erholungszentrum fir verletzte Wassertiere, wie
etwa Meeresschildkroten, werden geschitzte Arten
gepflegt, um wieder in die Natur entlassen zu werden.
Diese Abteilung kann ebenso besucht werden.

NEU: 2023 Ubersiedelte das K.-u.-k.-Marinemuseum
GALLERION von Novigrad ins Kastell von Pula [2].
Mehr als 50 groBe und 300 kleinere Modelle von
Segel- und Schlachtschiffen, U-Booten, Jachten und
Wasserflugzeugen (unglaublich detailgetreue Hand-
arbeit) fanden in der ehemaligen Festung der Gster-
reichisch-ungarischen Monarchie eine authentische
Heimat und bilden nach dem Wiener Militdrmuseum
die zweitgroBte K.-u.-k-Marine-Sammlung der Welt.
Auch die bedeutende wissenschaftliche Funktion
der Osterreichischen Flotte wird spannend beleuch-
tet. (Eintritt fir Aquarium und Museum: Erwachsene
€ 20,-, Kinder bis 3 Jahre frei, danach € 12,- bis € 16,-).
www.aquarium.hr // www.aquarium.hr/hr/gallerion

KOSTEN, KAUFEN UND ERLEBEN

Unweit der romischen Arena von Pula ist das Oliven-
6lmuseum OLEI HISTRIAE [4] + [5] zu finden. Inter-
aktiv begleitet, stehen dort Kultur und Geschichte
des »grlinen Goldes« im Mittelpunkt (Audioguides,
auch in Deutsch). Empfehlenswert: Vorort konnen
drei professionelle Olivendl-Verkostungen gebucht/
besucht werden (€ 15,- / 25,- / 45,~). Ein Shop bie-
tet regionale Spitzendle zum Kauf an, auch online.
www.oleumhistriae.com

NEU seit 2023:
Zwei Istrien-Routen
mit dem Premium-Schiff

MS MORENA ab Pore¢
(Fotos).

elf thematisch gestalteten Raumen regionales ~ SGHAUDERN, SPIELEN & SCHLEMMEN
Brauchtum, Handwerk und Traditionen zur Schau  Istriens besterhaltenes Kastell aus dem 13. Jh,
und ist auch fiir Kinder spannend gemacht (Ein- ~ MOROSINI-GRIMANI [6] im zentralistrischen
tritt: € 10,~; mit Fiihrung, Schnapsverkostung und ~ Ort SvetvinCenat, kann fiir ca. € 10,- samt Multi-
Jause € 35,~, 52425 Hum 8, +385 (91) 26 94 254), media-Ausstellung, Schatz- und Waffenkammer
Im kleinen MULTIMEDIA-BESUCHERZENTRUM  besichtigt werden. Die gesamte Burg bildet

DIE ZEIT ZURUCKDREHEN von Barban dreht sich fast alles um den bereits ~ auBerdem die perfekte Kulisse fir das kroatien-

Seit seiner Griindung vor 30 Jahren hat sich der Reiseveranstalter I.D. RIVA TOURS als
der fiihrende Kroatien-Spezialist im deutschsprachigen Raum etabliert. Die engagierten
Touristiker kennen das Land wie ihre Westentasche und setzen alles daran, ihre Kunden fiir
dessen facettenreiche Schonheit und Kultur zu begeistern. 1.D. Riva-Tours-Istrien-Tipps: Eine
der 200 Privatunterkiinfte aus dem Programm mieten (kl. Foto oben: Villa Salambati in Zent-

1), Chaulin (1), Grimani Castle (2), Olei histriae (2)

Holen Sie sich unsere informativen
Ferienkataloge zu den Themen Kreuzfahrten, Privat-

FOTOS: Aquarium Pula (

In einigen, oft sehr liebevoll gestalteten Museen lésst 1696 im Ort ausgetragenen Wettkampf im Ring- ~ Weit einzigartige ESCAPE'CASTLF'SEIEL (7] , ral-Istrien) und die kroatische Toscana mit dem Auto erkunden oder die Region vom Meer aus unterkiinfte, Hotels, Mobilheime und Radreisen.
sich Istriens bewegte Geschichte auf unterhaltsame  stechen. Wer Lust hat, kann virtuell in die Rolle fDur alIe:ItEersgrupp? (;"2 itd‘ Sjp/:lzefn‘, auch in entdecken! Wie? Mit einer Kreuzfahrt ab Pore¢ mit dem Premium-Schiff MS Morena.
i ) i i - i i ( i i eutsch, Ew. € 15,-, Kinder bis 7 Jahre frei). . . i
Weise kennenlernen. Zwei davon haben wir aus-  eines Reiters schlipfen und um den Siegertitel P ) DAS 1.D. RIVA-TOURS-TEAM FREUT SICH, SIE IN ISTRIEN BEGRUSSEN ZU DURFEN! Ei(©/rivaTours
gewahlt: Das AURA-MUSEUM in Hum [3] stellt in ~ kdmpfen (52207 Barban 1, Eintritt: € 4,-). www.grimanicastle.com
44 ISTRIEN Alle Preise ohne Gewéhrl anvielen Orten erhalten |STRACARD_M|tgl|eder Rabatt: www.istracard.hr 1.D. RIVA TOURS - Bahnhofstral3e 101 - D-82166 Grafe/lng -T. +49 (0)89/23 1100-0-F. +49 (0)89/23 1100-22 info@idriva.de -www.idriva.de

Neue Buchungsplattform fiir weitere Erlebnisse: www.todoinistria.com Persénlicher Kundenservice: Montag bis Freitag: 9 bis 18 Uhr, Samstag: 9 bis 13 Uhr



as fir ein Service! Goran Ha-
luzan verleiht nicht nur die
neuesten E-Bike-Modelle, er
chauffiert uns auch im Klein-
bus nach Groznjan. Dank Elektro-Support
hatten wir die 25 Kilometer und 300 Hohen-
meter von Novigrad hinauf zum entzlicken-
den Kinstlerdorfchen zwar locker im Sattel
geschafft, ,aber so bleibt mehr Zeit flr die net-
ten Gassen und Ateliers”, so Goran, ,und vor
allem fir die Parenzana"“. Die auf einer in den
1930ern aufgegebenen Bahnlinie verlaufende
und als Wander- und Bikestrecke reaktivierte
Trasse ist heute unser Star. - Tschiss voller
Parkplatz, hallo Radabenteuer!
Wie sagte Goran beim Abschied? ,Dortin den
Tunnel musst ihr rein!" Echt jetzt? Wir sehen
namlich ziemlich schwarz. Doch sobald wir
uns nahern, bringen Bewegungsmelder all-
mahlich Licht ins Dunkel. Spannend, und es
folgen in den nachsten eineinhalb Stunden
flinf weitere Tunnel, zudem mehrere Bricken
und vier Viadukte. Stral3en, Hauser, Zivilisa-
tion? Kaum zu erkennen, dafiir viel Griin und
in der Rickschau Groznjan, Weinhange, das
weite Mirnatal. Je weiter wir bergab fahren,
desto rougher wird der schotterige Unter-
grund. 21 Kilometer hoppeln - das sptirt man
in den Handgelenken. Beim nachsten Mal
kommen Bikehandschuhe mit. Und es wird
ein nachstes Mal geben! SchlieBlich fiihrt die
116-Kilometer-Trasse sowohl nach Triest als
auch Richtung Pore¢. Nach einer Starkung
in Livade (kostlich: Pasta mit Triffeln!) neh-
men wir den direkten (Rad-)Weg zurtick nach
Novigrad. Dort angekommen heif3t es: nichts
wie ab ins erfrischende, klare Meer!
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Sporterlebnisse
mit Wow-Garantie

ISTRIEN HAT EIN HERZ FUR AKTIVURLAUBER - UND ZWAR EIN
ZIEMLICH GROSSES! WIE WAR’S MIT EINEM BIKE-TRIP AUF DER
EHEMALIGEN BAHNTRASSE? DEM SCHNORCHELPFAD UBER
ROMISCHEN RUINEN? ODER DER NACHT-KAJAKTOUR IN EINE
HOHLE? UND WARUM ODER? - UND!

Text und Fotos: Christian Haas

FELSENKRAXELN DE LUXE

So lautet die Devise tags darauf beim Coast-
eering. Bitte was? Majda, Mitbegriinderin von
»Pula Outdoor«, muss schmunzeln: ,Als Kin-
der sind wir hier an der Felskiste des Kaps
Kamenjak einfach rumgekraxelt und immer
wieder ins Meer gehipft. Heute hei3t das
Coasteering." Wobei das Kustenklettern aus-
gefeilter geworden ist: Einmal kriechen wir
unter Felsen und zwangen uns durch Offnun-
gen. Dann klettern wir in eine geflutete Hohle
und tauchen - der Eingang zum Meer ist zum
Durchschwimmen zu niedrig - wieder in die
Bucht zurlck. Das Highlight: Der Acht-Meter-
Sturz in die Tiefe und in die Fluten - mit Ge-
brill und Quatsch-Posen. Foto-Time!

AUF ZUM NACHTPADDELN!

Ein anderes Angebot von »Pula Outdoor«
ist leiser, thrillt uns aber noch mehr: das
Night-Glow-Kayaking. Dazu treffen wir uns
bei Sonnenuntergang in Stoja, stdwestlich
von Pula. In der ersten halben Stunde reicht
noch das Licht der Dammerung, um den Weg
Uber das spiegelglatte Meer in die nachste
Bucht zu finden - und entlang der unbebau-
ten Felskuste. Und ui, war das da hinten eine
Delfinflosse? Aber ja! Spater bittet uns Leo,
die LEDs anzuknipsen. Wow, das sieht ma-
gisch aus, wie das Wasser unter den Kajaks
in dezentem Rot, Grln, Lila erstrahlt. Dann
paddeln wir im Abstand von 30 Sekunden
einzeln auf eine Felswand zu, dessen gerade
einmal zwei Meter groBer Eingang erst kurz
vorher ersichtlich wird. Puls! Rein ins dunkle
Loch, rum ums Eck, und noch mal und dann
ist sie da: eine Ausbuchtung mit Tropfsteinen

und Mini-Kiesstrand. ,Willkommen in der M6-
wenhohle”, strahlt Leo. ,Auch wenn es hier
hochstens Fledermause gibt” Was es von
uns gibt: viel Ah und Oh!

DINO- UND ROMERSPUREN

Jetzt kommt ein Relaxtag im nahen Brijuni-
Nationalpark gerade recht. Auf der Insel Ve-
liki Brijun locken einsame Badestellen, ein
Safaripark samt gro3er Zebrawiese sowie ein
Dinosauriermodell am Strand. Es macht auf
hier gefundene FuBabdriicke der Riesenech-
sen aufmerksam. Wobei man schon Spezial-
kenntnisse bzw. Fantasie benétigt, um diese
von Felsléchern zu unterscheiden. Flr den
didaktischen Schnorchelpfad in der Verige-
Bucht reichen Tauchermaske und Flossen.
Auf rund 500 Metern informieren Tafeln an
flinf Bojen Uiber Schwamme, Fische, romische
Amphoren und Gebéaudereste, die unter Was-
ser schemenhaft zu erkennen sind.

PARENZANA

116 Kilometer langer Radweg auf der
aufgelassenen Bahnstrecke Triest-Pored.
Radverleih z. B. bei Extremus in Novigrad.
www.parenzana.net, https://extremus.hr

COASTEERING & NACHT-KAYAKING
Pula Outdoor bietet in Stoja und am Kap
Kamenjak Kistenklettern und (néchtliche)
Kajaktouren an.

https://pulaoutdoor.com

BRIJUNI-INSELN

Neueste Attraktion: der Schnorchelpfad
in der Verige-Bucht. Auch mit Guide und
Equipment-Verleih méglich!

www.np-brijuni.hr/de

AUFREGEND: Einer von mehreren Tunnels auf dem Parenzana-Radweg (S. 46). MALERISCH: das Kunstlerdorf Groznjan (oben links).
SPASSIG: Quatsch-Posen beim Coasteering am Kap Kamenjak. // STIMMUNGSVOLL: Nachtliches Kajaken slidwestlich von Pula. //
GROSS: Dino-Modell auf der Insel Veliki Brijun. LEHRREICH: der didaktische Schnorchelpfad im Brijuni-Nationalpark.
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Foto: Anton Unkovié

eit Kurzem ist das Erkunden spannender
S Schnorchelplatze in Istrien keine Gliicks-
sache mehr. Angeregt und sehr engagiert
unterstiitzt von der Dive-Masterin Barbara
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Unkovié¢ und deren Mann Anton realisierte der
Tourismusverband ein tolles Projekt: Besonders
schone Schnorchelpléatze sind nun in einer Kar-
te ausgewiesen. Barbara, die Istriens Kistenli-
nie seit mehr als einem Vierteljahrhundert doku-
mentiert, hat dafiir 24 Gebiete ausgewahlt, bis
ins kleinste Detail beschrieben und durch hand-
gezeichnete Lageplane und sensationelle Fotos
von ihrem Mann Anton erganzt.

Wer es bisher noch nicht erlebt hat, kann sich
wahrscheinlich kaum vorstellen, wie aufregend
die Unterwasserwelt der Halbinsel ist. Einzig mit
einem guten Schnorchelset ausgestattet, lassen
sich Unterwasserhohlen, versunkene romische
Ruinen, Steinlabyrinthe, kleine Korallengarten
und farbenfrohe Schwamme erkunden. Und
mit ihnen natiirlich eine Vielfalt an Fischen und
Meeresbewohnern: Austern, Muscheln, Brassen,
Seesterne, Seepferdchen, Monchs- und Lipp-

FOTOS: www.lillytime.com (5)

%W@Mg%o ? IN DER VILLA LEA BEI POREC — URLAUB. FREIHEIT. LUXUS.

Sie ist einzigartig: Die Design-Villa Lea gilt als »Kdnigin« in unserem  ein gemutliches Wohnzimmer bieten reichlich Raum und Rickzugs-
Angebot. Freiraum und Platz fir Intimitat geben sich hier die Hand, médglichkeiten. Der gepflegte Garten mit Pool und einer Gberdachten
und das Interieur ist einfach wunderschén. Gelegen in der ruhigen  Sommerkiiche macht einfach SpaB und lasst den Blick entspannt

fische, in Felsen versteckte Hummer und Con- .« _' \ y Ty R - s e Wohnsiedlung »Borghetto San Antonio«, am Rande des Ortchens ber unseren Olivenhain mit 120 B&umen in die Ferne schweifen.
ger-Aale - auch geschiitzte Arten, wie die Dat- . %8 5 p.. o Vabriga zwischen Novigrad und Pore¢, ermdglicht das Luxusdomi- Neben dieser Unterkunft haben wir viele weitere Pool-Villen im Pro-
telmuschel oder die Braune Kauri-Schnecke (...) e i B _: ¥ - 2N zil herrlich entspannte Urlaubstage — nur zehn Fahrradminuten vom  gramm — fir richtig schone Ferien ohne die Einschrédnkungen eines

www.istra.hr/de/snorkeling Meer entfernt. Fir Familien und Freunde eignet es sich perfekt: Vier — Hotels, trotzdem mit exklusiven Angeboten, wie etwa Ausfliigen und

Schlafzimmer mit eigenem Bad, eine voll ausgestattete Kiiche und  Degustationen, Miet-Koch und Fahrradservice. =&

, P ‘ , - s A LUXURY 4 M.z - LUXURY VILLAS ISTRIA
4 v Y INFO & Buchung (deutschsprachig): T. +43 (0)660 6308550
ISTRIEN Jvy : ISTRIA  reservation@hmzvilla.com - www.hmzvilla.com



GENUSSADRESSEN

Finden Sie hier kulinarisch interessante Ziele, sortiert nach
Istriens Regionen. Natiirlich kann so eine Liste nie vollstindig sein,
und am Wegrand warten immer wieder (neue) Uberraschungen.

NORDISTRIEN

» RESTAURANTS

Anna’s Garden

Restaurant in der Villa Valdepian.
52475 Savudrija, Svjetioni¢arska ul.18,
T.+385(0)98 /98 99 594,
www.annas-garden.com

Badi ¢9% O JRE

Top Kiche. Klassik- und Gourmetlinie.
52470 Umag (Ort Lovrecica), Umaska 12,
T.+385(0)52 /75 62 93,
www.restaurant-badi.com

Kanova (Hotel Kempinski)

Regionale Spezialitdten. Traumhafter Adriablick.
52475 Savudrija, Alberi 300A,

T.+385(0)52 /70 70 00, www.kempinski.com

Marina 1O

Frischfisch, Kreativkiiche, guter Wein,
Gault Millau »Chef of tomorrow 2021«.
52466 Novigrad, Sv. Antona 38,
T.+385(0)99 /81 21 267,
www.marinarestaurant.eu

Mondo ¢ &

Gute Triffelkiiche in der Altstadtgasse.
52424 Motovun, Joakima Rakovca,
T.+385(0)52/68 17 54,
www.konoba-mondo.com

Navigare

Kreative, mediterrane Kiiche im Jachthafen.
52466 Novigrad, Sveti Anton 15,

T. +385(0)52 / 60 14 73, www.nauticahotels.com
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Als Feinschmeckeroase im besten Sinne
bietet das Landgut Meneghetti mit seinem
Relais & Chateaux Wine Hotel im klistennahen
Hinterland zwischen Bale und Rovinj nicht nur
erstklassig Quartier. Hier werden auch tolle Weine
und hochstwertiges Olivendl produziert.

Das Restaurant zahlt mit 3-Gault-Millau-Hauben
zu den besten der Halbinsel (oben).

BESSER FINDEN - Istriens Regionen

Primizia Food & Wine &
Bodenstandige Hinterlandkiiche.
Sehr gute Pizza. . Gkl
52474 Brtonigla, Bunarska ulica 2, N
T.+385(0)52/77 47 04,

R g it
N o i rong O g
www.primizia.hr WS e ?

A
b A
ST

Restaurant Luciano im Resort

San Canzian Hotel & Residences O
Gourmet-Dependance des

Zagreber Sterne-Restaurants mit e ®

tollem Weinkeller und Bar. Novigrad ™ caei-Labinci i i iy
52460 Buje, Muzolini Donji 7, _®%J:;a @Visnan @ Karojba |
T. +385(0)99 / 30 20 000, www.san-canzian.hr !

Stara Skola £¢

Kulinarik-Hotspot der schweiz- E Tijan g ®Pican
kanadischen Spitzenkéchin Priska Thuring Funtana @) Sulomec e 2 aic
in einer historischen Schule. C;) 4+ @2
52460 Buje, Krasica 35, el
T.+385(0) 52/ 77 08 70, www.staraskola.hr
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Tri Palme

Traditionell istrische Kiche.
52466 Novigrad, Karpinjanska 14
T.+385(0)52/75 70 81

Wellness & Camping-Resort San Servolo
Rustikales Bierlokal und eine Pizzeria % Sid-
im Camping-Resort. Shop der Brauerei : istrien
San Servolo. 4
52460 Buje, Momjanska ul. 7 a,
T +385(52) 77 25 05,
www.sanservoloresort.com

R KAMENJAK ffLe"

@ Gracisce | R
[ 1 3

Fotos: Stand| (3), Maupilé (1), Grafik: KHS

Traumhaft ist die Terrasse
des Restaurants Luciano im
5-Sterne-Resort San Canzian
Hotel & Residences bei Buje.

Restaurant

im Roxanich Heritage Wine-Hotel
Spektakuléres Zimmer-Design, toller

Blick vom Pool, ambitioniertes Restaurant.
Weindegustation, Shop und Raucherlounge.
52424 Motovun, Kanal 30,

T. +385(0)52 / 20 57 00, www.roxanich.hr

San Rocco 907 1O JRE &

Genussvolle Fusion von Land und Meer.
52474 Brtonigla, Srednja ulica 2,

T. +385(0)52 / 72 50 00, www.san-rocco.hr

Zigante 950 10 &

Nobles Triiffelrestaurant im Mirnatal. Enoteca.
52427 Livade, Livade 7,T. +385(0)52/ 66 43 02,
www.restaurantzigante.com

» EDEL-KONOBAS
Cok 1O

Familienrestaurant mit feiner Frischekiiche
und Schwerpunkt Adriafisch & -krustentier.
52466 Novigrad, Sv. Antona 2,
T.+385(0)52/7576 43

Damir e Ornella ¢9% 1O
Adria-Sashimi-Kultlokal. Nur mit Reservierung.
52466 Novigrad, Zidine 5 (Altstadt),
T.+385(0)52 /75 81 34, www.damir-ornella.com

Morgan ¢09 1O &

Regionale Kiiche auf hohem Niveau.
Schwerpunkt Fleisch und Wild. Gute Weine.
52474 Brtonigla, Bracanija 1,

T.+385(0)52 / 77 45 20, www.morgan.hr

Pod Voltom &

Schoéner Terrassenblick, Triffel satt.
52424 Motovun, Trg J. Ressela 6,
T.+385(0)52 /68 19 23

Stara Ostarija ¢

Sehr gute Triffelgerichte, schone Aussicht,
gastfreundliche Menschen.

52420 Buzet, Petra Flega 5,

T. +385(0) 52/ 694 003

Stari Podrum ¢ &

Familienbetrieb. Tolle Konobakiiche. Top Steaks
und Triffelgerichte. Reservierung empfohlen.
52462 Momjan, Most 52,

T.+385(0)52 /77 91 52, www.staripodrum.info

Toklarija 0%

Saisonale Frischekiiche in einer alten
Olmiihle mit Garten. Nur mit Reservierung.
52420 Buzet, Sovinjsko Polje 11,
T.+385(0)91/92 66 769

Toni G0

Sehr gute Fischkiiche. Einladende Atmosphare.
52475 Savudrija, Siparska 8,

T.+385(0)52/75 95 70

» URIGE KONOBAS

Astarea

Kultadresse mit vielen Gerichten von der
offenen Feuerstelle. Netter Gastgarten.
52474 Brtonigla, Ronkova 6,
T.+385(0)52/77 43 84

Aquarius

Traditionell und regional, hervorragende Pizzen.
52460 Buje, Digitronska 14,

T.+385(0)52 /77 34 17, www.aquariusbuje.com

GENIALES
FRUHSTUCKSBUFFET

auch fiir Gaste, die nichtim
Resort San Canzian wohnen.
7-11 Uhr, Reservierung.

)

Vater und Sohn. Sergio Jugovac ist als Patron der Konoba Cok in Novigrad omniprasent,
wahrend sein Sohn und Kiichenchef Viljan fiir eine hervorragende mediterrane Frischekiiche
mit Schwerpunkt Adriafisch verantwortlich zeichnet. Der Tisch ist gedeckt im Restaurant
Stara Skola (Alte Schule), dem Herzensprojekt von Spitzenkéchin Priska Thuring.

» AGROTOURISMUS

Buséina 99 10 & Deskovié

Kuste und Hinterland fein auf dem Teller. Die Familie keltert auch guten Hauswein.
52470 Umag, Buscina 18, 52429 Groznjan, Kostanjica 58,

T. +385(0)52 / 73 20 88, www.konoba-buscina.hr T. +385(0)98 /19 77 985,

Malo Selo BIB & www.vina-deskovic.hr

Eldorado fiir Fleischtiger. Triiffelgerichte Radesi¢

und Grill auf hohem Niveau. Am Hof wird auch Wein & Olivenél produziert.

52474 Buje / Fratrija, Kaldanija 1, 52460 Buje/Krasica, Punta 80 a,
T.+385(0)52/7773 32 T.+385(0)52 /77 60 01,

Nono © www.agroturizam-radesic.hr
Top Traditionskiiche, Pasta, Fisch und Fleisch.
52470 Umag/ Petrovija, Umaska 35,

T. +385(0)52 /74 01 60, www.konoba-nono.com

Rino 0% &

Stefanic¢

Viele Produkte aus dem eigenen Obstanbau.
52424 Motovun, Stefanici 55,

T.+385(0)98 /25 15 04,

Authentische Konoba der Winzerfamilie www.agroturizam-stefanic.hr Ok 0]
Prelac. Reservierung empfohlen. ; :
52462 Momjan, Dolinja Vas 23, Stokovac i . e
T 4+385(0)52 /77 91 70 1ach Rustikale Bauernklche bei

: 0 » WWwW.pretac.nr einer sehr netten Familie. =

Rustica 52428 Oprtalj, Novaki 39,

Fisch, Fleisch, Pizza und Pasta. T.+385(0)52/ 64 4143 Istriens
52470 Umag, S. Marija na Krasu 41, Tonéié & Kiche ent-
T.+385(0)52 /73 20 53, www.konoba-rustica.com oncic & decken

Sehr beliebte Adresse.

Super Frischekiiche. Tolle Aussicht.
52428 Zrenj/Oprtalj, Cabarnica 42,
T.+385(0)52/ 64 41 46,
www.agroturizam-toncic.com

San Benedetto

Ambitionierter Familienbetrieb in Dajla.

52466 Novigrad, Dajla 35,

T. +385(0)52 / 73 54 84, www.san-benedetto.info

@ = Auszeichnung im Guide Gault&Millau 2023/24 /| ¥ = zertifizierter Biobetrieb // & = hervorragende Triiffelgerichte ¥ = Streetfood // Guide Michelin 2023: €3 = Kiiche voller
Finesse, BIB = gute Qualitat mit fairem Preis-Leistungs-Verhaltnis, {O = sehr gute Kiiche // JRE = Mitglied der Spitzenkdche-Vereinigung Jeunes Restaurateurs
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» CAFES UND WEINBARS

Amore Bar

Gute Drinks. Traumhafte Sonnenuntergénge.
52466 Novigrad, Porporela ul. 5,
T.+385(0)98 /37 00 69

Artipolis

Stylishes Kunstcafé in einizgartiger Lage.
52424 Motovun, Borgo 8,

T.+385(0)99 / 65 67 085

Destino Beach Bar

52475 Zambratija, Crvene uvale ul. 16,
T.+385(0)95 /53 04 622,
www.facebook.com/destinozambratija/

Itistria

Weinbar des namhaften Winzers Degrassi.
52470 Umag, Trg Marije i Line 4,
T.+385(0)99 /27 59 250

Piazza Grande

Sympathische Chill-Oase bei der Basilika

in der Altstadt. Top Café, Wein, Drinks, Tapas.
52466 Novigrad, Veliki trg 9,

T.+385(0)52/ 64 71 73,
www.facebook.com/piazzagrandenovigrad

Tramonto
Gehobene Trinkkultur direkt an der Riva.
52466 Novigrad, Ribarnic¢ka ulica 6

My old Lady

52466 Novigrad, Ul. Sv. Antona,
T.+385(0)99 /48 18 333,
www.myoldlady-novigrad.com

Vinoteka Rigo

Nette Weinbar mit einheimischen Snacks.
52466 Novigrad, Velika Ulica 5,
T.+385(0)91/57 72 874

» SPITZENWINZER

Benvenuti
52424 Motovun, Kaldir 7,
T. +385(0)52 / 69 13 22, www.benvenutivina.com

Bertosa
52424 Motovun, Kaldir 20b,
T.+385(0)91 /54 53 519, www.bertosawines.com

52 ISTRIEN

Capo
52474 Brtonigla, Fernetici 60,
T.+385(0)91 /23 00 937, www.capovina.hr

Cattunar
52474 Brtonigla, Nova Vas 3,
T.+385(0)52 /72 04 96, www.cattunar.hr

Clai &
52460 Buje/Krasica, Brajki 105,
T.+385(0)91/ 60 26 109, www.clai.hr

Cuj

52470 Umag / Sv. Maria na Krasu,
Farnazine 5, T. +385 (0)98 / 21 92 77,
www.cuj.hr

Degrassi %
52475 Savudrija, Basanija/Podrumarska 3,
T.+385(0)52 / 75 92 50, www.degrassi.hr

Deskovié
52429 Groznjan, Kostanjica 58,
T. +385(0)98 / 19 77 985, www.vina-deskovic.hr

Fakin
52424 Motovun-Brkag, Bataji 20 a,
T. +385(0)92 / 23 99 400, www.fakinwines.com

Fiore
52470 Umag, Sarbarica bb.,
T.+385(0)52 /732118

Frankovié¢
52460 Buje, Trg Josipa Broza Tita 6,
T.+385(0)91 /24 33 651, www.frankovic.hr

Ghira %

52466 Novigrad, Joakim Rakovac 4,

(Strada Kontesa), T. +385 (0)98 /19 10 651,
www.vinarinovigrad.com/en/services/ghira-2

Ipsa &

52427 Livade, Ipsi 10,

T.+385(0)52/66 40 10,
www.ipsa-maslinovaulja.com

Ivanci¢

52466 Novigrad, Domovinskih zrtava 20,
T.+385(0)98 / 97 68 005,
www.ivancic-winery.com

(ﬂm v

Weingut Kozlovié¢

Beliebt: das »Terrace Tasting«
mit kurzer Kellertour, geflihrter
Weinprobe (4 Weine) und
lokalen Spezialitaten;

ca. 90 Min,, € 40,-.

Weingut Veralda

Olga, Luciano, Marina und
Keti vstehen fiir eine innova-
tive Vielfalt aus den regionalen
Rebsorten Malvazija, Refosk
und Teran.

Weingut Kabola

Die Spezialisten flir den Aus-
bau in Amphoren. Verkostun-
gen an Istriens schonstem
Weingut im klassischen
Baustil kann man bei Winzer-
pionier Marino Markezi¢ auch
online buchen.

Kabola &
52462 Momjan, Kanedolo 90,
T. +385(0)52 / 77 92 08, www.kabola.hr

Kozlovié¢
52460 Buje/Momjan, Vale 78,
T. +385(0)52 /77 91 77, www.kozlovic.hr

Coronica
52470 Umag, Koreniki 86,
T.+385(0)52 /73 03 57, www.coronica.eu

Monte Rosso

52475 Savudrija, Crveni Vrh 38,
T.+385(0)91/27 99 002,
www.monterossoistra.com

Piquentum
52420 Buzet, Sv. lvan bb,
T.+385(0)91/57 76 364, NEWS

www.piquentum.com

zu Istriens

Roxanich Spitzenwinzern
52424 Motovun, Kanal 30 S.22/23

T. +385(0)91/9057 773,
www.roxanich.com

Tomaz
52424 Motovun, Kanal 36,
T. +385(0)98 / 70 92 20, www.vina-tomaz.hr

Valenta

52424 Motovun, Kaldir 9a
T.+385(0)98 /20 85 16,
www.facebook.com/valentawines

Veralda %
52474 Brtonigla, Krsin 3,
T. +385(0)52 /77 41 11, www.veralda.hr

Giancarlo Zigante

Istriens »Triffelkénig« produziert
auch Wein und Olivendl.

52460 Buje/Plovanija, Portoroska 15,
T.+385(0)52/77 74 09,
www.zigantetartufi.com

Denis Zigante

52429 Groznjan, Kostanjica 66,
T.+385(0)52/72 19 30,
www.vina-zigante.hr

Fotos: ART.(1), Standl (4), de Graia (1)

Alles bio beim Weingut Ipsa.

Mit der Lage Santa Elena bewirtschaftet
Lokalpatriot Ivan IpSa, Sohn der Oliven-
ol-Pioniere Irena und Klaudio, einen der
hochstgelegenen Weingarten Istriens auf
420 m Seehohe. Dass dort immer der Wind
weht, beglnstigt den biologischen Anbau.

» OLIVENOLPRODUZENTEN

Agro Millo
52460 Buje, Baredine 16,
T.+385(0)52 / 77 42 56, www.agro-millo.hr

Al Torcio &
52466 Novigrad, Strada Contessa 223,
T. +385(0)52 / 75 80 92, www.altorcio.hr

B10

52429 Groznjan, Vrh Kostanjice 78d,
+385(0)99 /36 70 403, www.b 10.hr/de
Babi¢ %

52466 Novigrad, Stancija Vinjeri 27,
T.+385(0)98 /33 54 60

Basiaco
52460 Buje, A. Manzoni 13,
T.+385(0)52 /77 34 05

Bursic

52474 Brtonigla, Nova Vas 102,
T.+385(0)52 /77 41 02,
www.bursic.net

Cuj &

52470 Umag, Farnazine 6a,
T.+385(0)98 /2192 77, www.cuj.hr

Ipsa &

52427 Livade, Ipsi 10,
T.+385(0)98 /21 95 38,
www.ipsa-maslinovaulja.hr

Mate # 100 P. Flos Olei

52475 Savudrija/Zambratija,

Romanija 60a,

T. +385(0)52 /75 92 81, www.mateoliveoil.com

Monte Rosso

52475 Savudrija, Crveni Vrh 38,
T.+385(0)91/27 99 002,
www.monterossoistra.com

Oma Jola &
52475 Savudrija, Franéeskija 54,
T. +385(0)99 /57 71 899, www.omajolas.com

Olive Charm
52470 Umag, Rozac 5,
T. +385(0)52 / 74 3593, www.olivecharm.com

2 zum internationalen
" Olivendl-Guide FLOS OLE|

Zigante
52460 Buje, Portoroska 15,
T.+385(0)52 / 77 74 09, www.zigantetartufi.com

Zubin &
52470 Umag, Buscina 18b,
T.+385(0)52/73 2100

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Aura Destillerie-Shop
52420 Buzet, Il.Istarske brigade 2/1,
T. +385(0)91 /26 94 251, www.aura.hr

Bruman Craft Brewery
52420, Buzet, Sv. lvan 5,
T.+385(0)91 /52 83 028, www.bruman.hr

Brauerei Vergal
52475 Savudrija, FranCeskija 521,
www.vergalbeer.com

Bujska pivorana

Brauhaus San Servolo

52460 Buje, Gospodarska ul. 9,
T.+385(0)91/12 85 766,
www.sanservolo.beer

Casa Dante & Living in 21

Top Ferienwohnungen, kleiner Shop mit
Regionalem, Wein und Hausgemachtem.
52462, Momjan, Sv. Martin 10,
www.momjan.com, www.livingin21.com

Fleischerei Pausin

Hochwertiges Frischfleisch vom Boskarin.
52475 Savudrija, Kortina 48,
T.+385(0)52/7371 04

Triiffelhandel Benéié¢
52424 Motovun, Gradiziol 10,
T.+385(0)91 /55 07 688,

www.bencic-truffles.com

Karli¢ Tartufi

Triiffelhandel / -manufaktur

52420 Buzet, Paladini 14,

T. +385(0)91/ 75 44 618, www.karlictartufi.hr

Miro Tartufi

Triiffelhandel und -manufaktur

52424 Motovun, Kanal 27,

T.+385(0)52 / 68 17 24, www.miro-tartufi.com

Pietro & Pietro, Natura Tartufi,
Triiffelhandel und -manufaktur
52420 Mala Huba, Srnegla 21,
T.+385(0)52 /55 40 57,
www.pietroandpietro.com

Prodan

Tartufi Triffelhandel und -manufaktur
52420 Buzet, Sv. lvan, Prascari 43,

T.+385 (0)99 / 30 73 618, www.prodantartufi.hr

Triiffelhandel Tarandek
52427 Livade, Livade 7,
T. +385(91) 569 6835, www.truffletarandek.com

Zigante Triiffelhandel, -manufaktur

und Triiffel-Spezialititen-Shops
Gepflegte Enotecas und Triffelshops

in Livade und den Orten Momjan, Oprtalj,
Groznjan, Motovun und Buje.
www.zigantetartufi.com

Imkerei & Shop A & Z &

52440 Buzet, Franedici 53,
T.+385(0)91/57 69 576

GENUSS

ADRESSEN

Imkerei-Shop Jankovi¢
52427 Livade 9,
T.+385(0)98 /32 59 03

Imkerei-Shop Api Melon
52470 Umag/ Petrovija,
Motovunska 12,
T.+385(0)52/74 0139

Imkerei-Shop Api Pilaj
52424 Motovun, Divjaki 1,
T.+385(0)91/ 63 68 866

Imkerei Medea
52427 Oprtalj, Livade 9,
T.+385(0)98 /3259 03

Imkerei Api VeZnaver

52428 Oprtalj, Skofi 34,

T.+385(0)52/ 64 40 52,
www.api-veznaver.eu

3x 100 bei Agrofin Mate. Nahe Savudrija
kultiviert Familie Veki¢ (Foto: Aleksandra Vekic)
auf 7100 ha rund 26.000 Olivenbaume. Mit 7100
Punkten im Guide Flos Olei 2023/24 erzielte
»bianca bellezza« (sortenrein 100 % Bianchera)
eine der weltweit hochsten Auszeichnungen.

Alles Triiffel bei Pietro & Pietro.
Frische Truffelpilze, Triffelcreme, Triffelbier,
-kase, -wurst, -popcorn, -chips. Getriiffelte

Feigenmarmelade (...). Im Geschaft von Pietro

& Pietro kann man vieles verkosten und kaufen.

Onlineshop, Triiffelsuche, Triiffelpicknick.
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Arman Grill %
52440 Pore¢&, Mlinska 1,
T.+385(0)52/43 1677

Burgerija

Gute Burger, hausgemachte Pommes.
52440 Pore¢, Ul. Nikole Tesle 8,
T.+385(0)95/514 97 03

Casa Manzolin Wine & Food by Poletti
Feines Bistro von Top-Winzer.

(Gault Millau »POP«).

52440 Pore¢, Eufrazijeva ul. 16,

T. +385(0)99 / 48 54 596,
www.casamanzolin.com

Chili Fusion Streetfood

Sushi und Bowls sowie Sandwiches

und Wraps in hoher Qualitét.

52440 Pore¢, Ribarski Trg 1,

T. +385(0)99 /21 32 920,
www.instagram.com/chili_fusion/

Divino

Kunst auf dem Teller in kaiserlicher Atmosphére.
52440 Pore¢, Obala M. Tita 20,

T.+385(0)52 /45 30 30, www.divino.hr

Fora Le Porte

Legeres Bistro mit gutem Essen.
52440 Pore¢, Trg Slobode 2,
T.+385(0)91/43 40 004

Hrast

Beliebtes Fischlokal mit hoher
Einheimischen-Frequenz.

52440 Pore¢, Nikole Tesle 13,

T. +385(0)52 / 43 37 97, www.restoranhrast.eu

MabDalu

Authentische Fischerkiliche, wegen
maoglichem Ortswechsel vorab reservieren.
52465 Tar-Vabriga, Ulica Istarska 58,
T.+385(0)95 /85 46 708

Miramare ¢¢

Ferienresort Isabella Island
Ambitioniertes A-la-carte-Fischrestaurant
im Hotel Isabella Miramare.

52440 Pore¢, Insel Sveti Nikola,

T. +385(0)52 / 40 60 39, www.valamar.com

Sv. Nikola ¢ 1O

Fein dinieren an der Hafenpromenade

mit Jacht- und Inselblick.

52440 Pore&, Obala M. Tita 23,

T. +385(0)52 / 42 30 18, www.svnikola.com

Spinnaker im Hotel Riviera %0

Gute saisonale Gourmetkiiche.

Schoéner Gastgarten. Top-Weinkarte.
52440 Pore¢, Obala Marsala Tita 15,

T. +385(0)52 / 40 08 04, www.valamar.com

Tunaholic Fish Bar

Originelles Bistro. Burger,

Fish & Chips etc. in bester Qualitat.
52440 Pore¢, Sv. Eleuterija 6,
T.+385(0)91/44 31 235,
www.tunaholicfishbar.com

Petra

Eine Institution seit vielen Jahren.
Mediterran-franzésische Sommerkiiche.
52450 Vrsar, Kapetanova Stancija 3,
T.+385(0)52 / 44 23 66

Trost

Genuss mit Hafenblick und Fischgerichten.
52450 Vrsar, Obala Mar3ala Tita 1a,

T. +385(0)52 / 44 51 97, www.restoran-trost.hr
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Konoba Cakula

DrauBen rustikal, drinnen pfiffig wie die Kiiche.
52440 Pore¢, Vladimira Nazora 7,

T.+385(0)52 /42 77 01, www.konobacakula.com

Konoba Daniela

Sehr gute Konobakiiche.

52440 Poreg, Veleniki 15a,

T. +385(0)52 / 46 05 19, www.konobadaniela.com

Tomazeva Konoba

Eldorado fiir Fleischtiger. Erstklassiger Priut.
52448 Sv. Lovrec, Vosteni 19,

T. +385(0)52 / 61 65 23, www.tomaso.hr
Zardin

Gutes Essen. Schone Lage mit Meerblick.
52464 Kastelir-Labinci, Kovaci 13,
T.+385(0)52 /4553 13

Fatoric¢

Top-Prsut und Wirste von den haus-
eigenen Schweinen. Meni auf Anfrage.
52447 Vizinada, Ferenci 36 a,
T.+385(0)52/44 61 46

Jadruhi

Authentische regionale Gerichte nach
traditionellen Rezepten.

52447 Vizinada, Jadruhi 11,

T.+385(0)52 / 44 61 84, www.jadruhi.com

Selo Mekisi

Familienbetrieb mit hervorragendem Priut,
tollen Steaks und hausgemachter Pasta.
52447 Mekisi bei Vizinada, Mekisi 10,
T.+385(0)91/56 88 635

Café L’Angelique

Heimeliges Puppenstuben-Ambiente,
hinreiBende Apfeltarte.

52450 Vrsar, Orlandova ul. 47,
T.+385(98) 95 70 352

Cheese & Wine-Bar Barolin
52440 Pore¢, Nikola Tesla 8,
T. +385(0)91 /22 24 004

Legend of M
52440 Pore¢, Ul. Istarskog razvoda 7,
T.+385(0)52 /55 55 69

Torre Rotonda

Turmcafé mit schdnem Dachblick.

52440 Pore¢, Narodni trg 3a,

T. +385(0)98 / 25 57 31, www.torrerotonda.com

Franc Arman
52447 Vizinada, Nardugi 5,
T. +385(0)91 /57 40 498, www.francarman.com

Marijan Arman Wines
52447 Vizinada, Narduci 3,
T. +385(0)91 /16 99 929, www.arman.hr

Bernobié
52463 Visnjan, Markovac 20,
T. +385(0)91 / 33 94 620, www.vina-bernobic.hr

Damijani¢
52440 Poreg, Fuskulin 99,

T+385(0)91/54 04 315,
www.damjanic.eu/de/wein

Dekli¢
52447 Vizinada, Ferenci 47,
T +385(0)91 /50 43 605, www.vina-deklic.com

Vina Laguna

52440 Pore¢, Mate Vlasica 34,
T.+385(0)52 /45 3179,
www.agrolaguna.hr

Matosevi¢ &
52448 Sv.Lovre¢, Kruncidi 2,
T. +385(0)52 / 44 85 58, www.matosevic.com

Winzersekt-Produzent Misal / Persurié¢
52446 Visnjan, Prsuriéi 5a,

T.+385(0)98 /22 68 81,

www.misal.hr

Essen bei der Fischerfamilie

Die Adria-Frischeklche des MADALU von

Familie Bernobic ist legendar. Ebenso die Vorspeise
»Gemischter Fisch mit Meeresfrlichten« (oben).
Urspriinglich in der Bucht Santa Marina zwischen
Novigrad und Pore¢ beheimatet, Ubersiedelte

das Fischlokal wegen Sanierungsarbeiten auf un-
bestimmte Zeit nach Tar-Vabriga. Foto links: Papa
Mauro (Mitte) mit seinen Sohnen Luka (Service)
und Mateo (Kiichenchef, rechts).

Fotos: Count's drink (1), Hren (1), Standl (3)

Wie gemalt. Teller im Restaurant Spinnaker an der Riva von
Pore¢: Amberjack, Gurke, Apfel, Holunder. Kiichenchef Goran Hrastovcak
verbrachte sechs Monate in Rom bei lkone Heinz Beck im beriihmten
La Pergola (3 Michelinsterne). Schoner Gastgarten.

Pilato

52447 Vizinada, Lasici 2,

T. +385(0)52 / 44 62 81, www.vina-pilato.com
Poletti

52463 Visnjan, Markovac 14,
T. +385(0)91 /44 92 511, www.vina-poletti.com

Prodan
52463 Visnjan, Korlevici 3,
T. +385(0)52 / 44 91 20, www.vina-prodan.hr

Radovan
52463 Visnjan, Radovani 14,
T.+385(0)91 /51 24 018, www.vinaradovan.com

Rossi
52447 Vizinada, Bajkini 16,
T.+385(0)91 /33 55 622, www.vinarossi.com

Terzolo
52446 Bréici, Visnjanskaul. 6,
T.+385(0)91/42 12 211

Agrolaguna ¥
52440 Poreg, Mate Vlagiéa 34,
T. +385(0)52 / 45 31 79, www.agrolaguna.hr

Oliveri

52464 Kastelir-Labinci 41,

T.+385(0)91 /44 55 041, www.oli-veri.com
Stojnic

52465 Tar-Vabriga, Republika 16,
T.+385(0)91 /40 04 099

Agrolaguna-Kiserei / Stancija Spin
52465 Tar, T. +385 (0)91 / 45 24 410,
www.agrolaguna.hr

Bura - Brauhaus Porec¢
52440 Pore¢, Ul. Mate Vlasica 26/19,
T. +385(0)91/ 60 14 006, www.burabrew.hr

Castellana Craft Brew
52464 Kastelir 71,
T. +385(0)98 / 99 81 742, www.castellana.com.hr

Innovativ. Handwerklich, biologisch
und ohne Zusatzstoffe erzeugt Marko

Bratovi¢ unter der Marke COUNT'S DRINKS

u. a. Kroatiens erstes Craft-Tonic, ein

Craft-Ginger-Beer und den traditionellen

istrischen Softdrink Gineta.

Count’s Drink

Premium-Produzent von Craft-Tonic und
-Ginger-Beer. Verkostungsmaoglichkeit vor Ort.

52464 Kastelir 64, T. +385 (0)98 / 64 89 64,

www.countsdrinks.com

Istarska Kapljica

Einzigartige, preisgekrénte Brande. Webshop.
52464 Kastelir, Cerjani 1,

T. +385(0)91 /44 55 054,
www.istarska-kapljica.eu

Imkerei Remedy,

Branka Kovac¢ - Paleo Farm
52440 Poreé, Radosi 13,
T.+385(0)92/17 14 765

Sempervivum

Schnépse, Likore, Olivendl, Honig u.v.m.
52440 Poreé, Veleniki 22,

T.+385(0)91 /52 03 090,
www.sempervivum.hr

ZENTRALISTRIEN

> KONOBAS

Konoba Doma
Herzhaft-rustikales Ambiente,
Schweinezucht fir eigenen Priut.
52404 Sveti Petar u Sumi, Kranijci,
T.+385(0)91/57 00 171

Drugi Peron $0

Feine Gerichte, schéne Terrasse.
52402 Cerovlje, Cerovlje 6,
T.+385(0)52 / 68 40 99
www.konoba-pizzeriaZperon.com

Vela Vrata

Hervorragende Hausmannskost,
top Preis-Leistungs-Verhéltnis.
52000 Pazin, Beram 41,
T.+385(0)52/ 62 28 01

\ (,
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GENUSS
ADRESSEN

Familiensache. Nachdem Anna u. Antonio (Foto mitte), die Kinder
von Franko und Danijela Radovan, fix im Familienweingut mitarbeiten,
ist besonders viel positive Energie in den Neubau von Keller und Kunden-
bereich geflossen. Es hat sich ausgezahlt! Eréffnung im Friihling 2024.

» AGROTOURISMUS
Tikel &

Bodenstandig schlemmen mit
Traumblick auf das Burgenstadtchen
Motovun. Lizenz zum Triffelsuchen.
52423 Karojba, §pinovci 88,

T. +385(0)52/ 68 34 04

Ograde &

Gute Kuiche, eigener Anbau, Hoftiere.
52000 Pazin, Katun Lindarski 60,
T.+385(0)52 /69 30 35,
www.agroturizam-ograde.hr

» SPITZENWINZER

Andelini

52000 Pazin, Velanov Brijeg 42
T.+385(0)98 /25 44 26,
www.andjelini-vina.hr

Castle Belaj

Weingut mit Konoba im Schloss.
52402 Cerovlje, Belaj 203,
T.+385(0)52/52 4315,
www.castlebelaj.com

Domaine Koquelicot
52403 Gradiscée 19,
T.+385(0)99 /67 59 119,
www.domainekoquelicot.eu

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Antolovi¢
Prut-Produzent
Verkostungen nach Anmeldung méglich.
52444 Tinjan, Basi¢i 28b,
T.+385(0)91/55 86 525
www.prsutana-antolovic.hr

Imkerei-Shop Grzetic¢
52000 Pazin, Zaredje 32,
T.+385(0)52/ 62 25 37

Imkerei-Shop Hrvatin

52000 Pazin, Bankovci 96, | lt\/l.ehr Lljbekr
T.+385(0)91 / 53 88 273 B Ly
und Honig

Imkerei-Shop Pinici med
52423 Karojba, Rakotule 32b,
T. +385(0)52/ 68 31 40
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Mit dem Restaurant Agli Amici, direkt am Jachthafen von Rovinj, hat Emanuele Scarello, einer der besten Kéche Norditaliens,
die perfekte Blihne fiir sein kreatives Kiichenkonzept gefunden (Bild links). Es gibt 3 Menls: »Istrien in 5 Gangen, »Godia« mit klassischen
Gerichten, die den Chefkoch berlihmt gemacht haben, und eine Speisenfolge, die der istrischen Kiiche gewidmet ist. //
Das Cap Aureo, Signature-Restaurant des Grand Park Hotels in Rovinj, bietet ein Degustationsmend, das je nach Lust und Laune
bis zu 20 Gange umfassen kann, dazu eine traumhafte Aussicht aus dem 5. Stock des Luxushotels.

REGION ROVINJ

» RESTAURANTS

Agli Amici Rovinj

GroBe Kochkunst am Yachthafen im
noblen Grand Park Hotel.

52210 Rovinj, Setaliste Vije¢a Europe 1-2,
T. +385(0)52 / 64 20 84, www.maistra.com

Barba Danilo

Mediterrane Kiiche, modern interpretiert.
52210 Rovinj, Polari 5,

T. +385(0)52 / 83 00 02, www.barbadanilo.com

Blu

Traumplatz mit Gourmet-Streetfood
tagsuber und Fine dining am Abend.
52210 Rovinj, Val del Lesso 9,
T.+385(0)52 /81 12 65, www.blu.hr

Brasserie im Hotel Adriatic ©%
Kreative Kuiche in stylishem Ambiente.
52210 Rovinj, Obala P. Budicina 16,
T.+385(0)52 /80 35 20,
www.maistra.com

Cap Aureo im

Grand Park Hotel Rovinj 9%%% IO
Signature-Restaurant des 5-Sterne-Hotels.
Traumblick auf die Altstadt.

52210 Rovinj, Ulica Antonia Smareglie 1a,
T.+385(0)52/ 64 20 35,
www.maistra.com

Cave Lab by Monte

Stylishes Zweitrestaurant des Monte mit
innovativem Konzept. Spannende Weinkarte.
52210 Rovinj, Ul. Montalbano 49/51,

T. +385(0)91 /73 83 872, www.cavelab.hr

Giannino

Eine kulinarische Institution in Rovinj.
Fischliebhaber kommen hier auf ihre Kosten.
52210 Rovinj, Augusta Ferrija 38,
T.+385(0)52 /81 3402,
www.restoran-giannino.com
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La Grisa ¥

Ambitionierte saisonale Kiiche im Altstadthotel.
52211 Bale, La Grisa 23,

T.+385(0)52 /82 45 01, www.la-grisa.com

Laurent & Berry

Zweitrestaurant des Luxushotels Grand Park mit
ambitionierter Kiiche und groB3artigem Panorama.
52210 Rovinj, Ulica Antonia Smaregie,
T.+385(0)52 / 64 20 39,

www.maistra.com

Mediterraneo im Hotel Monte Mulini

Gute mediterrane Kiiche; traumhafte Aussicht.
52210 Rovinj, A. Smareglia 3,

T. +385(0)52 /63 60 13,
www.montemulinihotel.com

Meneghetti 300
Modern interpretierte traditionelle
Frischekiiche in paradiesischem Ambiente.

52211 Bale, Stancija Meneghetti 1
T.+385(0)52 /52 88 00,
www.meneghetti.hr

Monte $¢%C JRE €3

Istriens hochstdekorierte Gourmetadresse
unterhalb der Basilika am Altstadthtgel.
52210 Rovinj, Montalbano 75,

T. +385(0)52 / 83 02 03, www.monte.hr

Orca ¢

Pastaspezialitaten (z.B. mit Hummer),
Fuzi-Variationen, Fischmenus (...).
52210 Rovinj, Gripole 70,

T.+385(0) 52 /816 851,
www.orca-rovinj.com

Puntulina ¢ 1O

Klassisches Fischrestaurant in Traumlage.
52210 Rovinj, Sv. Kriz 38,
T.+385(0)52/81 31 86,
www.puntulina.eu

Snackbar Rio ¥

Sehr gute traditionelle mediterrane Kiiche.
52210 Rovinj, Riva Aldo Rismondo 13,
T.+385(0)52 /81 35 64

Tekka by Lone

Japan trifft Istrien im Designhotel Lone.
Sushi, Sashimi, Wok- und Tempura-Gerichte
und vieles mehr.

52210 Rovinj, Luje Adamovica 31,
T.+385(0)52/630017

www.maistra.com

Viking 0%

Frische Austern und Muscheln, Fisch.
52352 Kanfanar, Limski Kanal 1,
T.+385(0)52/44 82 23

Wine Vault im Hotel Monte Mulini 0G0
Feines Abendrestaurant mit hervorragender
Gourmetkiiche. Top Weinkarte.

52210 Rovinj, A. Smareglia 3,

T.+385(0)99 /27 33 837, www.maistra.com

» KONOBAS

Jure

Urige Konoba im Ortsteil Lacosercio,
frische, authentische istrische Kiiche.
52210 Rovinj, Cademia ul. 22,

T. +385(0)52 /81 3397

Kantinon

Taverne in ehem. Kellerei am Hafen.
52210 Rovinj, Obala A. Rismondo 18,
T.+385(0)52/81 6075,
www.maistra.com

Puli Pineta ¢
Slow Food regional & saisonal.

52341 Zminj, Karlov Vrt 1, Mehr tber
T.+385(0)98/99 11 795 traditionelle
Konobas

» CAFES UND WEINBARS

Jazz-Bar Kamene Price
Unvergleichlicher Ort zum Entspannen
bei Drinks, Snacks und »Blue Notes«.
52211 Bale, Castel ulica 57,
T.+385(0)52 /82 42 35,
www.kameneprice.com

(1), Neuhuber (1), Standl (1)

Fotos: Batelina (1), Dubokovi¢

Die Fisch-Konoba Batelina in Banjole ist bodenstandig und
einladend, Kiichenchef David Skoko (Foto), ein charismatischer Medien-
star, und die Kiiche genief3t einen (ber die Landesgrenzen reichenden
Ruf. Was der Fischerfamilie ins Netz schwimmt, wird hier fangfrisch und in
Bestform zubereitet, darunter auch kaum bekannte Spezies.

Wein- & Aperitifbar im Boutique-Hotel
Spirito Santo Palazzo Storico

Bar-Flair zwischen Historie und Moderne.
52210 Rovinj, Augusta Ferrija 44,
T.+385(0)99 /43 54 333,
www.hotel-spiritosanto.com

Mediterraneo Bar

Kaffee, Cocktails, Craft-Bier und viel Romantik.
52210 Rovinj, Sv. Kriza 24 (Via Santa Croce),
T.+385(0)91/532 8357
www.mediterraneo-rovinj.eu

Valentino

Drinks und Cocktails in stylishem maritimen
Ambiente direkt in den Altstadtfelsen.
52210 Rovinj, Santa Croce 28,

T.+385(0)91/ 60 98 662,
www.valentino-rovinj.com

» SPITZENWINZER

Stancija Collis

52210 Rovinj, Sarizol 11,
T.+385(0)98 / 94 48 970,
www.stancija-collis.com

Damir Dobravac

52210 Rovinj, Karmelo 1,
T.+385(0)52 /81 30 06,
www.villa-dobravac.com

Lunika &
52352 Kanfanar, Brajkoviéi 19,
T. +385 (0)99 /47 11 800, www.lunika-vina.com

Meneghetti
52211 Bale, Stancija Meneghetti 1,
T. +385(0)52 / 52 88 00, www.meneghetti.hr

San Tommaso
52211 Bale, Gola3 13, T. +385 (0)98 / 30 95 94,
www.santommaso.hr

» OLIVENOLPRODUZENTEN

Bembo
52211 Bale, Trg Tomaso Bembo 14,
T.+385(0)52 / 82 42 05, www.bembo.eu

Grubi¢
52211 Bale, Aldo Negri 7,
T.+385(0)98 /85 46 23, www.grubic.hr

Meneghetti
52211 Bale, Stancija Meneghetti 1,
T. +385(0)52 / 52 88 00, www.meneghetti.hr

-

Nono Remido

Verkauf vor Ort und am Markt in Rovinj.

52211 Bale, Valade 2, T. +385 (0)99 / 40 14 289,
www.nonoremido.hr

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Kampanjola Eco Bira
523412 Svetvinéenat 3,
T. +385(0)98 / 93 48 231, www.kampanjola.hr

Késerei Latus
52341 Zminj, Gornji Orbaniéi 12d,
T.+385(0)52 / 84 62 15, www.mljekaralatus.hr

» RESTAURANTS

Amfiteatar G¢

Denis Zembo bespielt die Gourmetkiiche
seines Boutiquehotels mit viel Kreativitat.
52100 Pula, Amfiteatarska 6,
T.+385(0)52 /37 56 00,

www. hotelamfiteatar.com

Bodulka im Boutiquehotel Velanera
Empfehlenswerte Kreativ-Kiiche,
modernes Hotel.

52204 Sigan, Ul. Franje Mosnja 3b,

T. +38S(0)52 /30 06 20, www.velanera.hr

Ribarska Koliba 1O

Hervorragende Kiiche mit toller Aussicht auf
die Marinas Bunarina und Veruda.

52100 Pula, Verudela 3,

T.+385(0)91 /6001 269,
www.ribarskakoliba.com

Lanterna

Traditionelle Spezialititen. Feine Weinkarte.
52100 Pula, Pje3¢ana Uvala 5/1,
T.+385(0)52 /397 072,
www.lanternapula.com

Milan ©¢

Traditionsreiches mediterranes Restaurant.

Sehr gute Mehlspeisen. Enoteca, Boutique-Hotel.
52100 Pula, Stoja 4, T. +385 (0)52 / 30 02 00,
www.milanpula.com

Sapore die Mare &%

Sehr schéne Lage am Meer, gehobene Kiiche.
52212 Fazana. Trg Sv. Kuzme i Damjana 2,
T.+385(0)52/52 17 85

GENUSS
ADRESSEN

Sterne-Pioniere. Als erstes Restaurant Kroatiens wurde das
Monte in der Altstadt von Rovinj 2017 mit einem Michelin-Stern ausge-
zeichnet. Geflhrt von Chef Danijel Beki¢ und seiner Frau und Sommeliére
Tjitske, begeistert das Fine-dining-Lokal mit seiner raffinierten Kreativ-
kiiche, basierend auf saisonalen und regionalen Produkten.

Sophia im Grand Hotel Brioni

Ambitionierte Kiiche mit Schwerpunkt
Rindfleisch von verschiedenen Qualitats-Rassen,
auch vom autochthonen Boskarin.

52100 Pula, Verudela 16, T. +385(0)52 /37 87 10,
www.grandhotelbrioni.com

Sopravento

Feine mediterrane Kiiche in der ACI Marina.
52100 Pomer 26a,

T.+385(0)97 / 61 31 960

Restaurant in der Villa Stefanija

Mediterrane Frischekiiche in Vintage-Ambiente.
Terrasse mit wunderschénem Ausblick.

52207 Barban, Puntera 8d,

T.+385(0)52 /56 70 75, www.stefanija.com

Vodnjanka

Hervorragende Boskarin-Steaks,
hausgemachte Pasta, Triffelgerichte.
52215 Vodnjan, Istarska ul. 5
T.+385(0)52/51 14 35

» KONOBAS

Batelina UC BIB

Kultadresse direkt bei der Fischerfamilie.
Voranmeldung notwendig.

52100 Pula/Banjole, Cimulje 25,
T.+385(0)52 /57 37 67

Alla Beccaccia $¢ BIB

Fleisch und Wild vom offenen Feuer.
52212 Valbandon, Pineta 25,

T. +385(0)52 /52 07 53, www.beccaccia.hr

Boccaporta

Authentisch, original und ungemein

stimmiges Ambiente.

52100 Pula, Dolinka 18, T.+385 (0)52 / 50 62 66

Feral

Gute Qualitat, Frischfisch, Pasta,
hausgemachte Warste (...). 4 Gastezimmer.
52212 Fazana, Boraca 11,

T.+385(0)52 /52 00 40,
www.restaurant-feral.com

» CAFES UND WEINBARS

Enoteca Istriana

Café und sehr gute Weinbar am Forum.

Nach speziellen Weinverkostungen fragen.
52100 Pula, Forum 11, T. +385 (0)99 / 32 36 541,
www.istriawinetour.com
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Ol-Pioniere

Mit zwolf Oliven-
gattungen bietet
Familie Beli¢ die
grofBte Sorten-
vielfalt von Istrien.
Olivenhaine in
Fazana, Galizana
und Peroj liefern
die Friichte fir ihre
erstklassigen Ole.
Webshop.

Perfektion im Duett. Die Briider Sandi und Tedi Chiavalon haben mit ihrer hoch-
modernen Olmiihle samt Verkostungsbereich und Shop eine genussvolle Pilgerstatte
fur Olivendlfans geschaffen. Interessante Programme mit Fiihrung durch Olivenhain

» SPITZENWINZER

Benazi¢
52100 Pula, Valdebecki put 36,
T. +385(0)97 / 79 87 643, www.vinabenazic.com

Medea & .
52215 Vodnjan, Zeljezni¢ka cesta 15,
T. +385(0)99 / 31 38 985, www.medea.hr

Wine Station Trapan %
52204 Sisan, Giordano Dobran 63,
T.+385(0)99 /31 16 031, www.trapan.hr

> OLIVENOLPRODUZENTEN

Wine & Olive Oil Shop Bylstria #
52215 Vodnjan, Zeljezni¢ka 15,
T. +385(0)99 / 42 67 841, www.byistria.com

Stancija St. Antonio ¥

52215 Vodnjan, Giovanni A. Della Zonca 35a,
T.+385(0)52 /51 16 38,
www.stancija-st-antonio.hr

Balija

52212 Fazana, Galizanska 8,

T.+385 (0)98 / 94 26 580, www.balija.eu

Brist Olive
52215 Vodnjan, Trgovacka 40,
T. +385(0)98 / 21 93 80, www.brist-olive.hr

Cadenela ¥
52215 Vodnjan, Fazanska cesta 383,
T. +385(0)99 / 64 93 844, www.cadenela.com

Chiavalon %
52215 Vodnjan, Salvela 50,
T. +385(0)52 / 65 50 50, www.chiavalon.hr

Meloto
52215 Vodnjan, San Rocco 22b,
T. +385(0)52 /51 10 35, www.meloto.com

Oio Vivo
52216 Galizana, Puljska cesta 200,
T. +385(0)52 / 512 351, www.oio-vivo.com

Uljara Tonin
52215 Vodnjan, Istarska 28,
T.+385(0)52/51 15 99

» MANUFAKTUREN & SHOPS
Pr3ut Bursié¢
52215 Vodnjan, Fazanska cesta 25,

T.+385(0)98 /99 72 999,
www.istarskiprsut.com
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Késerei Loborika
52206 Maréana, Loborika 31,
T. + 385 (0)52 / 55 04 68, www.vesna.hr

Késerei Stancija Kumparicka ¥
52208 Krnica Maréana, Cokuni 25,
T. + 385 (0)99 / 66 90 692, www.kumparicka.com

Imkerei Radulovi¢
52100 Pula, Dolinka 34,
T.+385(0)98 /90 29 047

REGION LABIN

» RESTAURANTS

Due Fratelli

Traditionelle mediterrane Kiiche.
52220 Labin, Montozi 6,
T.+385(0)52 /85 3577,
www.restaurantduefratelli.com

Peteani 000

Sympathisches Fischrestaurant im
netten Design-Hotel. Gute Qualitat.
52220 Labin, Aldo Negri 9,
T.+385(0)52 /86 34 04,
www.hotel-peteani.hr

Restaurant im Velo Café ¢

Gut essen im 2. Stock des beliebten Cafés.
52220 Labin, Titov Trg 12,

T.+385(0)52 / 85 27 45

Pizzeria Rumore ©

Beste Quialitat bei Pizzen und Burger;
52220 Labin, Setalidte San Marco bb,
T. +385(0)52 /68 66 15

Kvarner ¢

Typische Regionalkiiche, sehr solide.
Ubernachtungsméglichkeit.

52220 Labin, Setalite San Marco 3,
T.+385(0) 52 /852 336

Dorina

Bodenstandiger Familienbetrieb.
52234 Plomin 54,

T.+385(0)52 /86 30 23

» AGROTOURISMUS

Kastel Pineta
52231 Nedeséina, Sv. Martin 32b,
T.+385(0)52 / 65 40 45, www.kastel-pineta.com

und Produktion sowie Verkostungen mit Jause (online buchbar). Webshop.

Tomazici

52231 Nedesdina-Santalezi, Tomaziéi 59 a,
T.+385(0)52 /86 55 35,
www.tomazici.eatbu.hr

» CAFES UND WEINBARS
Café Karbon

Café mit Bezug zur lokalen Steinkohle-Historie.

52220 Labin, Zelenice 11,
T.+385(0)91/61 22553

Design Café

Moderne Chilloase im Zentrum von Labin.
52220 Labin, Zelenice 7,
T.+385(0)98/62 51 47

Velo Café
52220 Labin, Titov Trg 12,
T.+385(0)52 /85 27 45

» SPITZENWINZER

Fuhtar

52231 Nedescina, Nedeséina 137 a,
T.+385(0)98 /90 69 871

Juricié

52220 Labin, Bartici 2,

T.+385(0)98 /30 23 55,
www.vina-juricic.hr

» OLIVENOLPRODUZENTEN

OleaB.B. %

52221 Rabac, Creska ul. 34,
T.+385(0)98 / 90 92 523,
www.oleabb.hr

Negri William

52220 Labin, Guiseppe Martinuzzi 11,
T.+385(0)98 /21 95 24,
www.negri-olive.com

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Enoteka Terra

Wein, Olivendl, Triffelprodukte
und mehr direkt am Hauptplatz.
52220 Labin, Titov trg 10,
T.+385(0)52 /85 22 61

Imkerei Péelarstvo Licul
52231 Nedescina, Sv. Martin 9,
T.+385(0)98/ 16 69 960

Fotos: Stand! (2)
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Was bitte %
ist Clamping?

A

GLAMOUROS CAMPEN

Fotos: Tourismusbetriebe (3)

SGHONE NEUE

GAMPINGWELT

KAUM ANDERSWO IST DAS CAMPING-ANGEBOT SO VIEL-
FALTIG WIE IN ISTRIEN. UND NIE ZUVOR WAR DIE NATURNAHE
LOGIE UNTER DEM STERNENHIMMEL SO KOMFORTABEL.

a, wenn das kein Volltreffer ist! Der
Kleine will jetzt auch daheim ,in so
einem coolen Zelt wohnen” und
jetzt im Urlaub unbedingt das Bo-
genschielen erlernen, die GroBe hatte nach
der Ankunft ausnahmsweise mal nichts zu
meckern und versendete in der ersten halben
Stunde geschatzte 100 Fotos an ihre Freunde.
Gratis-WLAN sei Dank. ,Wie hei3t das Ding
hier schnell noch mal?”, fragte sie zwischen-
durch. ,Premium-3-Raum-Lodge-Zelt", ruft ihr
Bruder von seinem Bett auf der Galerie unter
dem Spitzdach herunter. Anstatt wie sonst
gleich mit dem Auspacken zu beginnen, inspi-
ziert sein Vater neugierig die voll ausgestattete
Kiche und setzt die Kaffeemaschine (von llly,
eh klar) in Gang, wahrend Mama sich freut,
dass ihr Laptop in den Safe passt. Wir spre-
chen von Camping, pardon, Glamping.
Das Kunstwort aus den Begriffen Glamour und
Camping hat es bereits in den Duden geschafft.
»Urlaub in luxurids ausgestatteten Zelten, Wohn-
mobilen oder Lodges« lautet die Beschreibung,
und genau der erlebt gerade einen beispiel-
losen Boom. Viele Resorts in Istrien haben eige-
ne Bereiche fiir die luxuriésen Feriendomizile
geschaffen. Deren Ausstattung gleicht der eines
gehobenen Hotels, mit dem Unterschied einer
heimeligen Atmosphare und der unmittelbaren
Nahe zur urspriinglichen, mediterranen Natur.
Der ehemalige Campingplatz ARENA POMER
CAMPSITE im Slden Istriens hat als erster
komplett auf Glamping umgesattelt und heif3t
nun ARENA ONE 99 GLAMPING. Von der Mini-
Lodge ab € 130,- bis zur 87-m2-Luxus-Suite mit
einer 53 m? groBen Terrasse fir rund € 400,-

pro Nacht (jew. fiir 2 P.) reicht das Angebot an
Unterkinften. Bettwasche und Handtiicher wer-
den alle 2 bis 3 Tage gewechselt, Hunde sind
generell erlaubt, und die Lage in der Bucht von
Pomer ist traumhaft.

KLASSISCH CAMPEN

Die Camping-Branche boomt derzeit europa-
weit, nicht zuletzt wegen Mobilehomes, Glam-
ping-Unterkinften, groBzligigen Wasserparks
und Animationsprogrammen am Platz. Lieb-
haber des klassischen Campingurlaubs finden
allerdings nach wie vor ihr Glick.

Laut Deutschlands flihrendem Campingportal
PINCAMP von ADAC, gibt es sie auch in Ist-
rien noch, die ruhigen, oft kleineren Platze in
idyllischen Kistenwéldchen. Auch die groRen
Resorts verfligen nach wie vor iber Areale mit
traditionellen Parzellen, wobei die Vielfalt auch
in dieser Kategorie gewachsen ist.

+AufCampingplatzentriffstduMenschenaller Art"

formuliert es eine PINCAMP-Kolumne fiir Neu-
einsteiger recht amusant. Dass Wohnwagen-
und Wohnmobilhersteller bei der Innenaus-
stattung ihrer Modelle verstarkt auf junge
Nutzer setzen, liest man dort auch. Vom Mini-
Wohnwagen fiir ein bis zwei Personen ohne
WC und Dusche bis zum zweigeschossigen
»Luxus-Schiff« mit Wellnessbereich und Son-
nenterrasse ist alles zu haben. So staunten
viele Besucher der Disseldorfer Messe »Ca-
ravan« nicht schlecht bei der Erkundung des
12 m langen Wohnmobil-Modells »Morelo Gran
Empire 120« mit Echtglas-Doppelfenstern, Ful3-
bodenheizung und einer Heckgarage flr den
Kleinwagen. Grundpreis rund € 770.000. »

Pole-Position. Die Zelte der SUNSET GLAMPING VILLAGE im 5-Sterne-Istra-Premium-Camping-
Resort bei Funtana bieten Platz flir 6 Personen (35 m?). // Publikumsvoting. Mehr als 50.000 Camper
haben bei einer Umfrage des niederlandischen Camp-Spezialisten ACSI die Anlage MAISTRA CAMPING
VALKANELA zum besten Camp Europas gekiirt. // Familiengliick. Das LANTERNA-PREMIUM-
CAMPING-RESORT bei Pore¢ liberzeugt mit drei Strandkilometern und WasserspaS fir Gro3 und Klein.
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Luxus unter Pinien: Klimatisierte Themenzelte

(Kinderprogramm, Yoga, Keramik-Werkstatt) im

Resort ARENA ONE 99 GLAMPING (oben links).
Die Adriatic-Suite fiir zwei (oben rechts).

» Wer sich ein solches Fahrzeug zulegt? ,Meis-
tens sind es erfolgreiche Unternehmer", erklart
Heiko Paul vom Hersteller Morelo. ,Viele haben
ihre Firma verkauft und mochten jetzt ihren Le-
bensabend genieBen.” Wir sind neugierig, wie
der Trend in 30 Jahren aussieht. - Die Renais-
sance von Zelt und Schlafsack ist nicht abwegig.
Zurlick zu unserer Glamper-Familie, die es sich
am letzten Urlaubsabend auf der Terrasse ge-
mitlich gemacht hat und beim Blick in den
Sternenhimmel die nachsten Ferien plant. Die
Kinder wollen unbedingt wieder ,in die Arena".
Und ihre Eltern? ,Vielleicht machen wir einmal
getrennt Urlaub”, verkiinden sie und fligen au-
genzwinkernd hinzu ,alle auf diesem Platz na-
tlrlich”. Ihr Erwachsenen-Wunschdomizil steht
bereits fest: die Adriatic-Suite flr zwei mit Au-
Ben-Whirlpool und Meerblick.

FAKTEN & TRENDS

Flr aktuelle Zahlen und Fakten haben wir Tho-
mas Reimann von PINCAMP befragt. ,Kroatien
ist nach wie vor eines der beliebtesten Reise-
ziele fiir deutschsprachige Camper”, berichtet er.

,Bereits 2022 begeisterte Istriens Camping Park
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Umag, und auch in diesem Jahr fiihrt die 120
Hektar umfassende Anlage mit Wassersport-
zentrum, zwei groBen Poolanlagen, unzahligen
Sportmaéglichkeiten und vielen Angeboten fir
Familien mit Kleinkindern unser »Top-25-Kro-
atien-Ranking« an." Von den 25 gefragtesten
Campingplatzen Kroatiens liegen 14 in Istrien.

Auf Platz 9 wird das NATURIST RESORT SO-
LARIS auf der Landzunge Lanterna bei Pore¢
als bestplatzierter Neueinsteiger gefihrt, und
den groBten Beliebtheitssprung im Vergleich

ISTRIEN

Holiday Homes im Aminess Maravea-Camping-Resort bei Novigrad,
direkt am Meer und von Weinbergen und Olivenhainen gesaumt.

zum Vorjahr (von Rang 68 auf 24) machte der
noch recht junge, kleine Platz SAN-SERVOLO-
WELLNESS-CAMPING im Hinterland. Dieses
familiengefiihrte und wahrscheinlich auRerge-
wohnlichste Resort Istriens verfligt tber zwei
kleine Hotels, 16 moderne Bungalows, 24 Stell-
platze, eine Wellnesslandschaft mit In- und
Outdoorpool, ein Steakhouse und eine Pizzeria.
Dass viele Platze online buchbar sind, dirfte
sich ausgezahlt haben, nimmt diese Form der
Urlaubsgestaltung doch rasant zu.

,Die meisten Buchungen gingen bei uns bisher
flr Kroatien ein, allen voran fiir Istrien”, lasst
uns Branchenfachmann Reimann wissen und
erganzt: ,trotz eines vergleichsweise hohen
Preisniveaus.” Ob Campingurlaub ein teurer
Spaf geworden ist, wollen wir wissen. ,In Kroa-
tien muss eine dreiképfige Camperfamilie (2
Erwachsene und 1 Kind) im Schnitt mit € 69,30
pro Ubernachtung rechnen.” Fazit: Camping ist
nach wie vor eine der giinstigeren Urlaubsfor-
men, wobei man bei entsprechend komfortab-
ler Unterkunft Hotelpreise zahlt.

ADAC-CAMPING-
FUHRER SUDEUROPA

Fir alle, die gerne blattern:
1300 Seiten stark, enthalt der
jahrlich erscheinende Guide
detaillierte Informationen zu
2.900 Campingplatzenin 18
Léndern. So gelingt es garan-
tiert, den passenden Platz in
den sonnigsten Ecken
Europas zu finden.

ISBN: 978-3-98645-029-8
Preis: 26,90 €

w4
CAMPHOFUHRER
sUDEUROPA

(1), Tourismusbetriebe (2), Picus Verlag (1), Styria Verlag (2)

FOTOS: ADAC

BUCHTIPPS

DETAILLIERT, SPEZIELL

UND AUCH MAL HUMORVOLL

Fir sein Buch »lIstrien und Rijeka fur Fort-
geschrittene« bewegte sich der Autor und
Fotoreporter Georges Desrues (Reportage

S. 32/33) abseits der Touristenpfade und
erfasste dabei einen vielschichtigen Erlebnis-
raum zwischen Rijeka und der Sldspitze der
Halbinsel: Erleben Sie mit ihm die imposan-
ten Reste des Kriegshafens eines unterge-
gangenen Kaiserreiches oder die Geschichte
einer ganzen Stadt, deren visionarer Archi-
tekt von seinen faschistischen Auftraggebern
kurz darauf ins Exil getrieben wurde. Ange-
nehm lesbare (Urlaubs)lektire fiir Neugierige
und Geschichtsinteressierte.

ISTRIEN UND RIJEKA
FUR FORTGESCHRITTENE
von Georges Desrues ISTRIEN
Styria Verlag, ca. € 29,-
ISBN 978-3-222-13703-7
www.styriabooks.at

FUNDGRUBE

FUR ADRIA- & RADFANS

Natlrlich stand auch Istrien auf dem Plan
von Thorsten Brénner, der auf zwei Radern
durch Kroatien, Friaul-Julisch Venetien, das
Veneto, Slowenien, Bosnien-Herzegowina
und Montenegro gereist ist, um schlieBlich
22 interessante Radtouren herauszufiltern.
Mit zahlreichen Abbildungen der Strecken
und Landschaften und vielen praktischen
Angaben hinsichtlich Verlauf, Hohenmetern,
Art des Untergrundes und mehr. Richtig toll
gemacht und eine Fundgrube fiir Radfans.
Inklusive GPS-Daten zum Download,
umfassendem Kartenmaterial und
GPS-Tracks zum Downloaden.

DAS GROSSE
ADRIA RADREISEBUCH
von Thorsten Bronner

Styria Verlag, ca. € 33,-
ISBN 978-3-222-13712-9
www.styriabooks.at D sl ]
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www.Karting.hr

ERZAHLUNGEN,

UBERRASCHUNGEN & HISTORIE

Es macht Freude, durch die Augen von
Susanne Schaber zu blicken, wahrend sie
den Spuren der Geschichte in Istrien und
der Kvarner Bucht bis ins Heute folgt und
die zauberische Schonheit der Regionen
in die Vorstellung ihrer Leser »malt«.

Die Literaturkritikerin und Reiseschriftstel-
lerin spricht mit Wein- und Olivenbauern,
dokumentiert eine Fllle an reizvollen
Szenerien und wandert von den Bergen
bis ans Meer - immer auf der Suche nach
dem Gllick, das hier offensichtlich allerorts
um die Ecke biegt.

LESEREISE - ISTRIEN

UND KVARNER BUCHT
von Susanne Schaber
Picus Verlag, ca. € 18,-
ISBN 978-37117-1117-5,

www.picus.at
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Wie eine Oase erscheint die Villa
Stefanija im Hinterland. Inklusive Panorama-
blick auf die Bucht von Rasa.

Villa Stefanija
WO DAS HERZ WOHNT

Erhabene 189 Meter (iber dem Meeresspiegel thront das
4-Sterne-Urlaubsdomizil im griinen Irgendwo zwischen
der Ferienregion Rabac-Labin und dem zentralen Hinter-
land. Ein einladendes Hideaway, beseelt und liebevoll
bespielt von Gastgeberin Duska Pececnik (Foto oben).
130 Einwohner zéhlt das versteckte Ortchen Puntera, der
historische Ort Barban ist keine zwei, der Strand nur rund
zwanzig Kilometer entfernt. Sechs groBzlgige, mit viel
Liebe zum Detail eingerichtete Zimmer (traumhafter Meer-
blick) erwarten die Gaste hier ebenso wie ein Infinity-Pool
auf der aussichtsreichen Terrasse, ein kuscheliger Mini-
Spa und ein empfehlenswertes Restaurant im Vintage-Stil.
Dass Duska den Kichenchef vorsichtshalber geheiratet
hat, um das kulinarische Gllick ihrer Besucher dauerhaft
zu sichern, ist ein Running Gag unter den Gasten. Kochen
kann Igor Mikuljan tatsachlich hervorragend, was auch
Feinschmecker von aulerhalb anlockt. Der Panoramablick
lber die fast bis zum Meer bewaldete Rasa-Bucht (Foto
unten) gehort dazu. www.stefanija.com

Winterpause: 6 Wochen im Oktober und November
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La Grisa

ZEITGEIST IN ALTEN MAUERN
Verteilt auf mehrere historische Gebau-
de in der mittelalterlichen Altstadt von
Bale, machen allein schon die individuell
eingerichteten Zimmer das Wohnen im
Boutiquehotel La Grisa besonders. Hinzu
kommen eine Romantik-Suite, die ihren
Namen wirklich verdient (Foto oben), ein
sehr gutes Restaurant im romantischen
Innenhof sowie ein Spa mit kleinem In-
door-Pool und der Mdéglichkeit, Behand-
lungen zu buchen. www.la-grisa.com

Privat-
hotels

INDIVIDUELL, AUTHENTISCH UND
OFT SEHR PERSONLICH GEFUHRT,
PUNKTEN ISTRIENS PRIVATHOTELS
BEI INDIVIDUALREISENDEN, DIE
LAND UND LEUTE AUCH BEIM WOH-
NEN SPUREN WOLLEN. VIELE SIND
GANZJAHRIG GEOFFNET UND AUCH
IDEAL FUR EINEN TRIP ANS MEER.

An den Tischen im Innen-
hof speist man besonders
romantisch: etwa Fisch und
Meeresfrichte, Spezialita-
ten vom Boskarin, Gemuse
und Olivendl aus eigenem,
organischem Anbau.

Winterpause: von Mitte Dezember

bis Anfang Januar

FOTOS: KHS (3), Hotels (8)

Villa Valdepian

ANDERS ALS ALLE ANDEREN

Offen gesagt: die Appartements der Villa hinken
dem Charme des ehrwiirdigen Gebaudes beim
Leuchtturm von Savudrija deutlich hinterher.

Die neuen Betreiber sind jung, das einstige Anna-
Plochl-Kinderkurhaus ist alt, und renoviert wird
Schritt fir Schritt. Noble Suiten darf man sich hier
also (noch) nicht erwarten, dafiir eine sensationel-
le Lage samt Strand und Meerterrasse sowie eine
sympathische, engagierte Fiihrungs-Crew (Foto).
Dass im Haus das hervorragende Bistro »Anna's
Garden« angesiedelt ist, macht ebenso Freude.
Wahrend im Sommer grofteils Familien in der Villa
urlauben, dominieren im Frihling und im Herbst
Genussreisende und Aktivurlauber. 15 E-Bikes sind
verfligbar, Ausfllige werden auf Wunsch organi-
siert. In dieser Zeit kann die gesamte Location
auch fiir Hochzeitsfeiern mit allem Drum und Dran
gebucht werden (max. 108 Personen).
www.villavaldepian.com

Winterpause: 8.1.-14.2.2024

Gastgeberin,
Jagerin und Kéchin
Ana Morgan

Villa Morgan

SCHLICHTE ELEGANZ IM GRUNEN

Mit seiner bodenstandig-feinen Wild- und Fleisch-
kiche hat das Restaurant Morgan (3 Gault-Millau-
Hauben) auf einem Hiigel bei Brtonigla langst Kult-
status erlangt. Jetzt kann man auf dem Landgut auch
wohnen. Und zwar sehr schén, familiar und unkom-
pliziert inmitten von Weingarten und viel Grin. Im
restaurierten Wohnhaus des GrofRvaters, urspriinglich
Feriendomizil von Kaffeepionier Francesco llly, bieten
funf zeitlos gestaltete Zimmer und ein geraumiges
Apartment mit zwei Schlafzimmern, Badern sowie
einem Wohnzimmer eleganten Komfort. Richtig schon
ist auch die Geschichte des einladenden Ortes: Die
GroReltern von Gastgeberin Ana Morgan und ihrem
Bruder Marko, der ebenso ein leidenschaftlicher Jager
ist und das Restaurant leitet, pflegten das llly-Ferien-
domizil in den Kriegsjahren, durften derweil darin
wohnen, und erhielten es spater geschenkt. Bis heute
zahlt Familie llly zu den Gasten des Hauses.
www.morgan.com

Kurze Winterpause: eine Woche im November

Weinresidenz Cattunar

360-GRAD-PANORAMA UND WEIN,
WOHIN DAS AUGE REICHT.

Klar, in einem Weinhotel steht neben dem Gast auch
der Rebensaft im Mittelpunkt. Im luxuriésen Domizil
von Winzerfamilie Cattunar spiegelt das gesamte Inte-
rieur Weingutgeschichte wider und erzahlt nicht zuletzt
von 56 ha feinster Rebflache mit vier verschiedenen
Bodentypen (4 Terre). Praktisch: Trotz ruhiger Lage

ist der nachste Strand nur 5 km entfernt. Klasse: Den
groBzligigen Spa mit Panoramafenster konnen Haus-
gaste nach Anmeldung ganz fir sich und ihre Lieben
nutzen. Romantisch: Uber dem Pool leuchtet in klaren
Nachten ein grandioser Sternenhimmel. Wer dazu ein
Glas Sekt oder Wein genieBen mdchte, hat die Qual
der Wahl. Tipp: Malvazija, gewachsen auf roter, weif3er,
grauer oder schwarzer Erde, separat vinifiziert.

Jeder schmeckt anders. www.cattunar.hr

Winterpause von Mitte Dezember bis Mitte Februar
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ISTRIEN UMWELTBEWUSST ERFAHREN

Eine intakte Umwelt ist Istriens
Masterminds wichtig. Eine Karte mit
allen Ladestationen fiir Elektrofahr-
zeuge und E-Bikes und technischen
Spezifikationen finden Sie hier:
https://de.chargemap.com/
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MIT DEM FC BAYERN MUNCHEN

AUF ERFOLGSKURS

Die Marketing-Kooperation des TVB Istrien mit dem deutschen FulSball-
Rekordmeister FC Bayern Mtinchen findet 2023 ihre Fortsetzung und
unterstreicht eindrucksvoll die hohe Sportkompetenz der Adria-Halbinsel,

Die strategische Zusammenarbeit zwischen
dem FC Bayern Minchen, einem der welt-
weit besten FuBballclubs, und Istrien, Kroa-
tiens erfolgreichster Tourismusregion, ist
das derzeit grof3te und bedeutendste touris-

tische Marketingprojekt des Landes.

Damit setzt die Halbinsel mit Unterstltzung
der kroatischen Zentrale flr Tourismus kon-
sequent ihren Weg fort, sich als eine der
besten Urlaubs-Destinationen in Europa zu
positionieren. Durch vernetzte Marketingak-
tivitaten kann das beliebte Urlaubsziel somit

in Deutschland, einem der wichtigsten und
groBten Gaste-Herkunftsmarkte, die in den
vergangenen Jahren enorm gestiegenen
Qualitaten in den Bereichen Hotellerie, Gas-
tronomie, Service und Infrastruktur perfekt
kommunizieren.
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All tours in Istria
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i Abenteuer und
. schd '
Per Klick zum Abenteuer: Die neue Online-Plattform »TO DO IN ISTRA Mt Erlebnisse
erdffnet unzahlige Buchungsméglichkeiten: Filhrungen, Produktverkos- einfach buchen!

tungen, Kajak-Touren, Segelkurse, Bootsfahrten, Freizeitparks, Museen

und vieles mehr. www.todoinistria.com

Urlaubsplanung leicht gemacht: istriens offizielles Tourismus-Portal bietet eine Fiille
an Informationen, Adressen und Buchungshilfen. Mit Veranstaltungskalender und

deutschsprachigen Broschiiren zum Download, z.B. Gourmet-, Kultur-, Bike-, Trail-
und Outdoor-Guides. Schone Idee: Mit einem Drag&drop-Sevice erstellen Sie aus
interessanten Entdeckungen auf der Website lhren ganz personlichen Reiseplaner

als Urlaubstagebuch. www.istra.com
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Aminess

HOTELS & RESORTS

® +38552858600

@ reservations@aminess.com
www.aminess.com

@ AminessHotels
aminesshotels

CITTA
NIVA

Charming Istria

+385 52 757 075
info@novigrad-cittanova.hr
www.coloursofistria.com
Visit Novigrad Cittanova
visit_novigrad_istria

@0®006

Entdecken Sie

Istrien

Entspannen Sie unter der
mediterranen Sonne und
befreien Sie Ihre Sinne im
charmanten Novigrad




Nur in Istrien.

www.istra.com

Offizieller Partner




