The
Spa Hotel
Jagdhof
event
highlights of
the year

Luxe. Naturally inspired.

M
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Offers for our event highlights
are available here:

We look forward to seeing you!

Hotel Jagdhof Pfurtscheller GmbH | Scheibe 44
6167 Neustift im Stubaital | Tyrol | Austria
Tel. +43 5226 2666 | mail@hotel-jagdhof.at | www.hotel-jagdhof.at

brandnamic.com | Photos: Archive Spa Hotel Jagdhof, Andre Schanherr, AV Media, Ydo Sol, Brandnamic | Print: saphir.bz.it




Cooking with Friends Biker Meet-up Porsche Meet-up Gourmet Days

09. -13.04.2025 22.-29.06.2025 07.-14.09.2025 Nov. 2025
4 nights, 5 days. 4 chefs. Friends. Freedom. Perfection. Performance. One evening, one gourmet
100 moments of indulgence. Adventure. Spirit. theme, one head chef.
Wine Days 2025.12 Power & Elegance Friends & Regular Wine Days 2025.13
20.-23.03.2025 1. -18.05.2025 Guests Days Oct. 2025
Smooth. Sparkling. Horsepower dreams. 31.08. - 07.09.2025 Fragrant. Full-bodied.
Poetry in a bottle. High-calibre car fascination. Togetherness. Pampering. Well-rounded.

Pure action. Laughter.
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Follow the Jagdhof
experience
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Im Weine liegen
Dichtung und Wahrheit.

Friedrich Hebbel

& MICHELIN 2024 <3 MICHELIN 2025




Die hochgeschatzten Partner
der Weintage 2025.12

Donnerstag, 20. Marz 2025, und Freitag, 21. Marz 2025
KATE & KON als Generalimporteure exklusiver WeingUter nebst unzahliger weiterer Grandiosen
in Wine & Food - vertreten durch Katharina Wolf und Florian Haidegger-Wolf.

Samstag, 22. Marz 2025

GOTTARDI & PARTNER. Kompetent und erfahren, gegriindet 1897. Thomas Schneider,
Geschaftsfihrer von Gottardi & Partner, und Jean-Luc Pépin, Verwalter und kaufmanni-
scher Leiter von der Domaine Comte Georges de Vogué, begleiten Sie fachkundig durch
die Verkostung.

Alle im Rahmen der Weintage 2025.12 servierten
Weine sind Ex-Chateau- bzw. Ex-Cellar-Release
und wurden nach der Auslieferung im Jagdhof
Weinkeller unter perfekten Bedingungen gelagert.
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Das Jagdhof
Weintage Special
20. bis 23. Marz 2025

Preis pro Person/Vollglas | zwei Abende und Noon-Event ab 3.080€*
Angebot Begleitperson | zwei Abende und Noon-Event ab 1.580 €*

Auf Wunsch ist jeder Abend auch einzeln buchbar.

Sie geniel3en einen exklusiven Einblick in die Weinwelt und erleben ein
aufergewohnliches Wochenende voller Genuss und Entspannung.

- Exklusive Verkostungen edler Tropfen

- Spannende Einblicke in die Weinwelt

- Kulinarische Highlights

- Luxuriése Entspannung im Wunschzimmer

- Erholsame Momente im jSPA

* exklusive Kurtaxe von 4,80 € pro Person/Nacht

Die Jagdhof Weintage
auf einen Blick

Donnerstag, 20. Marz2025  Bordeaux Jubilaumsjahrgange von 1975 bis 2015
Freitag, 21. Marz 2025 Marqués de Murrieta | Rioja — das Noon-Event
Samstag, 22. Marz 2025 Domaine Comte Georges de Vogué | Burgund

Beginn ist jeweils um 18.45 Uhr (Ausnahme: Freitag).
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DONNERSTAG

20. Marz 2025

Bordeaux Jubilaumsjahrgange
1975 - 2015
Bordeaux - Frankreich
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Chateau Figeac — Chateau Trotanoy — Chateau Haut-Bailly —
Chateau Lynch-Bages — Chateau Palmer

1975 | 1985 | 1995 | 2005 | 2015

2015 - ein historischer Meilenstein

Der Jahrgang 2015 Ubertrifft alle Erwartungen und setzt neue Maf3stdbe in Bordeaux. Sowohl
die trockenen als auch edelstiRen Weine begeistern durch ihre auRergewdhnliche Qualitat - von
den kleinen Weinen bis zu den prestigetrachtigen Spitzencrus.

Hervorragende Balance Optimale Konzentration

Bemerkenswerte Konstanz Hervorragendes Reifepotenzial

2005 - die perfekte Balance

Ein Traumjahr fir Weinliebhaber: Ideale Wetterbedingungen mit warmen Tagen und kihlen
Nachten schufen optimale Voraussetzungen fir die Reifung. Die Reben profitierten von ihrer
verstarkten Wurzelbildung nach dem Hitzejahr 2003. Die Ernte wahrend des Indian Summers
brachte Trauben von hochster Qualitat hervor. Die Weine beeindrucken heute durch:

Intensive Frucht Elegante Balance trotz hohen Alkoholgehalts

Perfekt eingebundene Tannine Ausgewogene Saurestruktur




1995 - die moderne Wende
Nach vier bescheidenen Jahren markierte 1995 einen Wendepunkt. Neue Qualitatsstandards
und modernere Kellertechnik fhrten zu konzentrierteren Weinen. Die hervorragenden Wetter-

bedingungen und bewusst reduzierte Ertrage resultierten in Weinen von bemerkenswerter
Qualitat, was sich auch in deutlich gestiegenen Preisen widerspiegelte.

Konzentrierte Struktur Hohe Reife

Moderner Weinstil

1985 — der unterschétzte Charmeur

Die 85er Uberraschen bis heute: Urspriinglich als zugangliche, fruchtbetonte Weine geschatzt,
zeigen viele Spitzenweine wie Palmer oder Lynch-Bages nun eine unerwartete Entwicklung.
lhre Langlebigkeit wurde anfangs unterschatzt, denn viele dieser Weine prasentieren sich
heute in beeindruckender Form.

Weiche Tannine Schéne Frucht

Charmant ausgewogen Unerwartet langlebig

1975 - der unerwartete Star
Trotz herausfordernder Wetterbedingungen wahrend der Ernte entwickelte sich 1975 zum
besten Jahrgang seit 1961. Die Rotweine bestechen durch:

Intensive Farbe Kraftvolle Struktur

Ausgezeichnete Lagerfahigkeit Vollmundiger Charakter




1-Tages-Special

Der angegebene Preis versteht sich pro
Person inklusive der davor beschriebenen
Weine, Aperitif mit Champagne Bollinger,
Canapés, 6-Gange-MenU, Kaffee, Mineral-
wasser und Ubernachtung mit Friihstiick

ab 1.060 €

Angebot ohne Ubernachtung

880 €

10

Angebot fir die Begleitperson inklusive
Ubernachtung mit Friihstiick, Aperitif mit
Champagne Bollinger, Canapés, 6-Gange-
MenU, Kaffee, Mineralwasser, Vin de Plaisir
und Ubernachtung

ab 470 €

Angebot ohne Ubernachtung

290 €
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MARQUES peMURRIETA

21. Marz 2025

Premiere:
Jagdhof Wine Noon Event 2025
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Wo kein Weln ist,
ist keine Liebe.

Euripides

Eine Auszeichnung jagt die nachste bei der traditionsreichen Rioja-Bodega Marqués de Murrieta.
2023 kronte das renommierte Great Wine Capitals Global Network das Weingut zum Weingut
des Jahrs - eine Auszeichnung, die die Position der Bodega in der internationalen Weinelite
zementiert.

Bereits 2020 sorgte der Gran Reserva fir Aufsehen, als er zum besten Wein der Welt gekurt
wurde. Doch statt sich auf diesen Lorbeeren auszuruhen, treibt das Team um die Familie
Cebrian-Sagarriga die Qualitat kontinuierlich weiter voran.

Die jiingsten Auszeichnungen sind daher keine Uberraschung, sondern vielmehr die logische
Konsequenz jahrzehntelanger Prazisionsarbeit - im Weinberg wie im Keller. Marqués de Murrieta
zeigt eindrucksvoll: Hier entstehen Rioja-Weine von Weltformat, die Geschichte und Zukunft
perfekt vereinen.

12



Rioja — Marqués de Murrieta
Flight1 2018 - 1,5 Capellania Gran Reserva Marqués de Murrieta
2019 - 1,5 Capellania Gran Reserva Marqués de Murrieta

Kulinarische Begleitung:
Gold Selection Caviar aus der KATE & KON Food Selection

Flight 2 2019 - Dalmau Marqués de Murrieta
2020 - Dalmau Marqués de Murrieta

Kulinarische Begleitung:
Filet vom Atterox im Ganzen, vier Wochen dry-aged aus der
KATE & KON Food Selection

Flight 3 20009 - Castillo Ygay Gran Reserva Especial Marqués de Murrieta
2010 - Castillo Ygay Gran Reserva Especial Marqués de Murrieta
2013 - Castillo Ygay Gran Reserva Especial Marqués de Murrieta

Kulinarische Begleitung:
Wild-Gerichte mit Fleisch aus dem Jagdhof Revier

Finale ein Uberraschungswein

Da dieses Event auf einer Alm stattfindet, bitte Outdoor-Kleidung (mit Winter-Upgrade) tragen!
Treffpunkt an der Jagdhof Rezeption.

13



1-Tages-Special
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Der angegebene Preis versteht sich pro
Person inklusive der davor beschriebenen
Weine, Aperitif Pazo Barrantes, Chorizo und
Schinken vom Iberico-Schwein, 4-Gange-
MenU, Schnaps, Kaffee, Mineralwasser und
Ubernachtung mit Friihstlick

ab 635 €

Angebot ohne Ubernachtung

455 €

Angebot fur die Begleitperson inklusive
Ubernachtung mit Frihstiick, Aperitif
Pazo Barrantes, Chorizo und Schinken vom
Iberico-Schwein, 4-Gange-Menu, Schnaps,
Kaffee, Mineralwasser, Vin de Plaisir und
Ubernachtung

ab 535 €

Angebot ohne Ubernachtung

355 €




SAMSTAG

Domaine Comte
Georges deVOGUE

22. Marz 2025

Domaine Comte Georges de Vogiié
Burgund

15



DOMAINE
COMTE
CERGES DE VO

beﬁi'a'iné Comte Geoi’geg
- de Vogiie - eine Legende aus
- Chambolle-Musigny

e

Wer geniefsen kann, trinkt keinen Wein
mehr, sondern kostet Geheimnisse.

Salvador Dali

Mit ihrer fast 600-jahrigen Geschichte zahlt die Domaine Comte Georges de Voguié zu den
traditionsreichsten Weingutern Burgunds. Seit 1450 wurde der Besitz durch Vererbung, Tausch

und Heirat stetig erweitert, heute fihrt die 20. Generation das Erbe fort.




Das Herzstiick: Musigny

Was das Weingut besonders auszeichnet, ist die Tatsache, dass es mit 712 Hektar etwa zwei
Drittel der legendaren Lage Musigny, einem der prestigetrachtigsten Weinberge des Burgunds,
besitzt. Hinzu kommen 2,67 Hektar in Bonnes-Mares, Premier-Cru-Lagen Les Amoureuses,
Baudes und Fuées und Lagen in Chambolle-Musigny Villages.

Das Portfolio

Jahrlich entstehen hier rund 40 OO0 Flaschen feinster Burgunder:
- Musigny Grand Cru Vieilles Vignes

- Bonnes-Mares Grand Cru

- Chambolle-Musigny Premier Cru Les Amoureuses

- Chambolle-Musigny Premier Cru

- Chambolle-Musigny Villages
- Musigny Blanc Grand Cru - der einzige weif3e Grand Cru der Céte de Nuits

Der Charakter

Die Weine der Domaine verkdrpern die Eleganz von Chambolle-Musigny in ihrer reinsten Form.
Sie bestechen durch ihre feminine Finesse, verfihrerische Komplexitat und intensive Konzen-
tration. Seit 2021 setzt Kellermeister Jean Lupatelli diese grofRe Tradition fort und bringt das
auf3ergewohnliche Terroir-Potenzial dieser einzigartigen Lagen zum Ausdruck.

17



Flight 1

Musigny Blanc Grand Cru 2015
Musigny Blanc Grand Cru 2021
Musigny Blanc Grand Cru 2022

Flight 2

Chambolle-Musigny 1998
Chambolle-Musigny 2007
Chambolle-Musigny 2020

Flight 3

Chambolle-Musigny 1er Cru 2002
Chambolle-Musigny 1er Cru 2008
Chambolle-Musigny 1er Cru 2020

Flight 4

Chambolle-Musigny 1er Cru Les Amoureuses 1998
Chambolle-Musigny 1er Cru Les Amoureuses 2009
Chambolle-Musigny 1er Cru Les Amoureuses 2020

Flight 5

Bonnes-Mares 2006
Bonnes-Mares 2017
Bonnes-Mares 2020

Flight 6

Musigny Vieilles Vignes Grand Cru 1999
Musigny Vieilles Vignes Grand Cru 2018
Musigny Vieilles Vignes Grand Cru 2020

18



Der angegebene Preis versteht sich pro
Person inklusive der davor beschriebenen
Weine, Aperitif mit Champagne Rothschild,
Canapés, 6-Gange-MenU, Kaffee, Mineral-
wasser und Ubernachtung mit Friihstiick

ab1.385€

Angebot ohne Ubernachtung

1.205 €

Angebot fir die Begleitperson inklusive

Ubernachtung mit Friihstiick, Aperitif mit
Champagne Rothschild, Canapés, 6-Gange-
MenU, Kaffee, Mineralwasser, Vin de Plaisir
und Ubernachtung mit Friihstiick

ab575€

Angebot ohne Ubernachtung

395 €

19
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Highlights im Jagdhof 2025

Cooking with Friends | 9. - 13. April 2025
Vier Spitzenkéche, vier Tage und eine Fulle an kulinarischen Momenten.

Power & Elegance | 11. - 18. Mai 2025
PS-starke Eleganz trifft auf pure Auto-Leidenschaftim Jagdhof.

Bikertreffen 2025 | 22. — 29. Juni 2025
Das Geflihl von Freiheit und Freundschaft auf zwei Radern erleben.

Stammgiste & Friends Day | 31. August — 7. September 2025
Bei einer gemutlichen Gemeinsamzeit luxuridse Verwéhnmomente verbringen.

Porschetreffen | 7. bis 14. September 2025
Weil gemeinsame Leidenschaften und Ausfahrten Freundschaften schmieden.

Hotel Jagdhof Pfurtscheller GmbH | Scheibe 44
6167 Neustift im Stubaital | Tirol | Osterreich
Tel. +43 5226 2666 | mail@hotel-jagdhof.at | www.hotel-jagdhof.at

3

RELAIS &
CHATEAUX

brandnamic.com | Fotos: Archiv Spa Hotel Jagdhof, JPEG ESTUDIO, Ydo Sol Images, unsplash.com (Roberta Sant Anna, Shelby teach)
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und Gourmetp

Cooking with friends
Die Jagdhof Gourmetkdche-Tage

9. bis 13. April 2025

3

RELAIS &
CHATEAUX




Follow the Spirit of
Gourmet Excellence

Wenn der Frihling die ersten Knospen 6ffnet, ereignet sich im Jagdhof
etwas Auldergewohnliches: Vier Virtuosen ihrer Kunst, gekrént mit Sternen
und Hauben, eréffnen in der Jagdhof Kiiche einen Reigen der Sinne. Sie
alle verbindet eine Geschichte mit diesem Ort, eine Freundschaft, die Gber
die Jahre gewachsen ist wie ein kostbarer Wein.

An vier Abenden 6ffnet sich der VVorhang zu einer Inszenierung der
besonderen Art. Nach dem Meet and Greet folgt eine Komposition aus
Aromen, die wie Noten einer Symphonie ineinanderflieRen, jede Kreation
tragt die unverwechselbare Handschrift ihres Schopfers.

Wir sind glticklich, Sie zu dieser Reise durch die Hohen der Kochkunst
begrlfRen zu dirfen, und heilRen Sie von Herzen willkommen. Schén, dass
Sie bei diesem aufRergewohnlichen Fest der Sinne im Jagdhof zu Gast sind!

Tasting true moments of mastery.
Alban Pfurtscheller

& MICHELIN 2024 2 MICHELIN 2025
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,Die Natur schreibt die besten Rezepte —
wir mussen nur lernen,
ihre Sprache zu verstehen.

Peter Girtler

Wo Tradition Fligel bekommt und das Lokale Weltreisen unternimmt, dort findet
man Peter Girtler in seinem Element. In seiner Kiiche verschmelzen die Schatze
Sudtirols mit den Einflissen der Welt. Mit der Prazision eines Uhrmachers und der
Intuition eines Kunstlers komponiert er Gerichte, die von seinen Wurzeln und seiner
Neugierde erzahlen. Der Gutshof Stafler ist dabei sein persdnliches Schatzkast-
chen - hier beginnt jede seiner Kreationen, hier findet er die Essenz dessen, was
vielfach ausgezeichnete Kliche ausmacht. Seine MenUs sind eine Reise durch
die Geschmackswelten Sudetirols, neu interpretiert durch das Prisma moderner
Haute Cuisine.
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,Die Welt bereisen,
um nach Hause
zu finden.“

Johannes Nuding

Manchmal fhren die weitesten Wege zurlick zum Ursprung - Johannes Nuding
ist der lebende Beweis dafir. Seine kulinarische Reise liest sich wie ein Bildungs-
roman der Spitzengastronomie: von den Tiroler Bergen Uber die Kichen der
Weltmetropolen bis zu den hochsten Gipfeln der Kochkunst. An der Seite von
Legenden verfeinerte er seine Handschrift, bis sie in London mit drei Michelin-
Sternen gekrént wurde. Doch seine wahre Geschichte beginnt erst mit seiner
RUckkehr. Im historischen Schwarzen Adler in Hall schreibt er nun ein neues Kapitel:
In seinen Kreationen spiegelt sich eine Kiiche, die von Weltlaufigkeit erzahlt und
dabei nie ihre Heimat vergisst.



Mario Doring v

Interalpen-Hotel Tyrol
Telfs | Tirol

Mlcﬁglsuu ‘ Wy ‘ falstaft

2025

Gault:Millau
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,Die grofsten Gerichtegeschichten
entstehen in den
ruhigsten Momenten.“

Mario Doring

Der gebirtige Sachse hat die hohe Schule der Gastronomie zu seiner Lebens-
philosophie gemacht. Als Dirigent eines 60-kdpfigen Ensembles beherrscht er die

seltene Kunst, Komplexitat in Harmonie zu verwandeln. Sein Chef's Table ist dabei

die Blhne, auf der sich technische Perfektion und emotionale Tiefe zu einem un-
vergesslichen Erlebnis vereinen. In der Welt der Haute Cuisine ist Mario Déring ein

Phanomen der besonderen Art; als Athlet und Familienmensch, Kiichenchef und

Mentor findet Doéring jene Balance, die seine Kiiche so besonders macht.
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»,In jedem Gericht steckt
eine Geschichte, die von Heimat
und Horizont erzahlt.“

Christian Jeske

In der Hubertusstube schreibt Christian Jeske taglich neue Kapitel in der Geschichte
der alpinen Hochkiche. Mit der Finesse eines Geschichtenerzahlers verwandelt
er die Schatze der Tiroler Berge in zeitgendssische Interpretationen. Seine Kiiche
ist ein lebendiger Dialog zwischen dem Erbe der Region und den Impulsen der
modernen Gastronomie. In jedem seiner Gerichte splrt man die tiefe Verbun-
denheit zu den lokalen Produzenten, deren sorgfaltig ausgewahlte Zutaten er mit
handwerklicher Prazision und kiinstlerischer Vision veredelt.



Cooking with friends
Inklusivleistungen ah

- Ubernachtung im gebuchten Zimmer

- Opulentes Frihstticksbuffet bis 11 Uhr

- Welcome Drink

- Meet and Greet und Aperitif mit dem Meisterkoch des Abends
- Genuss-Dinner mit Weinempfehlung

- Tee, Safte, alkoholfreies Bier und Snacks im jSPA

- Nutzung des jSPA, des Freischwimmbeckens und Naturgartens

Der Arrangementpreis fur die Gourmettage betragt 460 Euro pro Person und
Abend. Im Preis enthalten sind das Gourmetmenti sowie die Ubernachtung

in einer Uberraschungszimmerkategorie. Bei Wunsch einer bestimmten
Zimmerkategorie gilt der jeweilige Kategoriepreis zuzlglich des Gourmetments
mit Weinbegleitung.

Fur externe Gaste belduft sich der Preis fir das Gourmetmend inklusive der
Weinempfehlung auf 290 Euro pro Person.
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Cooking with
friends
Programm

9. April 2025 | Peter Girtler
Einhornstube im Romantik Hotel Stafler | Mauls bei Sterzing | Stdtirol

weaean | SEUL | Guimgaonossg

2025 Gault:Millau

10. April 2025 | Johannes Nuding
Schwarzer Adler | Hallin Tirol | Tirol

MIEC;BHEE;?.IN | Yy | [alstall

2025 Gault:Millau

11. April 2025 | Mario Doring
Interalpen-Hotel Tyrol | Telfs | Tirol

MIC%ISELIN | "y | [alstall

2025 Gault:Millau

12. April 2025 | Christian Jeske
Relais & Chateaux Spa Hotel Jagdhof | Stubaital | Tirol

MIC%ISELIN | oy | [alstall

2025 Gault:Millau

brandnamic.com | Fotos: Spa Hotel Jagdhof, Michael Huber, Andre Schénherr, Brandnamic, Hannes Niederkofler | Print: saphir.bz.it



&

RELAIS &
CHATEAUX




Above it all ...

wenn sich Uber 300 PS unter einer perfekt geformten Motorhaube
vereinen, wenn das harmonische Zusammenspiel von Kraft und Eleganz
die Sinne berthrt, dann spuren wir diese ganz besondere Magie.

Zur ersten Jagdhof Supercar-Woche heiRen wir Sie herzlich willkkommmen
in einer auRergewohnlichen Gemeinschaft, die eine Leidenschaft teilt:
die pure Freude an automobiler Exzellenz. Driicken Sie den Startknopf zu
einer Woche voller Motorengerdusche, Pferdestarken und Momente des
Staunens.

Follow the Spirit of Power!
Christina, Armin und Alban Pfurtscheller

Haftpflichtausschluss: Weder der Veranstalter noch seine Erfillungsgehilfen haften bei Unfallen
und Schaden an Personen oder Sachen, die dem Teilnehmer oder Dritten entstehen.

& MICHELIN 2024 2 MICHELIN 2025
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(M 280 Kilometer
@ etwa 4 Stunden 30 Minuten
Abfahrt: 9.30 Uhr

Weilheim in
Oberbayern 95 | o

Bad
Reichenhall

o Garmisch-Rartenkirchen - Wargl

Mltﬁﬁwa d

s Kitzbihel

Spa Hotel Jagdhof - Alte Brennerstraf3e bis Innsbruck Sid - Kolsass —
Schwaz - Bad Wiessee - Warngau - Bayrischzell - Thiersee — Schwaz -
Innsbruck - Spa Hotel Jagdhof

Einkehr:
Alte Wurzhtte | RoRRkopfweg 1| 83727 Spitzingsee | Deutschland



uber den Reschenpas
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(M 390 Kilometer

(T) etwa 4 Stunden 30 Minuten

Abfahrt: 9.30 Uhr

4 Flissen

=Sonthofen
o Garmisch-Partenﬂr\chen

9 Mitfenwald

= Oberstdorf

< Sdlden
= Sterzing

O Reschen am See

o'Meran

Spa Hotel Jagdhof - Telfs - Imst - Serfaus — Nauders — Reschensee - Landeck -
Telfs — Innsbruck — Spa Hotel Jagdhof

Einkehr:
am Reschenpass
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M 280 Kilometer
(T) etwa 4 Stunden 30 Minuten

Abfahrt: 9.30 Uhr

o.Bad Tolz
Bad
< Tegernsee Reichenhall

Kufstein®

o Garmisch:-Partenkirchen d
o Mittenwald Kitzbiihel - ngfglrr:
2 Meer

= Zell am

Mittersill - Kaprun

‘Gerlosgas_s

2 Sdlden

& Sterzing

Spa Hotel Jagdhof - Innsbruck - Schwaz - Gerlospass — Krimml - Mittersill -
Pass Thurn - Kitzblhel - Worgl - Kundl - Innsbruck - Spa Hotel Jagdhof

Einkehr:
am Gerlospass
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(M 150 Kilometer
(T) etwa 3 Stunden

Abfahrt: 10.30 Uhr

(n; 1

Gemeinde Garmisch:-Partenkirchen

Reutte
l Zugspitze Wd o
Ehrwald 45 @Y

/7

Schw-az Fiigen

Zellam'Z

Landeck

Mayrhofel

Serfaus

Pfunds Solden

!?d Wildspitze Q =
uders

Sterzing E :

Spa Hotel Jagdhof - Innsbruck - Gétzens - Kiihtai - Otztal - Telfs -
Zirl - Innsbruck - Spa Hotel Jagdhof

Einkehr:
Café Heiner | Hauptstraf3e 58 | 6433 Oetz | +43 5252 6309



Supercar-Woche SN
Inklusivleistungen a

- Ubernachtung im gebuchten Zimmer

- Grof3es Frihstiicksbuffet

- Welcome Drink

- Vier lassige Ausfahrten mit professionellen Guides inkl. Lunches
- Power & Elegance Poloshirt und Uberraschungsgadget

- Abendprogramm mit Livemusik und DJs

- Gala-Themenabend ,007-Night” mit DJ-Party an der Hotelbar

- Wanderung mit BBQ auf die hauseigene Isse-Alm

- Feinstes Speisen im Rahmen der Halbpension

- Nutzung des jSPA, des Freischwimmbeckens und Naturgartens
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Power &
Elegance
Programm

Sonntag, 11.05.2025:
Individuelle Anreise und Aperitif an der Jagdhof Bar

Montag, 12.05.2025:
Abfahrt um 9.30 Uhr zu Tour Nr. 1, Lakes & Legends Tour”

Dienstag, 13.05.2025:

Gastgeberfamilie Pfurtscheller Iadt Sie zu einer exklusiven Wanderung
zur malerischen Isse-Alm. Kulinarische Késtlichkeiten, Musikbegleitung
von Luggi und jede Menge Fun.

Mittwoch, 14.05.2025:
Abfahrt um 9.30 Uhr zu Tour Nr. 2 ,Grenzenlos - (ber den Reschenpass”

Donnerstag, 15.05.2025:

Feel free: fur eine Ausfahrt nach Lust und Laune, eine geflhrte Wanderung
oder einen Relaxtag im jSPA; anschliel3end Galaabend unter dem Motto
,007-Night” mit DJ-Party an der Hotelbar

PFE A
Freitag, 16.05.2025:
Abfahrt um 9.30 Uhr zu Tour Nr. 3 , Alpine Performance @Gerlospass”

Samstag, 17.06.2025:
Abfahrt um 10.30 Uhr zu Tour Nr. 4 ,Kihtai Mountain Spirit”

(GettyImages,
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